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FORORD 

Nærværende rapport omhandl er 2 .  runde af overvågningen af  næ­

ringssto f f e r  f o r  kød og kødprodukter . Analysearbejdet er udført 

på landsdelslaboratorierne i Aalborg og Århus . 

Levnedsmiddelstyrel sen har haf t  den overordnede projektl edelse 

med Pia Knuthsen som projektl eder . 

På Aalborg landsdelslaboratorium har cand . pharm . Jytte S kot t e  

Jacobsen været proj ektleder, o g  d e r  er desuden udført arbejde a f  

laborante rne Kirsten Kidde Pedersen, Ann Sparre Ovesen , Judith 

Pedersen og Susanne Koogi . 

På Århus landsdelslaboratorium har cand . pharm . Kirsten Hansen 

været projektl eder og der er desuden udført arbejde af civil 

ing . Knud S t een Hansen og cand . scient . Bol ette Okholm- Hansen 

samt laboranterne Jyt te Jensen, Dorthe D .  Jensen, Sanne Frede­

riksen, Grete Mouritsen, Lisbeth Mathiasen, Lars Dalhof f  og Lo­

ne Rasmussen . 

Forsidetegning af Birgitte Koch . 



1 .  INDLEDNING 

Denne rapport e r  en del af overvågningssystemet for næringsstof­

fer i den danske kost . 

Formål e t  med det te system er at gøre det muligt at følge b e folk­

ningens indtag af  næringssto f fer igennem et langt åremål, f o r  

her igennem a t  kunne registrere eventuel l e  større ændringer og 

tage stil l ing til deres betydning så tidligt som muligt . 

Dett e  gøres ved at analysere f o r  en række næringssto f f er, hvoraf 

forsyningen i den danske kost enten ligger lige omkring den an­

befal ede mængde e l l e r  kun afhænger af ganske f å  l evnedsmidler . 

Der udvælges de l evnedsmidl er , som giver det største tilskud af  

de pågældende næringssto f f e r . Eksempelvis dækker grøntsager en 

stor del af vort C-vitaminbehov, medens kød er en stor bidragy­

der af B1-vitamin og B2 -vitamin. Analyserne af næringssto f f erne 

til rettelægges så de f o rskellige l evnedsmiddelgrupper undersøges 

med 4-5 års mel l emrum, og det vil sål edes tage 1 0-15 år, f ø r  

eventuel l e  større ændringer kan spores . 

I 2 .  runde af  overvågningssystemet er der i 1 9 9 2  analyseret 1 2 0  

prøver kødudskæringer, 72 prøver l ever og 1 5 0  prøver kødproduk­

ter f o r  indhold af energigivende næringssto f fer, samt udvalgte 

vitaminer og mineral er . Overvågningsyst emets 1 .  runde ( 1 ) for 

næringssto f f e r  i kød b l ev gennemf ørt i 1 9 8 7 . 

5 



2 .  PRØVEMATERIALE 

I overvågning s systemet undersøge s de samme produkter i hver run­

de , ide t produkterne er udvalgt , s å  de dækker det danske forbrug 

af pågældende l evnedsmiddelgruppe bedst muligt . Dog vurderes i 

hver runde om prøvematerial et skal j us teres og nye rel evante 

produkter og/e l l e r  nærings s t o f f e r  e�entuelt medtage s . 

I f orhold til 1 .  runde ( 1 )  er der i denne runde yderligere ana ­

lyseret for : folaein , B12 -vitamin og A-vitamin samt for ehl orid . 

Endvidere er der medtaget 4 nye produkttyper : 

- kyl l ing uden s kind 

- kyl lingel ever 

- bl odpøl s e  

- produkter med lavt fedtindhold. 

Tabel 1 

Oversigt over prøvetyper og antal . 

Produet s and nurnber of eaeh produet . 

Prøvetype 

1. Kødud s kær i nge r  

1 . 1  Svinekød: Mørbrad, nakk e f i l et 

1 .  2 Oks ekød: Mørbrad, oks e s p idsbryst 

1. 3 Ky l l i ng: med s k i nd, uden s k i nd 

2 Lever: s v i ne-, oks e-, kyl l i nge l ever 

3 . 1  M iddags pø l s e r: 

W i ene r-/baye r s k e  p ø l s e r, hot dog pø l s e r  

3 . 2  Medister pø l s e  * *  

3 . 3  B l odpø l s e  

3 . 4  Leve rpostej 

3 . 5  Spegepø l s e: Spegepø l s e, s a l ami 

3. 6 På lægs pø l s e r: 

Kødpø l s e  

Ce rve l atpø l s e  

Produkter med l avt f e dtindhold 

Prøver i a l t  
* a f  hve r a f  de nævnte typer 

anta l * ant a l  

prøver s l agte r i er 

20 5 

20 5 

20 5 

24 4 

16 5 - 6  

18 5 

14 5 

16 4 

13-19 4 - 5  

12 3 

14 4 

12 1 

342 

** 3 p røver f r a  1 s l agteri var røget med i sterpø l s e  i stedet for rå 

me di sterpøl s e . 

Prøverne er udvalgt og udtaget i samarbejde med Veterinærdirek­

torat et . Der er så vidt muligt udtaget f ra samme slagteri , og 

for kødprodukt er samt l everpos t e j  er der så vidt muligt udtaget 
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samme mærkevare som i 1. runde a f  overvågningssyst emet . Hver 

produkt type skul l e  udtages 4 gange på samme sl agt eri j ævnt f o r ­

del t  over året , dog skul l e  l everprøver udtages 6 gange pr. sl ag­

teri . 

I t abel 1 e r  vist en oversigt over udtagne prøver . I bil ag 4 er 

opført en f ortegnelse over de slagterier og kødvarevirksomheder, 

hvor prøve rne e r  udtaget . 

Følgende prøvemængder b l ev rekvireret : 

- oksespidsbryst ,  oksemørbrad , 

svinemørbrad og nakkefilet min . 1 kg 

- kyllinge r  4 stk . a 1 0 0 0-120 0 g  

- kyl linge - ,  svine- og oksel ever : helst hel e  l everen , dog 

- kødprodukter 

• 

min . 0 , 5 kg 

min 0 , 5  kg i færdigevarepak ­

ning . S amme mærkevare skul l e  

f remsendes ved hver prøveud­

t agning . 

For at registrere et eventuel t  væsketab ved forsendelsen var 

sl agterierne bl evet bedt om at vej e  kødudskæringer og l ever in ­

den f remsendel se . Laboratorie t vej ede så prøverne ved modtagel-

sen . 

Ved vurdering a f  vægttabet ved f orsendelsen måt t e  nogle prøver 

udel ukkes på f o rhånd p . g . a . :  

- prøven var ikke vej et inden afsendelsen f ra sl agterie t . 

- sl agteriets vægt havde ikke et tilstrækkeligt l avt vej e-

område . 

- prøven var st eget i vægt ved modtagelsen . 

- prøven var vej et med embal l age . 

På grund a f  ovennævnte iøj nefaldende usikke rheder ,  har vi valgt 

hel t  at se bort f ra vægttabet ved f orsendelsen . Det sk�l blot 

nævnes ,  at vægttabet var mindre end ca . 6 %  for de f l este a f  prø-

verne . 
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2 . 1 Prob l emer i forb inde l s e  med prøveudtagningen 

I f o rbindel s e  med prøveudtagningen ops tod f øl gende prob l emer : 

- Produkt i onen a f  det pågældende kødprodukt ophørte enten inden 

proj ekt e t s  s tart e l l e r  i l øbet af året. Here f t e r  blev et nyt 

produkt udtaget evt. f ra et andet s l agteri . 

- enkel t e  kødprodukter b l ev ikke f rems endt .·i færdigvarepakning . 

- ikke al l e  s l agterier s endte s arrune mærkevare hver gang . Det t e  

var dog kun et problem i d e  t i l fælde , hvor dekl arat ionen a f  

produkt erne var væsent l ig forske l l ig . 

- I a l t  b l ev der modtage t  7 ut i l s igtede prøver : 3 prøver røget 

medi s t e r  i st edet for kødpø l s e  og 4 prøver kødpø l s e  med l avt 

fedt indhol d  anpri s t  " under 2 0 %  f edt " i s t edet for almindel ig 

kødpø l s e . 

- oks espidsbrys t var i l ighed med 1 .  runde a f  overvågnings syste ­

met et meget varierende stykke kød , l ige f ra et ree l t  s tykke 

kød med f edtbrærrune t i l  et ben med vedhængende kød , f edt og 

talg e l l e r  et s tykke med f edtmarmorering . Ved næste runde af 

overvågnings sys temet bør der måske rekvireres oksebry s t  i håb 

om , at det.vil være et mere vel de f ineret s tykke kød . 

3 .  PRØVEFORBEHANDLING 

3 . 1 Kødudskæringer 

Prøverne b l ev vej et ved modtagel sen. Here f t e r  b l ev prøverne f o r ­

beredt t i l  homogenisering . 

- mørbrad blev afpuds e t . 

- okse spidsbry s t : blev skåret fri f o r  ben og afpuds et for over-

- nakkekam 

- kyl l ing 

f l ødigt talg s amt f edt . 

blev afpudset . 

hver kyl l ingeprøve be s t od af 4 kyl l inger . De 3 

kyl l inger b l ev delt i 2 delprøver på hver 

3 x 1/2 kyl l ing . Delprøverne b l ev homogeni s eret 

med skind og uden skind . Den s idste kyl l ing 

blev del t i 2 halvdel e  t i l  mineral analyser hen­

holdsvi s med skind og uden skind . 
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Ved prøvemodtagel sen b l ev en delprøve ( 2 0 0g e l l e r  1/2 kyl ling) 

taget f ra til minera l analyser . Delprøven blev f rys etørret og 

bl endet . Det res terende prøvematerial e blev hakket 3 gange i en 

kødhakker og blandet e f t erfølgende . Prøvematerial et b l ev f orde l t  

i pl a s tpo s e r  o g  f ro s s e t  ( -1 8°C) til senere analys e .  

3 . 2 Lever og kødprodukter 

Prøverne b l ev homogeniseret i en f ood-processor , fordel t  på 

pl a s tpos e r  og ned f ro s s et ( �1 8°C) til senere analyse . 

4 .  UNDERSØGTE STOFFER 

Prøverne b l ev undersøgt for følgende s t o f f er : 

Kødudskæringer 

- Energigivende næringsstof fer ( protein , f edt , tørs tof og 

a ske) . 

- Vit aminer .( B1 - ,  B2- ,  B 6 - ,  B12- vitamin og fol acin) 

- Mineral e r  ( j ern , magnesium og zink) 

Lever 

- Energigivende nærings s to f f er ( protein , f edt , tørs t o f  og 

a ske) . 

- Vitamin ( A-vitamin) 

- Mineral ( j ern } 

Leverpos tej og b lodpø l s e  

- Energigivende nærings s to f f er ( protein , fedt , tørs tof og 

aske } .  

- Vitamin ( A - vitamin) 

- Mineraler ( j ern , natrium , kalium og chl orid } 

Øvr ige kødprodukter 

- Energigivende næring s s to f f er ( prot ein , f edt, tørs t o f  .og 

aske } . 

- Mine rale r ( natrium , kalium og chl orid) 
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Kødudskæringer b l ev analyseret på Århus Landsdelslaboratorium , 

mens l ever og kødprodukt er blev analyseret på Aalborg Landsdels­

l aboratorium . 

5. ANALYSEMETODER 

Anvendte analysemetoder er beskrevet i bil ag 1 .  

6 .  KVALITETS S IKRING 

Al l e  prøverne er analyseret for a l l e  stof f e r  ved mindst dobbel t ­

bestemmel se på samme homogenisat .  Der e r  endvidere l øbende ud­

f ørt kvalitetssikring ved analyse a f  re f erenceprøver og eventu­

e l t  tilsætningsforsøg . For både dobbel tbest emmelser og re f e ren­

ceprøver er der l øbende ført kontrolkort . 

I bil ag 2 er kvalitetssikring og metodeparamet re kort beskrevet . 
. 

7. ANALYSERESULTATER 

Analyseresultaterne for de undersøgte st o f f e r  er inddel t  e f t e r  

prøvetype o g  opført i bil ag 3 .  

Ved vurdering a f  variationsbredden i talmaterialet er anvendt 

nedenstående udsagn , som dækker over variationen mel l em størst e 

og mindst e  indhold under hensynt agen til , at variationen ikke 

blot skyldes et enkel t  l avt e l l e r  høj t tal e l l e r  et gennemgående 

lavt niveau for det pågældende næringsst of . 

" varierer noget " ( faktor 1 1/2 - 2)  

" varierer kraf tigt " ( faktor 2 - 5 )  

" varierer voldsomt " ( faktor > 5) 
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Resul taterne f ra 2 .  runde er ogs å  s ammenl ignet med resul taterne 

f ra 1 .  runde a f  overvågnings sys t emet og Levnedsmidde l t ab e l l ens 

( 2 )  værdie r . Ved vurderingen er re sul taterne her s e t  i relat ion 

t i l  bl . a .  det anbefalede dagl i ge indtag a f  pågældende s t o f  ( 3 )  

7.1 Kødudskæringer 

7.1.1. Svinekød 

7.1.1.1 Svinemørbrad 

( j f .  b i l ag 3 . 1 . 1 ) 

Maks imum, minimum og gennemsnit for de undersøgte s t o f f e r  i 2 0  

prøver svinemørbrad er vi s t  i t abel 2 .  Til sammenl igning e r  ogs å  

opf ørt Levnedsmiddel tab e l l ens ( 2 )  værdie r ,  som bort s e t  f ra f o l a­

cin og B1 2 -vitamin s t ammer f ra 1 .  runde af overvågnings systemet 

( 1) . 

TABEL 2 

Svinemørbrad . Maksimum , minimum og gennemsnit f o r  de undersøgte 

s t o f f e r . 

Pork, tende rloin , trimmed . Maximum , minimum and average o f  the 

examined nut rient s .  

pr. lOOg max . min. genm . t abe l (2) 

Energ i kJ 720 450 500 509 

Prot e i n  g 23,1 19,6 21,7 21 

Fedt g 10,l 1,8 3,5 4 

Ku l hydrat g 1 0 0 0 

Tør s t o f  g 29,9 24,2 25,8 26 

As k e  g 1,30 1,04 1,17 1,2 

Bl - vi t . mg 1,48 0,59 1,12 l, 1 

B2 - vit . mg 0,339 0,190 0,268 0,24 

B6-vit. mg 0,52 0,27 0,40 0,37 

Fol ae in µg 2,1 0,93 1,4 2,1 

812 - v it. µg 0,95 0,36 0,61 0,65 

Fe mg 1,59 0,61 1,02 1,1 

Mg mg 29,4 18,1 24,7 26 

Zn mg 2,4 1,4 1,8 2,0 
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Indholdet af Bi-vitamin, fola c in og j ern varierer kraft igt, mens 

indholdet af B2-, B6-, Bi2-vit amin og zink varierer noge t . Med 

hensyn t i l  fedt indholdet havde 4 prøver fra forske l l ige s l agte­

rier et markant høj ere indhold end de øvrige ( ca .  6 -io mod ca . 

2-3 g fedt/iOOg ) . 

Der s e s  ingen særl ige forske l l e  mel l em s l agterierne for de un ­

dersøgte næring s s t offer bort s e t  fra Bi -vitamin, ( j f .  b i l ag 

3 . 1 . 1 ) . 

Det gennems ni t l ige indhol d  af de under s øgte stoffer s t emt e 

overens med Levnedsmiddel tabellens værdier ( fortrinsvi s tal fra 

i . runde ) j f .  tabel 2. 

7 . 1 . 1 . 2  Nakkef i let 

( j f .  b i l ag 3 . 1.2 ) 

Maks imum, minimum og gennemsnit for de undersøgte s t offer i 2 0  

prøver nakkefi l e t  er vis t  i t abel 3 .  Til sammenl igning e r  ogs å  

opført Levnedsmiddel t abel lens ( 2) værdier, som bort set fra fol a­

cin og B1 2 -vitamin s t ammer fra i. runde af overvågningssystemet 

( i ) .  

I ndholdet af fedt varierer kraft igt ( 8 - 19 g/lOOg ) og skylde s 

fortrinsvi s forske l l e  i fedtmarmorer ingen . Indholdet af B1 - ,  

B1 2 -vitamin o g  fol ac in varierer kraft igt og B6-vitamin, j ern 

samt zink varierer noget ( j f. t abel 3 og b i l ag 3 . i . 2 ) . 

Der s e s  ingen særl ige forske l l e  mel l em s l agterierne for nogen af 

de unders øgte s t offer ( j f .  b i l ag 3 . i . 2 ) . 

Kun det gennemsni tl ige indhold af Bi- og Bi2-vi t amin er l idt 

høj ere i denne undersøge l s e  end i Levnedsmiddel tabe l l en ( fo r ­

trinsvi s tal fra i. runde ) ,  j f .  tabel 3 .  
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TABEL 3 

Nakke f i l e t . Maksimum, minimum og gennemsni t for de under s øgte 

s t o f f e r . 

Pork, col l ar, def atted . Maximum, minimum and average o f  the 

examined nutrient s .  

pr . lOOg max . 

Energ i kJ 990 

Prot e i n  g 18,9 

Fedt g 19,0 

Ku l hydrat g 2 

Tørs t o f  g 36,l 

As ke g 1,08 

81-vi t .  mg 1,42 

82-v i t . mg 0,267 

86-v i t . mg 0,45 

Fo l ae i n  µg 3,9 

812 - vi t . µg 1,70 

Fe mg 1,71 

Mg mg 26,7 

Zn mg 3,7 

7 . 1 . 2  Oks ekød 

7 . 1 . 2 . 1  Oks emørbrad 

( j f .  b i l ag 3 . 1 . 3 )  

m i n . genm . t abe l (2) 

630 800 838 

15,8 17,9 18 

8,0 13,0 14 

0 0 0 

27,3 31,3 32 

0, 91 0,98 0,98 

0,43 0,86 0,6 

0,172 0,216 0,22 

0,17 0,26 0,24 

1,23 2,6 2,1 

0,52 0,87 0,65 

0,55 1,09 1,0 

12,9 20,6 20,5 

1,5 2,7 2,8 

Maksimum, minimum og gennemsnit f o r  de undersøgte s t o f f e r  i 2 0  

prøver oks emørbrad er v i s t  i tabel 4 .  Til sammenl igning e r  ogs å 

opf ørt Levnedsmiddel tabel l ens ( 2 )  værdier, som bort s e t  f r a  f ol a ­

c i n  og B1 2-vitamin stammer fra 1 .  runde af overvågnings systemet 

( 1 ) . 

Indhol det a f  f edt, B1-, B2-vi tamin og folacin var ierer kra f t igt, 

mens indholdet af B1 2-vitamin vari e rer voldsomt . Indholdet a f  

B6-vitamin o g  j ern varie rer noget . 

En enkel t  prøve ( 2 5 4 4 6 )  havde et væs entl igt høj ere indhol d  af 

f edt ( 2 0 g fedt/lOOg ) end de øvrige prøver, som varierede f ra 

ca . 3 - 9  g fedt/lOOg ( j f .  bilag 3 . 1 . 3 ) . 
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Var i a t i onen i oksemørbrads f edt indhold kan skyldes forske l l e  i 

s lagt ekvæget s alder og race, men ogs å  variat ionen i f oderet s  

f edt indho l d  f o rmodes at have en betydning . 

Der s e s  ingen særl ige for ske l l e  mel l em s l agterierne for de 

undersøgte nærings stoffer ( j f .  b i l ag 3 . 1.3) . 

TABEL 4 

Oks emørbrad . Maksimum, minimum og gennemsni t for de under s øgte 

s t o f f e r . 

Beef,  f i llet , t rimmed. Maximum, minimum and average o f  the exa ­

mined nut rient s . 

pr . lOOg max . min. geom . t ab e l  (2) 

Energi k J  1030 460 590 568 

Prot e i n g 21,5 15,6 19,9 20,0 

Fedt g 20,0 2,6 6,3 6,0 

Ku l hydr a t  g 2 0 1 0 

Tør s t o f  g 36,4 25,0 27,7 27 

As ke g 1,17 0,88 1,08 1,1 

. 
B l-v i t . mg 0, 113 0,033 0,066 0,09 

B2-v i t . mg 0,353 0,167 0,240 0,22 

B6-v i t . mg 0,44 0,22 0,32 0,35 

F o l a c i n  µg 15,9 4,4 9,5 7 

B l 2 - vi t . µg 4,60 0,79 2,26 1,4 

Fe mg 4,2 1,8 2,6 2,3 

Mg mg 27,l 16,0 22,7 23 

Zn mg 3,8 1,98 2,8 3,2 

Kun det gennemsnitlige indhol d  a f  B1 -vitamin er lidt l avere og 

B1 2 -vi t amin noget høj ere i denne unders øgel se end i Levnedsmid­

deltabel l en ( f ortrinsvi s tal f ra 1 .  runde) , jf . tabel 4 .  

7.1 .2 . 2  Oks espidsbry s t  

( jf . bilag 3 . 1 . 4) 

Maksimum, minimum og gennemsnit for de undersøgte s t o f f e r  i 2 0  

prøver oks e spidsbrys t e r  vi s t  i t abel 5 .  Til s ammenligning er 

også opf ørt Levnedsmiddel tabe l l ens ( 2) værdi er, som bort s e t  

f ra folacin o g  B1 2 -vitamin s t amme r  f ra 1 .  runde a f  overvåg­

nings sys t emet ( 1) . 
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Fedt indholde t  varierer voldsomt ( ca .  7-4 3 g/lOOg ) , hvi lket også 

a f spej l e r  s ig i protein-, tørst o f- og energi indholdet . Den s tore 

var i at ion i f edtindholdet skyldes fort rinsvi s, at oks e spids­

brys t e r  e t  14 kg s t ort stykke kød, hvor f edt indholdet og f edt ­

marmoreringen e r  forskel l ig hen gennem s tykket . Da der kun udta ­

ges 1 kg kød t i l  analysearbej det, vil f edtindholdet bl andt andet 

være a f hængig af, hvor f ra spidsbrystet prøven er udtage t . De 

t i l s endte s t ykke r  spidsbryst vari erede da også meget i uds eende 

l ige f ra et reel t  stykke kød med f edtbræmme t i l  et ben med ved­

hængende kød, fedt og talg e l l e r  et s tykke kød med f edtmarmore­

ring . L i ge s om f o r  oksemørbrad har de suden kvæget s alder og race 

s amt s andsynl igvi s også f odere t s  f edt indhold betydning f o r  f edt ­

indholdet s variation i oksespidsbrys t .  

Foruden variat i onen i f edt indhol de t  s e s  også en voldsom vari a­

t ion i indhol det a f  folacin samt variat ion i indholdet a f  B1 - ,  

B6-, B1 2-vi t amin, j ern o g  zink ( j f .  t abel 5 ,  b i l ag 3 . 1 . 4 ) . 

TABEL 5 

Oksespidsbrys t .  Maksimum, minimum og gennemsnit for de undersøg­

te s t o f f e r . 

Bee f ,  bri sket, anterior part . Maximum , minimum and average o f  

the examined nutrient s .  

pr . lOOg max . m i n . genm . t abel (2) 

Energi kJ 1870 600 1140 724 

Pro t e i n  g 21,2 12,9 17,l 18,0 

Fedt g 43,0 7,4 22,0 11, 0 

Ku l hydrat g 2 0 1 0 

Tør s t o f  g 58,0 25,0 40,1 31,0 

A s ke g 1,05 0,64 '0' 84 0,9 

81-vi t .  mg 0,061 0,023 0,043 0,06 

82-v i t . mg 0,195 0,105 0,144 0,15 

86-v i t. mg 0,31 0,15 0,23 0,31 

Fo l ac i n  µg 20,5 4,9 10,l 6 

812 - v i t . µg 2,20 0,80 1,61 1,4 

Fe mg 2,9 0,88 2,05 1,94 

Mg mg 24,2 9,0 18,8 21,1 

Zn mg 4,9 1,77 3,4 3,56 
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Der s e s  ingen særl ige forske l l e  mel l em s l agterierne f or nogen a f  

d e  undersøgte næringsstoffer ( j f .  b i l ag 3 . 1 . 4) . 

Det gennemsnitl ige indhol d  af energi , f edt og tørs tof er høj ere, 

mens indholdet af B6 - v i t amin og magne s ium er l idt l avere i denne 

unders øgel s e  end i Levnedsmiddel t abel l en ( fortrinsvi s tal f ra 1 .  

runde) , j f. t abel 5 .  

Det gennems ni t l ige fedt indhol d  i oks e sp idsbryst ( 2 2 g f edt/lOOg) 

e r  dobbelt s å  s tort her i 2. runde af overvågnings sys temet som 

i 1 .  runde ( llg f edt/lOOg) . Det t e  er nok fortrinsvi s et udt ryk 

for variat ionen i de t i l s endt e  stykker kød, men måske ogs å  for 

fraskæringen af ikke spi s e l ige del e  som talg og f edt, der her i 

2 .  runde b l ev nøj e diskuteret ved hver prøve , s å  afpudsningen 

blev så ens som mul igt. 

7 . 1 . 3  Kyl l ing 

7 . 1 . 3 . 1  Ky l l�ng med skind 

( j f .  b i l ag 3 . 1 . 5) 

Mak s imum, minimum og gennemsnit for de undersøgte s t offer i 2 0  

prøver kyl l ing med skind e r  vi s t  i tabel 2 .  Til sammenl igning er 

ogs å  opf ørt Levnedsmiddel tabel l ens ( 2) værdie r ,  som bort s e t  f ra 

f o l ac in og B1 2-vi tamin s t ammer fra 1 .  runde af overvågnings sys t e­

met ( 1) . 

Indholdet a f  B1- , B6- , B1 2 -vi t amin og magnes ium varierer kraf ­

t igt mens indholdet a f  fedt, j ern og zink vari erer noget ( j f .  

tabel 6) . 

Der ses ingen særl ige forske l l e  mel l em s l agterierne f or de un­

dersøgte s t o ffer ( j f .  b i l ag 3 . 1 . 5) .  

I 1 .  runde a f  overvågnings sys t emet ( 1) varie rede fedt indholdet f ra 

5 , 4-1 6 g f edt/lOOg og var i gennemsnit 1 1  g f edt/lOOg . Den s tore 

variation kunne del s  skylde s vari erende f edt indhold i foderet 
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( indhold c a . 5-15 % )  dels, at kyllingerne muligvis var af f o r ­

skellig s t ørrelse, da d e r  ikke var f a s t sat e n  vægtklas se i 1 .  

runde . Der f or blev det i denne undersøgelse t il s t ræbt at udtage 

kyllinger af s amme vægtklas s e  ( 10 0 0-12 0 0  g )  . Hve r  prøve b e s t od 

af 4 kyllinger, s om ved modtagelsen blev vej et og gennems nit s ­

vægten beregne t . Den gennemsnitlige kyl1ingevægt i 1 7  prøver 

varierede f ra 1 0 3 5-12 3 3  g, mens 3 prøver ( f ra s amme slagteri ) i 

gennemsnit varierede f ra 70 9 -9 0 5  g .  Inden f or hver prøve b e s t å­

ende af 4 kyllinger var vægten a f  kyllingerne konstant . 

TABEL 6 

Kylling med skind . Maksimum, minimum og gennemsnit f o r  de 

undersøgte s toff e r . 

Chicken, fle sh and skin . Maximum, minimum and average o f  the 

examined nutr i ent s .  

pr . lOOg max . min . genm . t abe l (2) 

Energi kJ 950 680 800 741 

Pro t e i n  g 18,6 16,4 17,8 19 

Fedt 
. 

17,0 9,8 13' 0 11 g 
Ku l hydrat g 1 0 0 0 

Tør s t o f  g 33,7 27,0 30,9 30 

As ke g 0,92 0,79 0,87 0,9 

81 - v it . mg 0, 133 0,051 0,083 0,100 

82-v i t . mg 0,164 0,122 0,141 0,15 

86-v i t . mg 0,45 0,22 0,31 0,42 

Fo l ac i n  µg 25,0 15,1 19,3 23 

812-vit . µg 0,76 0,32 0,48 0,33 

F e  mg 0,75 0,39 0,55 0,6 

Mg mg 25,0 12,4 19,8 24 

Zn mg 1,11 0,56 0,81 1,01 

I denne undersøgelse er f edt indholdet i gennemsnit 1 3 , 0 g/1 0 0g 

og varierer f ra 9 , 8-1 7 , 0 g/lOOg . Variat ionen er s ålede s mindre 

end i overvågnings sys temet s  1. runde, mens gennemsnittet er høj e­

re . Den mindre variation syne s at bekræ f t e, at f edtindholdet b å ­

de e r  afhængig af størrelsen a f  kyllingerne o g  a f  f edt indholdet 

i f ode ret . At det gennemsnitlige f edtindhold var høj ere i denne 

undersøgelse skylde s s andsynligvis, at der generelt blev udt aget 

store kyllinger .  
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Ved s ammen l igning med Levnedsmiddel tabel l ens værdier ( fort rins ­

vi s tal fra i. runde ) for næring s s t offer i kyl l inger med skind 

er der i denne undersøgel se i gennemsnit fundet et l idt l avere 

indhold af protei n ,  Bi-vi tami n ,  B6-vi tamin , fol acin , magne s ium 

og zink , mens indholdet af fedt og Bi2 - vitamin er l idt høj ere 

( j f .  t abel 6 ) . 

7.1 .3 .2 Kyl l ing uden skind 

( j f .  b i l ag 3 . i . 6 )  

Maksimum , minimum og gennemsnit for de undersøgte stoffer i 2 0  

prøver kyl l ing uden skind e r  vist i tabel 7 .  Til s ammenl igning 

er også opført Levnedsmiddel t abellens ( 2 )  værdier for kyl l ing , 

kød , rå . Kyl l ing uden skind blev ikke undersøgt i i .  runde af 

overvågnings syst emet ( 1 )  . 

TABEL 7 

Kyl l ing uden skind. Maksimum, minimum og gennemsnit for de 

undersøgte stof fer 

Chi cken , fl esh only . Maximum , minimum and average of the 

examined nutrient s . 

pr. lOOg max . min . genm . t ab e l  (2) 

Energ i kJ 710 460 560 481 

Prot e i n g 21,7 18,1 20,0 21,39 

Fedt g 10,0 3,2 5,8 3,08 

Ku l hydrat g 0 0 0 0 

Tør s t o f  g 28,7 23,0 26,0 24,5 

Aske g 1,05 0,86 0,99 1,0 

Bl-v i t . mg 0,144 0,056 0, 096 0,073 

B2-v i t . mg 0,182 0,139 0,158 0,142 

B6-v i t .  mg 0,52 0,31 0,39 0,43 

Fo l ae i n  µg 25,3 17,7 21,8 12 

B12-v i t . µg 0,70 0,26 0,42 0,4 

Fe mg 0,73 0,43 0,55 0,6 

Mg mg 33,0 18,5 24,5 24 

Zn mg 1,13 0,69 0, 92 1, 01 

Indholdet af fedt , Bi- ,  Bi2 -vitamin varierer kraft igt, mens B6-

vitamin , jern, magne s ium og zink varierer noget . 
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Der s e s  ingen særlige f orskel l e  mel l em s l agterierne f o r  de un­

der s øgte nærings s t o f f e r . ( j f .  bilag 3 . 1 . 6) .  

Indholdet a f  energi, f edt, B1-vitamin og f olacin e r  i denne un­

der s øge l s e  i gennemsnit l idt høj ere end i Levnedsmidde l tabe l l en 

( j f .  t abel 7) . Det høj ere f edtindhold skyldes muligvis, a t  kyl­

lingerne generel t var store, som nævnt i ·a f snit 7 . 1 . 3 . 1. 

Ved s ammenligning a f  det gennemsnit lige f edtindho l d  i kyl ling 

med skind ( 13 g f edt/lOOg) og kyl ling uden skind ( 6  g f edt/lOOg) 

kan det konkluderes , at f edtindholdet i kyl ling cirka halveres 

ved f j e rnel s e  af skindet . Der ses kun små forske l l e  i det gen­

nemsnit lige indhold a f  vitaminer og minerale r  i kyl ling med 

skind og uden skind . 

7 . 2 Lever 

7 . 2 . 1 Svine lever 

( j f .  bil ag 3 . 1 . 7) 

Maksimum , minimum og gennemsnit for de undersøgte s t o f f e r  i 2 4  

prøver svinel ever er vis t  i tabel 8 .  Til sammenligning e r  også 

op f ørt Levnedsmiddel t ab e l l ens ( 2) værdier, som bort s e t  f ra A - vi­

tamin s t ammer f ra 1 .  runde a f  overvågnings sys t emet ( 1) . A-vitamin 

b l ev ikke under s øgt i 1 .  runde . 

A-vit aminindhol det varierer voldsomt, f ra 3 . 4 4 0 -2 8 . 0 0 0  µg/lOOg . 

Je rnindholdet varierer kraftigt og denne variation formode s ho ­

vedsageligt at skylde s f orskel l e  i afbl ødning a f  l everen . 

A-vit aminindholdet b l ev i en undersøgel s e  ( 4) f ra 199 1 i gennem­

snit f o r  svinel ever f ra s l agte svin ( 5 - 7  mdr . )  fundet til 1 5 . 0 0 0  

µg/lOOg ( variation: 3 . 0 0 0 - 5 2 . 0 0 0  µg/lOOg) og i svinel ever ældre 

end 1 år til 79 . 3 0 0  µg/lOOg ( variation: 2 4 . 0 0 0 -1 3 6 . 5 0 0  µg/lOOg) . 

I denne undersøge l s e  a f  svinel ever ( 5-6 mdr . )  til konsum er der 
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i gennemsnit fundet 1 2 . 1 0 0  µg A -vitamin/lOOg ( variat ion: 

3 . 4 0 0-2 8 . 0 0 0  µg/lOOg) , hvilke t  e r  l avere end i undersøge l s en fra 

1 9 9 1 , l igesom variationsbredden er mindre . 

TABEL 8 

Svine l ever . Mak s imum, minimum og gennem�nit for de undersøgte 

s toffer . 

Pig, L iver . Maximum , minimum and average of the examined 

nut rient s . 

pr . l O Og max . m i n . genm . t ab e l  (2) 

Energ i kJ 580 480 521 522 

Pro t e i n  g 22,5 19,7 21,2 21 

Fedt g 5,5 2,5 3,4 3 

Ku l hydrat g 3 0 2 3 

Tørs t o f  g 29,3 26,l 28,0 28 

As ke g 1,67 1,36 1,49 1,5 

A - vit . * µg 28000 3400 12100 9900 

F e  mg 15,2 4,0 9,2 15 

* B e s t emt som re t ino l 

Det faldende A-vitaminindhold i svinel ever er høj s t  s andsynl igt 

resul tatet af indsa t s en ,  for at undgå overdos ering af A-vitamin 

i foderet for nogle år s iden , da man havde obs e rveret en s t ig­

ning i levers indhol d  af A-vitamin . Ri s ikoen ved høj indtagel s e  

af A-vi tamin er i overvej ende grad relateret t i l  vi tamine t s  mu ­

l ige fos t e rbeskadigende effekt i den første del af gravidi t eten . 

Int e rnat iona l t  har man vurderet , at der ved indtage l s e  af bare 

nogle få høj e doser ( fra ca . 7. 5 0 0  µg) kan være ris iko for mi s ­

dannel ser af fos t e ret under graviditetens første måneder (S). 

Der s e s  ingen særl ige forske l l e  mel l em s l agterierne for nogen 

af de undersøgte næring s s t offer ( j f .  bilag 3 . 1 . 7 ) . 

Ved sammenl igning af det gennemsnitl ige indhold af de unders øgte 

s toffe r med Levnedsmiddel t abel l en ( fort insvi s tal fra 1 .  runde) 

var j ernindholdet noget lavere i denne undersøge l s e . Mens A-vi ­

taminindholdet var l idt høj ere , det t e  er dog næppe s i gnifikant 

variat ionen t aget i bet ragtning . 
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7.2 .2 Okse lever 

( jf .  b i l ag 3 . 1 . 8 ) 

Maks imum , minimum og gennemsnit for de undersøgte stoffer i 24  

prøver oks e l ever er vis t  i t abel 9 .  Til s ammenligning e r  også 

opført Levnedsmiddel t abel l ens ( 2 )  værdier ,  som bort s e t  fra A-vi­

t amin s t ammer fra 1 .  runde af overvågnings syst eme t ( 1 ) . A-vitamin 

b l ev ikke undersøgt i 1 .  runde . 

A-vitaminindholdet varierer voldsomt fra 3 . 1 0 0 - 3 6 . 0 0 0  µg/lOOg . 

Jernindholdet varierer kraftigt og denne variation formode s ho­

vedsageligt , at skyldes forskel l e  i afblødning af l everen . 

TABEL 9 

Oks e l ever . Maksimum , minimum og gennemsnit for de undersøgte 

s t offer . 

Live r , Ox . Maximum , minimum and average of the examined 

nut rient s .  

pr . lOOg max. min. genm . t abe l (2) 

Energ i kJ 570 500 520 556 

Prot e i n  g 22,1 17,5 19,6 21,0 

Fedt g 4,1 2,7 3,1 3,0 

Kulhydrat g 6 2 4 5 

Tør s t o f  g 29,9 27,1 28,1 28 

As ke g 1,61 1,29 1,41 1 , 3  

A - v i t . *  µg 36000 3100 15500 22000 

Fe mg 8,1 3,2 5,1 7 

* B e s t emt s om r e t1no l 

A-vitaminindholdet er i en undersøgel se ( 3 )  fra 1 9 9 1  fundet t i l  

gennemsni t l ig 2 2 . 3 0 0  µg/lOOg i oks e l ever ( fra dyr ældre end 2 

år) og t i l  1 0 . 3 0 0 µg/lOOg i kalvel ever ( fra dyr yngre end 2 år) 

A-vitaminindholdet ser a l t s å  ud til at være afhængig af bl . a .  

dyre t s  alde r . I denne undersøge l s e  er A-vitaminindholdet i okse­

l ever fundet til i gennemsnit 15 . 5 0 0  µg/lOOg , a l t s å  midt ime l l em 

indholdet i oks e l ever og kalvel ever fra under s øgel sen i 1 9 9 1. 

Muligvi s kan forske l l en i oksel everens A-vitaminindhol d  skylde s 
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forskel l e  i dyrenes alde r ,  som i denne undersøgel se kun var op ­

lyst for 8 prøver og varierede fra 1 5  mdr . t i l  3 1/2 år . Men et 

eventue l t  l avere indhold af A - vitamin i foderet kan ogs å  spil l e  

ind, j f .  iøvrigt afsnit 7. 2 . 1 .  

Der s e s  ingen særl ige forske l l e  mel l em s l agterierne for nogen af 

de under s øgte næringsstoffer ( j f .  b i l ag 3 . 1 . 8 ) . 

Kun det gennemsni t l i ge indhol d  af A-vitamin og j ern er l idt l a ­

vere i denne undersøgel s e  end i Levnedsmiddel tabe l l en ( fort rins­

vis tal fra 1 .  runde) , j f. t abel 9 .  

7 . 2 .3 Ky l l ingelever 

( j f .  b i l ag 3 . 1 . 9 )  

Maks imum , minimum og gennemsnit for de undersøgte s t offe r  i 2 4  

prøver kyl l ingel ever e r  vi s t  i tabel 1 0 . Til s ammenl igning er 

opført Levnedsmiddel tabel l ens ( 2 )  værdier , som bygger på for ­

ske l l ige t idl igere under s øgel s er . Kyl l ingel ever blev ikke analy­

s eret i 1 .  runde af overvågnings sys temet ( 1 ) . 

TABEL 1 0  

Kyl l ingel ever. Maksimum, minimum o g  gennemsnit for d e  undersøgte 

s t offer . 

Liver , bro i l e r  or fryer ,  raw . Maximum , minimum and average of 

the examined nut rient s . 

pr . lOOg max . m i n . genm . t abel (2) 

Energi k J  550 460 492 541 

Prote in g 21,3 17,9 19,2 18,1 

Fedt g 5,6 3,5 4,2 3,9 

Ku l hydrat g 1 0 1 5,0 

Tørstof g 26,7 22,7 25,1 24,6 

A s ke g 1,41 1,22 1,30 1,0 

A-v i t. * µg 13100 5100 8900 11000 

Fe mg 13' 2 5,5 9,3 7,6 

* Bes t emt som ret i nol 
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Indholdet a f  A-vi t amin og j ern varierer kra f t igt ( j f .  t abel 1 0 ) . 

Variat ionen i j ernindholdet skyldes - bort set f ra naturl ige va­

riat ioner - s ands ynl igvis en forske l l ig afblødning a f  l everen 

s å l ede s, at varierende mængder af det j ernholdige blod er med ­

analysere t . 

Der s e s  ingen særl ige forske l l e  mel l em s lagterierne f or nogen a f  

d e  under s øgte nærings s tof f er ( j f .  b i l ag 3 . 1 . 9 ) . 

Kun det gennemsn i t l ige indhold a f  A-vitamin og kulhydrat er l idt 

l avere og j ern l idt høj ere i denne undersøgel s e  end i Levneds­

middel t abel l en ( fort rinsv i s  tal f ra 1 .  runde) , j f .  tabel 1 0 . 

7.3 Kødprodukter 

For a l l e  kødprodukter er indholdet af natrium og chlorid s anunen­

holdt ved omregning t i l  natriumchlorid, for at s e  om der udover 

s a l t  er t i l sat betydende mængder natriumsal te i form a f  t i l sæt­

nings s tof f e r  t i l  produkterne . Det t e  i lyset af, at det er na­

t rium der har betydning for blodtrykket . S anunenl igningen a f  

natrium o g  chlorid v i l  kun bl ive omtal t, hvi s  d e r  er fundet en 

forske l . 

Kal iumindholdet kan i vi s s e  produkter s t anune f ra anvendel se a f  

t i l sætnings s tof f e r  i form af kal iumsal te . Kun så f remt en del a f  

kal iumindholdet s t anuner f ra kal iumholdige t i l sætnings s tof f e r  e r  

det omtal t .  

7.3 .1 Middagspø l ser 

Kødbekendtgørel sen ( 6 )  s t i l l er s anune krav t i l  bayerske-/wiener­

pøl s e r  og hot dog pøl ser, idet begge hører under produkt typen 

middagspøl ser . Den ene s t e  forske l er, at der må t i l sæ t t e s  far­

ve stof f e r  t i l  hot dog pøl s er, j f .  pos i t ivl i s ten ( 7 ) . 
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7.3 .1 .1 Wiener-/bayerskepø l ser 

( jf . b i l ag 3 . 2 . 1 ) 

Maksimum , minimum og gennemsnit f o r  de undersøgte s to f f e r  i 1 6  

prøver wiene r - /bayerskepølser e r  vi s t  i tabel 1 1 . Til sammenl ig­

ning er også opf ørt Levnedsmidde l t abel l ens (2) værdier s om e r  
. .  

ident i s ke med analyseresultaterne f ra 1 .  runde af overvågnings-

sys t emet ( 1 ) . 

TABEL 11 

Pøl s e  wiene r - /bayerske . Maks imum , minimum og gennemsnit f o r  de 

undersøgte s t o f f e r . 

Park , sau s age , f rankfurt e r. Maximum , minimum and average o f  the 

examined nutrient s . 

pr . lOOg max. min . genm . t abe l (2) 

E nergi k J  1280 990 1130 1163 

Pro t e i n  g 15,5 11,4 12,8 13 

Fedt g 25,9 18,9 22,7 23 

Kulhydrat g 5 0 3 4 

Tør s t o f  g 
"47,1 37,1 41,9 44 

Aske g 3,84 2,70 3,34 3,3 

N a C l  g 3,02 2,14 2,62 -

Na mg 1250 930 1130 1200 

K mg 225 111 159 154 

Indholdet a f  kal ium vari erer en del produkterne ime l l em ( j f .  

tabel 1 1  og b i l ag 3 . 2 . 1 ) mens protein- og f edt indholdet kun 

viser mindre var i at ioner . En enkel t  prøve ( 4 8 4 2 4 )  fra 

S te f f-Houlberg i S l agel s e  indeholdt me s t  protein ( 1 5 , 5  g/lOOg ) ,  

mindst fedt ( 1 8 , 9 g f edt/lOOg) , tørs tof ( 3 7 , 1 g/lOOg ) og ene rgi 

( 9 9 0  kJ/lOOg ) , j f .  b i l ag 3 . 2 . 1 .  Af ingrediens l i s ten f remgår det , 

at prøven , som den ene s t e  ikke var t i l sat fedta fpuds/spæk . 

Variat ionen i kal iumindhold skyldes del s  en naturl ig variation ,  

men sandsynligvi s også e n  variat ion i anvendel s en a f  kal iumhol ­

dige til sætnings s t o f f er . 
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Det gennemsn i t l ige indhol d  a f  de under s øgte s t o f f e r  svarede t i l  

Levnedsmiddel t abel l ens værdie r  ( tal f r a  1 .  runde ) ,  j f .  tabel 1 1 . 

Nat riumindholdet varierer produkterne imel l em . Variationen skyl­

des f ortrinsvi s variat i oner i t i l sat natriumchlorid og et natur ­

l igt indhol d, men også variationer i anvendel s e  a f  nat riumholdi ­

ge t il sætning s s t o f f er ( s t abil i satorer, smags fors tærkere og kon­

serveringsmidl e r )  . 

Vares t andardens ( 6 )  maks imumgræns e  på 3 0  g f edt/lOOg bl ev op ­

fyldt a f  a l l e  prøverne. I gennemsnit var fedtindholdet 2 3 %  min­

dre ( vari a t i on: 1 4 - 3 7% ) end vare s tandardens grænseværdi . 

7 . 3 . 1 . 2 .  Hot dog pølser 

( j f .  b i l ag 3 . 2 . 2 )  

Maks imum, minimum og gennemsnit for de unders øgte stof f er i 1 6  

prøver hot dog pølser e r  vist  i t abel 1 2 . Til s ammenl igning e r  

ogs å  opf ørt Levnedsmiddeltabel l ens ( 2 )  værdier s om er iden t i ske 

med analysere sul tat erne f ra 1 .  runde af overvågnings syst emet ( 1 )  

TABEL 12 

Pøl se, hot dog . Maksimum, minimum og gennemsni t for de undersøg­

te s to f f e r . 

Pork, s ausage, Frankfurte r  type . Maximum, minimum and average o f  

the examined nutrient s . 

pr . lOOg max . m i n . genm . tab e l  (2) 

Energ i k J  1250 930 1133 1201 

Prote i n  g 15,5 11, 8 12,9 13 

Fedt g 26,4 17,6 22,8 24 

Ku l hydrat g 5 0 3 4 

Tørstof g 44,4 36,0 41,9 44 

Aske g 4 I 16 2,88 3,31 3,3 

NaCl g 3,19 2,19 2,56 -

Na mg 1420 990 1110 1200 

K mg 210 122 147 154 
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Ud fra næringsdeklarat i onerne og indgrediens l i s t erne er hot dog 

pøl ser og wiene r - /bayerskepølser fra s amme s l agteri - bort s e t  

fra t i l sætning a f  farves t of - s tort set ident i s ke , hvi lket e r  i 

overens s t emmel s e  med vares tandarden ( 6 ) , der er ens for begge 

pøl s etype r . Det gennemsn i t l ige analys eresultat for wiener-/bayer­

ske- og hot dog pøl s e r  fra samme s l agteri er da også ident i ske , 

hvorfor de s amme kommentare r ,  som er anført for wiener-/bayer ­

skepøl s e r , ogs å  gælder her . 

7 . 3 . 2 Med i s terpølse 

( j f .  b i l ag 3 . 2 . 3 )  

Maksimum , minimum og gennemsnit for de undersøgte stoffe r  i 15 

prøver medi s t e rpøl s e  er opført i t abel 1 3 . Til sammenl igning er 

også opført Levnedsmiddel t abell ens ( 2 )  værdier , som bort s e t  fra 

nat riumkl orid s t ammer fra 1. runde af overvågnings sys t emet ( 1 ) . 

Energi , fedt , t ørs tof og natrium varierer både s l agterierne i­

mel l em og i enke l t e  t ilfælde indenfor s amme produkt ( j f .  t abel 

13 og b i l ag 3 . 2 . 3 ) .  Den fedes t e  medi s t e rpøl s e  er 2 , 5  gange s å  

fed ( ca .  2 6  g mod ca. 1 1  g fedt/lOOg ) som den magre s t e  o g  inde­

hol der dobbel t så meget energi . 

Års agen t i l  variat ionen i fedt- og tørstofindhol d  fremgår af in­

gredi ensl i s t e rne , der viser s t ore variationer i sammensætningen 

af bl . a .  svinekød ( 45-6 4 % ) ,  vand ( 15-3 1 % ) , fedtafpuds/spæk 

( 0-15 % )  , s oyaprotein ( 0-5% ) . Mul igvi s  er der også forskel på 

det anvendte køds fedt indhold . 

Variat ionen i natrium- og natriumchl oridindholdet (beregnet ud 

fra chl orid ) skylde s fortrinsvi s forske l l i g  t i l sætning af s al t . 

Udover s a l t t i l sætningen vil forske l l ige mængder af nat riumholdi ­

ge t i l sætning s s t offer ( fx .  s t abil i satorer , smagsforstærke r )  også 

medvi rke t i l  variat ioner i nat riumindholdet . 
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TABEL 13 

Medi s t e rpø l s e . Mak s imum, minimum og gennemsnit for de undersøgte 

s t o f f e r . 

Pork, s ausage, danish raw. Maximum, minimum and average o f  the 

examined nut rient s . 

pr . lOOg max . min . genm . t abe l (2) 

Energi k J  1 3 3 0  6 6 0  9 9 0  9 0 3  

Prot e i n  g 1 3,7 1 0 , 8  1 2 , 2  1 2 , 4  

Fedt g 2 6 , 3  1 0 , 6  1 8 , 8  1 6 , 7  

Ku l hydra t  g 8 2 4 3 , 4  

Tør s t o f  g 4 8 , 5  27 , 7  37 , 7  3 4 , 9  

As ke g 2 , 9 1 1 , 6 2 2 , 3 6 2 , 3  

N a C l  g 2 , 07 0 , 9 3 1 , 5 6 -

Na mg 9 6 0  3 8 0  7 0 0  71 0 

K mg 2 5 2  1 6 8  2 1 2 2 1 5  

P rodukttypen ukogt medi s ter indgår ikke i bekendtgørel s en om 

kva l i t e t smæ s s ige krav t i l  kødprodukter ( 6 ) . 

Det gennemsnitl ige indhold af f edt og tørstof e r  l idt høj e re i 

denne under s øgel s e  end i Levnedsmiddel tabel len ( tal f ra 1 .  run­

de ) ,  j f .  t abel 1 3 . Afvigel serne er dog næppe s i gn i f ikant e i be­

t ragtning af den s tore variat ion . 

Et enkelt s l agteri havde f rems endt 3 prøver røget medi s t e rpøl ­

s e  i s t edet f or rå medi s terpøl se . Røget medi s t e rpøl se t i l hører 

produkt typen pålægspøl s e r  i kødproduktbekendtgørel sen ( 6 ) . I 

tabel 1 4  e r  opf ørt mak s imum, minimum og gennemsni t f o r  de un ­

dersøgte s t o f fer . Til s ammenligning er også opf ørt Levnedsmid­

del t abe l l ens ( 2) værdier . Røget med i s t e r  er ikke t idl igere un ­

dersøgt i overvågnings systemet ( 1 )  . 

Det gennemsnitl ige kal iumindhold var i denne unde rsøge l s e  l idt 

lavere end i Levnedsmiddel tabe l l en ( j f .  t abel 1 4 ) . De øvrige un­

dersøgte s to f f e r  s t emte overens med Levnedsmiddel tabel l ens vær ­

dier . 
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TABEL 1 4  

Medi s te rpø l s e , røget . Maksimum, minimum og gennemsnit f o r  de 

under s øgte s t o f f e r . 

Pork , met tvurs t ,  smoked . Maximum , minimum and average o f  the 

examined nut rient s .  

pr . lO O g max . min . genm . t abe l (2) 

Energi kJ 1 2 3 0  1 1 1 0  1 1 8 0  1 2 9 8  

Pro t e i n  g 1 2,l 1 0, 0  1 0, 8  1 1, 8 

Fedt g 2 6, 2  2 2, 4  2 4, 5  2 6 , 9  

Kulhydra t  g 4 3 4 4 , 4  

Tør s t o f  g 4 3,l 4 0, 9  4 2, 2  4 6, 4  

Aske g 3, 57 2, 6 6  3, 0 1  3, 3 

NaC l g 2,7 4  2, 3 6  2, 5 0  -

Na mg 1 2 0 0  8 8 0  1 0 1 0  1 0 5 0  

K mg 1 9 0  1 2 4  1 4 8  1 97 

Vare s t andardens ( 6 )  grænse på max . 3 0 , 0 g f edt/lOOg er overholdt 

for de 3 prøver røget med i s t e r. Fedt indholdet var i gennemsnit 

1 8 %  mindre end vare s t andardens grænse .  

7.3 .3 Blodpø l se 

( j f .  b i l ag 3 . 2 . 4 )  

Maks imum, minimum og gennemsnit for de undersøgte s t o f f er i 1 4  

prøver bl odpøl s e  e r  opf ø rt i tabel 1 5 . Til s ammenligning e r  ogs å 

op f ørt Levnedsmidde l t abel l ens ( 2 )  værdier . Bl odpø l s e  b l ev ikke 

analyseret i 1 .  runde af overvågnings sys temet ( 1 ) .  

Natriumchl orid- og natriumindholdet varierer s l agterierne ime l ­

lem ( jf . b i l ag 3 . 2 . 4 )  

I en prøve f ra S t e f f-Houlberg , S l agel s e  kan hel e  nat riumindhol ­

det ikke f o rklares ved t i l sætning a f  natriumchlorid s amt natur­

ligt indho l d . Bl odpøl sen er som den ene s t e  t i l sat en nat riumhol ­

dig s t ab i l i s ator . Bl odpø l s e  f ra Ti can er t i l s at et nat riumhol ­

digt konserveringsmiddel , her s e s  dog ikke nogen f orskel
.

a f  b e ­

tydning p å  NaCl-indholdet beregnet ud f ra natrium og chl orid­

indholde t .  
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Det skal bemærke s,  at det ikke e r  t i l l adt at t i l sætte s t ab i l i s a­

tor e l l e r  kons e rverings s t of t i l  b l odpøl s e  iføl ge pos i t ivl i s ten 

( 7 ) , hvi lket er meldt t ilbage til de rel evante l evnedsmiddelkon­

trolenheder med henb l ik på opføl gning . 

Jernindhol de t  e r  høj t i bl odpø l s e, og det gennemsnitl ige indhol d  

a f  j ern er høj e re i denne undersøge l s e  end i Levnedsmiddel t abel ­

l en ( j f .  t abel 1 2 ) . 

TABEL 1 5  

Bl odpø l s e . Maksimum , minimum og gennemsnit for de undersøgte 

s t offer . 

Bl oods ausage . Maximum, minimum and average of the examined 

nutrient s .  

pr . l OOg max . min . genm. t abe l (2) 

Energ i kJ 1 5 6 0  1 2  0 0  1 3 6 0  1 3 2 1  

Pro t e i n  g 1 3, 5  9, 1 1 0, 7  1 0  

Fedt g 2 3, 6  1 7,2 2 0, 8  2 0  

Ku l hydrat g 3 0  1 8  2 3  2 3  

Tør s t o f  g • 6 4 ' 3 5 1, 6  5 6, 3  5 5  

Aske g 2, 3 1  1, 3 5  1, 7 5  2 

A-v i t. *  µg 1 8  u.d . 6 1 3  

NaCl g 1, 7 5  0,4 0  1, 0 2  -

Na mg 7 1 0  2 8 1  4 4 0  4 3 0  

K mg 2 2 6  1 5 7  1 9 0  2 0 0  

Fe mg 1 9, 7  1 3 ' 9 1 6 , 2  1 1 , 2 

* B e s t emt s om retino l 

Vares t andarden ( 6 )  på min 2 4 %  blod i bl odpø l s e  er ifølge dekl a ­

rat ionen opfyldt for al l e  deklarerede prøver . Ud af 1 4  prøver 

var der for 1 0  prøver angivet det procent i ske indhold af b l od , 

som varierede fra 3 0 -3 8 % . 

Vare s tandardens grænse på max . 3 0 , 0 g fedt/lOOg er ogs å  opfyldt 

for alle prøverne, som i gennemsnit indeholdt 3 3 %  mindre fedt 

( variation: 2 1-4 3 %  mindre fedt ) end vare s t andardens græ�s e .  
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7 . 3 . 4  Leverpos te j  

( j f .  b i l ag 3 . 2 . 5 )  

Maksimum, minimum og gennemsnit for de unders øgte s t offer i 1 6  

prøver leverpostej er opført i tabel 1 6 .  Til sammenl igning er 

også opført Levnedsmiddeltabell ens ( 2 )  værdier samt det gen­

nemsnitl ige indhol d  fra 1 .  runde af overvågnings systemet ( 1 ) . 

TABEL 1 6  

Leverpos tej . Mak s imum , minimum og gennemsnit for de undersøgte 

s t offer . 

Park, l iver pas te , dani s h . Maximum , minimum and average of the 

examined nutrient s .  

p r . l O O g max . m i n . genm . t ab e l  (2) 1 .  runde ( 1) 

Energi k J  1 2 5 0  8 8 0  1 0 8 0  11 5 8  1 1 5 0  

P rot e i n  g 1 3 ' 3 9 , 3  11 , 6 1 0 , 5  1 2  

Fedt g 2 4 , 9  1 5 , 6  2 0 , 8  2 3 , 5  2 3  

Ku l hydr a t  g 7 4 5 5 , 1  5 

Tør s t o f  g 4 5 , 4  3 4 , 5  4 0 , 0  4 1 , 8  4 1 , 9 

Aske g 2 , 7 6  1 , 6 3 2 , 2 3 2 , 5  2 , 3  

A - v i t . *  µg 7 0 0 0 * *  1 9 0 0  4 1 0 0 * *  6 0 0  -

NaCl g 2 , 0 3 1 , 2 8 1 , 74 - -

Na mg 8 3 6  514 7 07 6 3 0  -

K mg 1 6 8  1 2 8 1 5 4  1 9 3  -

Fe mg 7 , 1  3 , 6  4 , 9  6 , 9 3 7 

* B e s t emt s om r e t i no l . 

* *  2 p røve r e r  ude l adt p . g . a .  ext reme værd i e r . 

A - vitaminindhol det i de 4 prøver fra S t ryhn ' s l everpos tej ( j f .  

b i l ag 3 . 2 . 5 )  var i gennemsnit over dobbel t så høj t som i prøver ­

ne fra de øvrige producenter ( ca .  9 0 0 0  mod ca . 4 0 0 0  µg/lOOg ) . 

Dette skyldes hovedsagel igt et meget høj t indhold i de 2 prøver 

( 1 0. 0 0 0  og 1 4 . 9 0 0  µg/lOOg ) udtaget i første halvår, mens ind ­

holdet i de s idste 2 prøver udt aget i andet halvår ( 4 . 6 0 0  og 

7 . 0 0 0  µg/1 0 0 )  nærmer s ig niveauet for de øvrige prøver . 
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Et høj t indhol d  a f  A-vitamin kan skylde s ,  at der anvende s  l ever 

f ra ældre svin . Faldet i A-vitaminindholdet i S t ryhn ' s l everp o ­

s t e j  falder d a  o g s å  sammen med , at Levnedsmiddel s tyrel s en i somme ­

ren 199 2 meddel t e , at l ever f ra svin ældre end 1 år anvendt t i l  

l everprodukter maks imal t må udgøre 5 %  a f  færdigvaren ( 8 )  . D e  2 

høj e værdi e r  er derfor udel adt ved beregning a f  gennemsni t . 

Ingredi ens l i s terne vi ser et konstant indhold a f  l ever ( 3 2 - 3 5 % )  . 

Den fundne varia t i on i A-vitaminindhol d  i svinel ever er her ,  som 

t idl igere s tor ( 3 . 4 0 0-28 . 0 0 0  µg A- vitamin/lOOg ) . Ved e t  l ever­

indho l d  på 3 2 - 3 5 %  i leverpost e j  svarer det fundne gennemsnit l ige 

indhol d  af A - v i t amin ( 4 . 1 0 0  µg/lOOg l everpost e j ) s tort s e t  t i l  

det gennemsni t l ige indhol d  af A-vitamin i svinelever ( 1 2 . 1 0 0  

µg/lOOg ) . 

Jernindhol det varierede også noget og var størst i de 2 p røver 

med høj e s t  A - v i t aminindhold . 

Na t rium - og natriumchloridindholdet var l ave s t  i l everp o s t e j  f ra 

Ves t j yske S l agterier i Ansage r ,  hvi lket s t emmer overens med in­

grediens l i s te rne , som angiver 1, 5 %  t i l sat sal t ,  mens de øvrige 

s l agterier angiver 2 %  t i l sat sal t . 

Vare s tandarden ( 6 )  på min . 3 0 % l ever i l everpostej  er i fø l ge 

dekl arat ionen opfyldt f o r  al le prøver , l iges om f edt indholdet i 

a l l e  prøver l å  under mak s imumgrænsen på 3 0  g f edt/lOOg . P røver­

ne indehol dt i gennemsn i t  ca . 3 0 %  mindre fedt ( variat ion: 1 7-48% 

mindre fedt ) end vares tandardens maksimumgrænse . 

Det gennemsnit l ige indhold af f edt og kal ium er l idt og j ern er 

noget l avere , mens A-vitaminindholdet er ca . 7 gange høj e re i 

denne under s øgel s e  end i Levnedsmiddel tabe l l en ( j f .  t abel 1 6 ) . 

Analysere sul taterne f ra 1 .  runde a f  overvågnings systemet s t emmer 

alle overens med Levnedsmiddel tabe l l ens værdier ( j f .  tabel 1 6 ) . 
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7 . 3 . 5  Spegepølser 

Kødproduktbekendtgørel sen s t i l l e r  s amme krav til spegepøl s e  og 

s a l ami , idet begge hører under produkt typen spegepøl s e . Den ene­

s t e  forske l er , at der må t i l sætt e s  farvestoffer t i l  s a l ami , j f .  

pos i t ivl i s ten ( 7 ) . 

7 . 3 . 5 . 1 Spegepø l se 

( j f .  b i l ag 3 . 2 . 6 ) 

Maks imum , minimum og gennemsnit for de undersøgte stoffe r  i 1 3  

prøver spegepøl s e  er opført i tabel 1 7 . T i l  sarmnenl igning e r  og­

så opført Levnedsmidde l t abel l ens ( 2 )  værdier s amt det gennem­

sni t l ige indhol d  fra 1 .  runde af overvågning s systemet ( 1 ) . 

TABEL 17 

Spegepøl s e . Mak s i mum , minimum og gennemsnit for de under s øgte 

s toffe r . 

S ausage , s al ami . Maximum , minimum and average of the examined 

nut rient s . 

p r . l O O g max . m i n . genm . t ab e l  (2 ) 1 .  runde ( 1  

Energ i kJ 21 8 0  1 6 8 0  1 8 8 0  1 923 1 9 9 0  

Pro t e i n  g 20 , 1  1 3 ' 0 1 6 , 8  1 4 , 0  1 6  

Fedt g 4 8 , 5  3 4 , 6  4 0 , 8  4 3 , 4  4 4  

Ku l hydr a t  g 6 1 3 2 , 1 2 

Tø r s t o f  g 72 , 9 5 9 , 0  6 6 , 2  6 6  6 7  

As ke g 8 , 29 3 , 3 7 5 , 6 8 6 6 

NaCl g 7 , 3 8 2 , 8 1  5 , 0 3 - -

Na 28 6 0  1 1 8 0  2020 1 8 6 0  23 0 0  

K mg 3 3 8  1 8 1  25 5 25 5 23 0 

Al l e  de under s øgte stoffer varierer s l agterierne ime l l em ( j f .  

tabel 18 og b i l ag 3 . 2 . 6 ) . I få t i lfælde s e s  også variat ion in­

denfor s armne s l agteri . 

Prot einindholdet er mindst og fedt indholdet høj e s t  i spegepøl s e  

fra S l agteriregion Syd , Åbenrå, hel t  i overen s s t emme l s e  med næ-
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ringsdekl ara t ionerne . Ved læsning a f  ingrediens l i s t en kan det 

ogs å  kons t a t e re s , at der anvende s mindre kød og mere spæk end i 

de øvrige spegepøl ser. 

Nat riumchl orid- og natriumindholde t  varierer en del , og skyldes 

forskel l e  i t il s at mængde natriumchl orid, varierende f ra 2 , 8 - 7 , 4 

g NaCl/lOOg . En del af natriumindholdet kan ogs å  skyldes anven­

del se af nat riumholdige t i l sætnings s t o f f er . 

Kal iumindholdet varierer noget hvi lket må t i l skrive s natur l ig 

variat ion . 

Ved s arrunenl igning med analysere sultaterne f ra 1 .  runde a f  over ­

vågning s s y s t emet s e s  e t  l idt l avere nat riumindhol d  i denne un­

der s øge l s e , s om næppe er s igni f ikant variat i onen taget i be­

t ragtning . 

Det gennemsnitl ige indhold a f  prote i n  er l idt høj ere end i Lev­

nedsmidde l t abel l en ( j f .  tabel 1 7 ) . 

Vares t andardens ( 6 )  maks imumgræns e  på 5 5g f edt/lOOg er opfyldt 

for a l l e  prøve r . I gennemsnit var f edt indholdet 2 6 % mindre ( va ­

ria t i on : 1 2 - 3 7% )  end vare standardens græns eværdi . 

7.3 .5 .2 Salami 

( j f .  b i l ag 3 . 2 . 7 ) 

Mak s imum , minimum og gennemsnit for de undersøgte stof f e r  i 1 9  

prøver s a l ami er vi s t  i tabel 1 8 . T i l  sarrunenl igning er ogs å  op­

f ørt Levnedsmiddel t abel l ens ( 2 )  værdier , som er ident i ske med 

analysere sul taterne f ra 1 .  runde af overvågningssystemet ( 1 ) . 

Al l e  de under s øgte stof f e r  varierer l idt produkterne ime l l em 

( j f .  bilag 3 .  2 .  7 )  . 

S a l ami f ra Ve s t j yske S l agterier i Skive har e t  lavere fedt ind ­

hold end s al ami f ra de øvrige s l agterier . D a  Ve s t j yske s l agteri-
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er i S kive ikke har procentangivel s e  i ingrediens l is t en , kan der 

ikke f o re t ages en sarrunenl igning a f  forholdet mel l em kød og spæk . 

TABEL 1 8  

S a l ami . Maks imum , minimum og gennemsnit for d e  under s øg t e  

s to f f e r  

S aus age , S al ami . Maximum , minimum and average o f  the examined 

nut rient s . 

p r . l O O g max . min . genm . t ab e l  (2) 

Energi kJ 2 5 1 0  17 8 0  2 1 9 0  2 1 0 8  

Prot e i n  g 17 , 7  1 0 , 8  1 4 , 6  1 3 ' 3 

Fedt g 57 , 9  37 , 7  4 9 , 4  4 8  

Ku l hydrat g 6 2 4 3 , 4  

Tør s t o f  g 8 2 , 6  6 3, l  7 3 , 1  6 9 , 7  

As k e  g 6 , 5 3 4 , 2 5 5 , 2 0 5 , 6  

NaCl g 5 , 7 9  3 , 6 4 4 , 6 0 -

Na mg 2 2 9 0  1 5 0 0  1 87 0  2 1 0 5  

K mg 2 8 4  1 5 5  2 3 0  1 9 1  

Variat ionen i fedt indholdet fremgår ikke al tid af deklarat i oner­

ne . S ål edes var 3 prøver salami fra Dani sh Crown , Brønder s l ev 

deklareret med 5 1  g fedt/lOOg , mens indholdet i gennemsnit var 

5 7  g f edt/lOOg. Landsal ami fra S teff-Houlberg , Frederiks s und og 

S t e f f-Houlberg , Ringsted var deklareret med 5 5  g fedt/lOOg , men 

indeholdt begge i gennemsni t 49 g fedt/lOOg . S a l ami fra Ves t­

jyske S lagterier i Skive havde det lave s t e  af f edt indhol d  på 

39 , 0  g fedt/lOOg , men var ikke næringsdekl areret . Ret færdigv i s  

skal det nævne s ,  a t  Danish Crown i s ids te prøveudt agning havde 

ændret deklarat ionen af f edt t i l  5 5  g f edt/lOOg . 

Det gennemsnitl ige indhol d  a f  kal ium er l idt højere , mens nat ri ­

umindholdet er l idt l avere i denne undersøge l s e  end i Levneds ­

middel tabel l en ( t al f ra 1 .  runde) . Det bemærke s ,  at 8 ( Landsa l a ­

mi ) ud a f  19 prøver var l avet eft er samme opskrift b l ot på 2 

forskellige s l agterier indenfor samme fus ion (jf . b i l ag . 3 . 2 . 7 ) 
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Ved s ammenligning a f  spegepøl s e  og s a lami f ra 2 s l agterie r , s om 

havde l everet begge produkter , var fedtindholdet en del l avere i 

spegepø l s en . 

Analysere sul tatet for 6 prøver, heraf 4 f ra samme s l agteri ,  lig ­

ger over vares tandardens ( 6 )  maksimumgræns� på 5 5 g  f edt/lOOg 

( j f .  bilag 3 . 2 . 7) .  Men da der hertil skal lægges toleranc e  på 

2 g/lOOg til produktionsmæs sige variationer samt analytisk 

spredning, vil kun 3 af prøverne ligge uden for vares t andardens 

krav og kun ganske lidt udenfor. I 1 .  runde af overvågnings s y­

s t emet i 1987 opfyldte a l l e  2 5  analyserede prøver vares tandar­

dens krav . 

7 . 3 . 6  Pålægspøl ser 

Kødproduktbekendtgøre l s en s til l e r  s amme krav til cerve l atpøl s e  og 

kødpø l s e , idet begge hører under produktypen pålægspøl s e r. Den 

ene s t e  f orskel er , at der - j f .  positivlisten ( 7 ) - må til sættes 

farve s t o f f e r  til cervelatpø l s e . 

7 . 3 . 6 . 1 .  Kødpølse 

( j f .  bilag 3 . 2 . 8) 

Maksimum , minimum og gennemsnit f o r  de undersøgte s t o f f e r  i 1 2  

prøver kødpøl se er opf ørt i tabel 19 . Til sammenligning e r  også 

opf ørt Levnedsmiddel t abel l ens ( 2 )  værdier ,  samt det gennemsnit ­

lige indhold f ra 1 .  runde a f  overvågnings sys temet ( 1 ) . Kun Lev­

nedsmiddel tabe l l ens værdier for tørstof og aske s t ammer f ra 1 .  

runde a f  overvågnings syst emet . 

Fedt, kul hydrat , tørs t o f  og kalium varierer noget s l agterierne 

ime l l em ,  kun i få til fælde ses variation indenf o r  samme s l agte­

ri . Variationen s l agterierne ime l l em skyldes bl . a .  kødpøl se f ra 

" 3 -s t j ernet salami " i Horsens, som havde et l avere energi-, 

f edt- og tørstofindhold . Kødpøl s en var da også anpris t :  " Fedt ­

indhold under 2 0 % " . 
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Variationerne i natriumindholdet skyldes ud over variat i oner i 

mængden a f  t i l s at s a l t  og en naturl ig variation nok ogs å varia­

t i oner i mængden a f  nat riumholdige t i l sætnings s t o f f e r . 

TABEL 1 9  

Kødpøl s e . Mak s i mum , minimum o g  gennemsnit f or d e  under s øgte 

s t o f f e r . 

Park , s ausage , s avel oy type . Maximum , minimum and average o f  t he 

examined nut rient s .  

pr . l O O g max . min . genm . t abe l ( 2) 1 .  runde ( 1  

Energ i k J  127 0 7 9 0  1 0 4 0  1 3 0 7 121 0 

Pro t e i n  g 1 3 ' 7 1 0 , 9  1 1 , 9 1 0 , 6  1 1  

Fedt g 25 , 6  1 4 , 6  20 , 7  27 , l  26 

Ku l hydrat g 7 0 3 5 , 7  2 

Tør s t o f  g 4 6 , 5  3 1 , 6  3 9 , 2  42 4 2  

As ke g 3 , 8 3 2 , 92 3 , 3 1 3 , 2 3 , 2 

NaC l g 3 , 0 4 2 , 1 4  2 , 6 1  - -

Na mg 1 3 4 0  9 3 0  1 1 0 0  1 020 1 12 0  

K mg 1 9 9  9 3  1 5 4  1 6 5  1 6 3  

Det gennemsnitl i ge indhold a f  energi og f edt e r  l avere end både 

Levnedsmidde l t abel l ens værdier og det gennemsn i t l ige indhold i 

1 .  runde a f  overvågnings sys temet . Det t e  skyldes s om tidl igere 

nævnt , at 1 a f  de 3 produkter havde e t  l avere f edtindhol d . 

Vare s t andardens ( 6 )  maks imumgrænse på 3 0 , 0 g fedt/lOOg e r  op ­

fyldt f o r  a l l e  prøver . I gennemsni t var f edt indholdet i kødpøl ­

s e rne 3 1 % mindre ( variationen : 1 5 -5 1% )  end vare s t andardens 

græn s e . 

7.3 . 6 . 2 Cerve la tpølse 

( j f .  b i l ag 3 . 2 . 9 ) 

Maks imum- , minimum- , og gennemsni t for de unde rs øgte s t o f f e r  i 

1 4  prøver cerve l atpø l s e  er opf ørt i tabel 2 0 ,  og for 4 prøver 

cervel atpøl s er med anpri sning : " Garanteret max . 3 %  f edt " i tabel 

2 1. Til s ammenl igning er i tabel 2 0  også op ført Levnedsmidde l t a­

be l l ens ( 2 )  værdier , som stammer f ra 1 .  runde a f  overvågning s sy ­

s t emet ( 1) . 
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Indholdet af fedt og kal ium vari e rer produkterne ime l l em ( j f .  

t abel 2 0  og b i l ag 3 . 2 . 9 ) . 

TABEL 2 0  

Cervel atpøl se . Maks imum , minimum og gennemsnit for de unders øgte 

s toffe r . 

S ausage , pork/beef , savel oy type . Maximum , minimum and average 

of the examined nut rient s . 

p r . l O Og max . m i n . ge nm . t ab e l  (2) 

Energi k J  1 3 5 0  1 0 1 0  121 0  1 1 6 7  

Prot e in g 12 , 5 9 , 8  1 1 , 4  1 1  

Fedt g 28 , 4  1 8 , 8  24 , 6  24 

Ku l hydrat g 6 3 5 4 

Tørs t o f  g 4 7 , 1  3 9 , 3  4 3 , 9  4 4  

As k e  g 3 , 7 8 2 , 9 4  3 , 28 3 , 7  

N a C l  g 2 , 9 7  2 , 1 0  2 , 4 6  -

Na mg 120 0 9 7 0  1 0 8 0  127 0 

K mg 1 9 5  1 0 7 1 4 5  1 6 0  

Det gennemsnitl ige indhold af nat rium er l idt l avere i denne 

under s øgel s e  end i Levnedsmiddel tabe l l en ( tal fra 1 .  runde) , j f .  

t abel 2 0 . 

Vare s t andardens ( 6 )  maks imumgrænse på 3 0, 0 g fedt/lOOg e r  op­

fyl dt for a l l e  prøver . I gennemsni t var fedt indholdet 1 9 %  mindre 

( variat i on: 5 - 3 7% )  end vare s t andardens græns eværdi . 

Ved s ammenl igning af kødpøl se og cervel atpøl s e  fra Ves t j yske 

S l agterier i S t ruer ( j f .  bilag 3 . 2 . 8 og 3 . 2 . 9 ) , s om er de ene ­

s t e , der har l everet begge produkter, ser det ud t i l , at de to 

produkt typer er i dent i ske bort set fra farven . Dette kunne også 

forvent es, da s amme vare s t andard er gældende for begge produk ­

ter . 

I tabel 2 1  er opført mak s imum-, minimum- og gennemsnit for 4 

prøver cervelatpøl s e  som var anpri s t : " Garant eret max . 3 %  fedt " . 

Af tabel 2 1  s e s  at prøverne indeholder fra 3 , 1-3 , 8 g fedt/lOOg. 

Jf. iøvrigt afsnit 7 . 3 . 6 . 3 .  
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Tages høj de for a frundning og analyseus ikkerhed indeho l de r  2 ud 

a f  4 prøver mere end 3 g f edt/lOOg , hvilket e r  meddel t  den rele ­

vante l evnedsmiddelkontrol enhed med henb l ik på opf ø l gning . 

TABEL 2 1  

Cerve l atpø l s e , Den grønne s l agt e r . Maks imum , minimum og gennem­

snit f o r  de undersøgte s t o f f er . 

S auage , pork/beef , save l oy type with l ow content o f  fat . Maxi ­

mum , minimum and average of the examined nutrient s .  

p r . l O O g max . m i n . genm . 

Energi k J  4 8 0  4 1 0 4 3 5  

Prot e in g 1 1 ,  5 1 1  1 1 , 2 

Fedt g 3 , 8  3 , 1  3 , 5  

Ku l hydrat g 9 5 7 

Tø r s t o f  g 2 7 , 2  2 4 , l  2 5 , 4  

As k e  g 4 , 3 9 3 , 9 3 4 , 1 8 

NaCl g 2 , 9 5 2 , 6 7 2 , 8 2 

Na mg 1 4 2 0  1 1 3 0  1 3 1 0  

K mg 3 4  7 2 7 5  2 9 7 

Ved s ammenl igning af cervel atpø l s e rne i tabel 2 0  og 2 1  s e s , at 

det gennemsnit l ige indhold a f  energi, f edt og tørs tof er væs ent ­

l igt l avere , mens det gennemsni tl ige indhold a f  kal ium e r  høj ere 

i cervelatpø l s e  f ra " Den grønne s l agte r "  end i de andre cerve ­

l atpøl ser . 

Variat i onerne i kal ium kan skyldes et høj t grønsags indhol d  ( er ­

s t a t t e r  spæk og f edt) , men også kal iumholdigt t i l sætnings s t o f . 

Det høj ere natriumindhol d  skylde s ud over variat ioner i s al t ­

indholdet ( j f .  tabel 1 9  og 2 0 )  ogs å en naturl ig variation og 

t i l sætning af natriumhol dige t i l sætning s s t o f f e r  fx . s t ab i l i s ato-

rer . 

7 .3 .6 .3 På lægspøl ser med mege t lavt fed tindho ld 

( jf .  b i l ag 3 .  2 .  9 og 3 .  2 .  1 0 )  . 

I a l t  blev der udt aget 4 prøver cervel atpøl se , 4 prøver skinke ­

pøl s e  og 4 prøve r j ægerpøl se f ra Danish Crown i Brønders l ev .  
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Produkterne var deklareret " Garanteret max . 3 %  f edt " , grunden 

t i l  det l ave f edt indhold er , at der kun anvende s skært kød, og 

der t i l sæ t t e s  grønsager i s t edet for f edt . Kødprodukte r  med s å  

l avt f edt indhold b l ev ikke udtaget i 1 .  runde a f  overvågnings sy­

s t emet ( 1 )  . 

TABEL 2 2  

Skinkepøl s e , Den grønne s l agter . Maks imum, minimum og gennemsni t 

f o r  de under s øgte s t o f f e r . 

Low f at meat produet, s avel oy type . Maximum, minimum and average 

of the examined nut rient s .  

p r . l O O g max . m i n . genm . t ab e l  ( 2 ) 

Energ i k J  4 5 0  4 1 0 4 2 0  9 4 1  

P ro t e i n  g 1 2 , 7  1 1 , 7 1 2 , 2  1 5 , 1  

Fedt g 3 , 8  3 , 1  3 , 4  1 6 , 8  

Ku l hydrat g 6 5 5 2 , 7  

Tør s t o f  g 2 6 , 7  2 4 , 7  2 5 , 3  3 7 , 3  

As k e  g 4 , 3 1 4 , 1 3 4 , 2 5 2 , 7  

NaCl g 2 '  9 1  2 , 7 3 2 , 8 6 -

Na mg 1 3 7 0  1 3 0 0  1 3 4 0  8 2 1  

K mg 3 8 0  2 8 5  3 1 0  2 7 8  

I t abel 2 2  og 2 3  e r  opf ørt mak s imum, minimum, og gennemsni t for 

4 prøver skinkepøl s e  henholdsvi s 4 prøver j ægerpøl se og 

t i l svarende f or 4 prøver cervelatpø l s e  i tabel 2 1 . 

Jægerpøl s en varierede l idt indenfor næs t en a l l e  de undersøgte 

s t o f f er, mens indholdet i skinkepøl se var mere kons tant . Cerve ­

latpøl se er omtalt i a f snit 7 . 3 . 6 . 2 .  

Fedt indholdet er meget l avt i begge produkterne, i gennemsnit 

3 , 3 g fedt/lOOg . I 9 ud af 1 2  prøver med l avt f edt indhold e r  

fundet e t  indhold p å  over 3 , 0  g f edt/lOOg ( j f .  b i l ag 3 . 2 . 9  og 

3 . 2 . 1 0 ) . Det s e r  ud t i l , at det er vanskel igt at overholde 

deklarat ionen max . 3 %  f edt . Tage s høj de f or af runding og ana ­

lyseus ikkerhed indeholde r  3 ud af 1 2  prøver mere end 3 g 

f edt/lOOg , hvi lket er medde lt den rel evante levnedsmiddel kon­

t roleenhed med henbl ik på op følgning . 
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I tabel 2 2  er Levnedsmiddel t abel lens ( 2 )  værdier for skinkepøl s e  

opført . Ved s ammenl igning s e s  naturl igvis e t  l avere energ i - ,  

fedt- og t ør s t ofindhol d ,  men også e t  l avere pro t einindho l d . Det 

gennemsn i t l i ge natriumindhold er en del høj ere og kal iumindholdet 

l idt høj ere . 

TABEL 2 3  

Jægerpøl s e , Den grønne s l agter . Mak s imum , minimum og 

gennemsnit for de unders øgte s t offer . 

Low fat meat produet , savel oy type . Maximum , minimum and 

average of the examined nutrient s . 

p r . l O O g max . m i n . genm . 

Energi k J  4 4 0  3 9 0  4 1 3  

Pro t e i n  g 1 3 ' 3 1 1  12 , 4 

Fedt g 3 , 5  2 , 5 3 , 0  

Ku l hydra t  g 6 4 5 

Tør s t o f  g 26 , 4  23 , 8  24 , 5  

A s k e  g 4 , 3 7 3 , 6 6 3 , 9 5 

NaCl g 2 , 9 4  2 , 28 2 , 5 5  

Na mg .1 3 0 0  1 1 7 0  123 0 

K mg 3 6 5  28 9 3 1 1 

Natr iumindholdet kan ikke kun forklares med s a l t t i l sætning , 

men s t ammer ogs å  fra nat riumholdige t i l sætnings s t offer ( fx .  

s t abi l i sat orer , konserveringsmidl e r ) . 

Varia t ionerne i kal ium kan skyldes et høj t grønsags indhol d  ( er­

statter spæk og fedt ) men også et kal iumholdigt t il sætnings s t of . 

Vare s tandardens ( 6 )  maksimum på 3 0 , 0  g fedt/lOOg er s elvfølgel ig 

overholdt for produkterne . 

8 .  NÆRINGSDEKLARATIONER 

Af 1 5 0  analys erede kødprodukter var 1 2 4  produkt er næringsde ­

kl areret . Af produkter uden næringsdeklarat ion udgj orde medi ­

sterpøl s e  ca . halvdel en ( 1 1 prøver ) . 
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Den 1 .  april 1 9 9 2  - ca . 1/4 inde i prøveudtagningen - t rådte en 

ny bekendtgø re l s e  om nær ingsdekl arationer ( 9 )  i kraf t . P rodukte r ,  

hvor dekl ara t i onen opfyl der hidt i l  gældende regl e r ,  kan sælges 

indt i l  1 .  okt ober 1 9 9 3 . 

Da undersøgel sen har fundet s ted i en overgangsperiode e r  a fvi ­

gel s e r  i næring s s tof indholdet i forhold t i l  dekl arat i onen ikke 

vurderet, l igesom der ikke er foretaget en sammenl igning med 1 .  

runde a f  overvågningssys temet . 

Figur 1 .  

Energi , prote in og f edt . Indhold i f orhold t i l  deklara t ionen vi s t  

i procent . 

Energy , protein and fat . Content in procent compared t o  the 

decl arat i on . 
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I f igur 1 er for s amtl ige prøver vi s t  en gra f i s k  afbildning a f  

indholdet a f  energi , pro t e in og f edt i f o rhold t i l  dekl arat i onen . 

I f igur 1 e r  dog ikke medtaget de 1 2  produkte r  med l avt f edt ind ­

hol d  f ra " Den grønne s l agt e r " ,  da f edt indholdet er meget l avt 

( dekl areret " max . 3 %  fedt " ) vil selv en mindre a fvigel s e  abs olut 

s e t  medføre en f o rholdsvi s s tor a fvige l s e  i procent . 

Forske l l en på deklarat ionsreglerne f ra f �r ( 1 0 )  og e f t e r  1 .  mart s 

1 9 9 2 , s om har indflyde l s e  på det te proj ekt e r : 

- ved beregning a f  energi t i l  næringsdeklara t i on svarer 1 g 

f edt t i l  3 7  kJ mod t idl igere 3 8  kJ . 

- t i l  kulhydrat medregnes ikke kos t f ibre. 

- ved udf o rmningen af næringsdeklarat ionen er rækkefølgen : 

Energi , protein , kulhydrat og f edt mod t idl igere Energ i , 

protein , f edt og kulhydrat . Der er dog givet di spensa t i on 

herfor indt il 1 .  oktobe r  1 9 9 5 . 

Energi indholdet i f igur 1 er beregnet med omregning s f aktoren 3 8  

kJ/g f edt . Det kan medf øre en mindre a fvigel s e  for de p rodukter 

der e r  dekl areret e f ter de nye regler ( 3 7 kJ/g f edt ) . 

Ved bet ragtning a f  f igur 1 f remgår det , at der generel t var over­

ens s t emme l s e  mel l em dekla rat ionerne og indholdet af energ i , f edt 

og prot ein . 

Kul hydratindholdet var med undtagel se a f  blodpøl s e  generel t  meget 

l avt i prøverne og er derfor ikke medtaget i f igur 1 .  

6 prøver var dekl areret med hensyn t i l  salt . Al l e  deklarat i onerne 

svarede t i l  prøverne s s a l t indhold . 

9 .  SAMMENDRAG OG KONKLUS I ON 

Dette er 2 .  runde af overvågningssystemet for kød og kødprodukter , 

1 .  runde b l ev udf ørt i 1 9 8 7 . I 2 .  runde a f  overvågnings sy s t emet 

er det til s t ræbt , at kødudskæringer og kødprodukt er er ident i ske 

med prøverne i 1 .  runde og så vidt mul igt udt aget på de s amme 

s l agteri e r . Prøveudtagningen er sket jævnt forde l t  på året . 
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I alt e r  der undersøgt 3 4 2  prøver fordelt på: 

- Kødudskæringer ( svinemørbrad, nakkef ilet, oks emørbrad, 

oks e spidsbrys t og kyllinger )  . 

- Lever ( kyllinge-, svine- og okselever )  

- Kødprodukter: 

Middagspølser (wiener-/bayerske pølser, hot dog pøls e r )  

Medi s t e rpøls e 

Blodpøls e 

Leverpos tej  

Spegepølse ( spegepølse, s alami ) 

Pålægspølse ( kødpølse, cervelatpølse, produkter med lavt 

f edt indhold ) 

Kylling uden skind, kyllingelever, blodpøls e og kødprodukter med 

lavt f edtindhold er nye produkttyper i 2 .  runde af overvågnings ­

sys t eme t . 

Prøverne blev unders øgt f o r  følgende næring s s t o f f er: 

- energigivende nærings s t o f f e r  ( protein, f edt, tørstof og a ske ) . 

- vitaminer ( A- ,  B1-, B2-, B6-, B1 2 -vi t amin og f olacin ) . 

- mineraler ( j ern, magnes ium, zink, natrium, kalium og chlorid)  

A- , B1 2-vi t amin, folac in og chlorid blev ikke bestemt i 1 .  runde 

a f  overvågningssystemet . 

For prøvematerialet fandte s  først og f remmes t  variationer i 

f edt-, vitamin-, natrium- og cloridindholdet. For kødprodukter 

kan der t illige kons tateres variat ioner slagterierne imellem samt 

i enkelte t ilfælde også variationer indenfor samme slagt e r i . 

Variationerne i f edtindholdet kan skylde s kvali t e t s forskelle i 

pålægsvarene med hensyn t il f orholdet mellem kød og spæk s amt 

fedtindholdet i det anvendte kød . 

Ved s ammenligning af 1. og 2 .  runde a f  overvågningssys t emet 

ses kun f å  og små forskelle i de t gennemsni tlige indhold a f  de 

unde rsøgte s tof fer . 
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S t ø r s t  f o rskel sås for spidsbryst, som indeholdt dobbel t s å  meget 

f edt i 2 .  runde ( 2 2  g f edt/lOOg ) som i 1 .  runde ( 1 1 g f edt/lOOg ) 

Den s tore f orskel i f edt indholdet skylde s s ands ynl igvis,  at der 

t il analyse kun udtages 1 kg af oks e spidsbrys t e t, som vej er 1 4  kg 

og varierer meget i f edtmarmoreringen hen gennem stykke t . 

Endvidere var det gennemsnitl ige j erriindhold i 2 .  runde noget 

l avere i svinel ever ( 9  mg Fe/lOOg ) ,  oksel ever ( 5  mg Fe/lOOg ) og 

l everpostej  ( 5  mg Fe/lOOg ) end i 1 .  runde ( 1 5 mg Fe/lOOg, 7 mg 

Fe/lOOg henholdsvi s 7 mg Fe/lOOg ) . 

Det gennemsnit l ige indho ld i de produkter og s t o f fer, s om ikke 

b l ev under s øgt i 1 .  runde, er sammenholdt med Levnedsmiddel tabel ­

l ens værdi e r . Her s e s  i sær uoverens s t emmel s e  f o r  A-vi t amin . 

S tø r s t  afvige l s e  b l ev fundet for A-vitaminindholdet i l everpo­

s t e j , som var opgivet t i l  6 0 0  µg/lOOg og i gennemsnit b l ev fun­

det til 4 . 1 0 0  µg/lOOg . 

A - v i t aminindholdet i l ever og l everpostej  er særl ig int e re s sant, 

da man f or nogle år s iden konstaterede, at A-vitaminindholdet i 

svinel ever var s t eget og høj e indhold også blev fundet i oksele­

ver . R i s ikoen ved høj indtage l s e  a f  A-vitamin, er i overvej ende 

grad relat eret t i l  vitaminets mul ige fosterbeskadigende e f f ekt i 

den f ø r s t e  del a f  graviditeten . Internat ionalt har man vurderet, 

at der ved indtagel s e  af bare nogl e  få høj e dos er ( f ra c a . 7 . 5 0 0  

µg A-vitamin ) kan være r i s iko f or m i sdannel ser . I denne unders ø ­

gel s e  blev der fundet e t  gennemsnitl igt indhold på ca . 1 2 . 0 0 0  

µg/lOOg i svinel ever, 1 6 . 0 0 0  µg/lOOg i oksel ever og 9 . 0 0 0  µg/lOOg 

i kyl l ingel ever med ret s tor variat ion inden f o r  hve r type . I 

l everpo s t e j  blev der i gennemsnit fundet 4 . 1 0 0  µg A-vitamin/lOOg . 

Nær ingsdekl arat ionerne e r  ikke vurderet, da der 1 .  april 1 9 9 2  

t rådte en ny bekendtgøre l se om næringsdekl arat i oner i kraf t  og 

under s øge l sen derfor f andt sted i en overgang s f a s e . 

S om noget nyt i 2 .  runde af overvågnings sys temet indgik _1 2  kødpro ­

dukt er ( cervel at-, j æge r- og skinkepøl se ) med meget l avt f edt ind ­

hold deklareret " Garante ret max . 3 %  f edt " . Af di s s e produkter 
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indeholdt 3 ud a f  de 1 2  p røver mere end 3 g f edt/lOOg . Ved s am­

menl igning a f  produkter med l avt f edt indhol d  med de t rad i t i one l l e  

produkter s es, bort s e t  f ra e t  l avere f edt indhol d  i vi s s e  t i l fælde 

et høj ere indhol d  af kal ium . Hvilket kan skyldes, at spæk og f edt 

i produkterne er erstattet af grøntsager s amt kal iumhol dige 

t i l sætnings s t o f f e r . 

Ved s ammenl igning a f  pålægsprodukterne med gældende vares t andar ­

der s e s  kun svag uoverens s t emme l s e  for 3 prøver salami, s om havde 

en smul e f or høj t fedtindhold i forhold t i l  vare s tandarden ( max . 

5 5 , O g f edt/lOOg) . 

Der er dog en del spredning på pålægsprodukternes f edtindhold , 

s ål ede s kan f edt indholdet være ned t i l  5 0 %  a f  vare s tandardens 

maksimumgræns e . 

S amme vare s tandard er gældende for henholdsvis spegepøl s e/salami, 

wienerpøl s e/hot dog pøl s e  og kødpøl se/cerve latpøl s e . P rodukter 

udtaget på samme s l agteri kunne således forvente s  at være iden­

t i ske med farven som enes t e  f orskel, hvilke t  ogs å  f remgår a f  re­

sul taterne for wienerpøl s e/hot dog pøl s e  og cerve latpøl s e/kødpøl­

se . Kun 2 s l agterier l everede både salami og spegepøl se, f ra beg­

ge s l agterier var f edt indholdet mindst i spegepøl s en . Gennemsni t ­

ligt indeholdt spegepøl s e  mindre f edt ( 4 1  g/lOOg) end s a l ami 

( 4 9  g/lOOg) . 

Fra s l agterikredse f orlyder det , at salget og f ordel ingen a f  far­

vede og uf arvede produkter s tort set ikke har ændret s i g  i den 

forløbne 5 års periode . Det ser ud t i l  at s alget af spegepøl s e  og 

salami er f aldet l idt . Spegepø l s e  og salami er de kødprodukter, 

der i gennemsnit indeholder l angt me s t  fedt ( hhv . 4 1  og 4 9  

g/lOOg) . 
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1 0 . SUMMARY AND CONCLUS ION 

Thi s i s  the second part of the f ood monitoring sys tem f or meat 

and meat produe t s . The f irst part was carried out in 1 9 87 ( 1) 

In thi s s econd part it  was a imed at sele c t ing meat and meat 

produets identical with the sample s in the , f ir s t  part and , as 

f ar a s  pos s ible from the same slaugtherhouse s , throughout the 

ent ire year . 

A total o f  3 4 2  sample s were examined from the f ollowing 

produet types : 

Meat 

- Pork tenderloi n ,  trimmed and collar, de f at ted . 

- Bee f  f illet , trimmed and bri sket , anterior part . 

- Chi cken : flesh and skin , flesh only . 

L iver pig , ox and chi cken . 

Meat produets 

- Wienerpøls er/hot dog pøls er ( Park , s ausage frankfurter I 

park , s ausage frankfurter with red dye added) 

- Medi s terpølse ( Park s ausage , Dani s h ,  raw) . 

- Black pudding sausage 

- Liver pas te , Danish 

- Spegepølse/s alami ( Pork/beef saus age s alami / pork/beef 

s ausage salami with red dye added) . 

- Kødpøls e/cervelatpølse ( Park s ausage , s aveloy type / park , 

s ausage saveloy type with red dye added) . 

- Low fat meat produet s  of pork sausage s aveloy type . 

The produe t  types chicken flesh only , liver o f  chicken , 

black pudding sausage and low fat meat produet s  were not 

examined in the f irst part of the f ood monitoring sys t em . 

The s ample s were analysed for one or more o f  the f ollowing 

nutrient s :  

- Proxima t e  cons t ituents ( prot ein , fat , dry matt er and ash) 

- Vi tamins ( A ,  B1 , B2 , B 6 , B1 2  and folacin) . 

Minerals ( iron , magnes ium , z inc , sodium , pot a s s ium and 

chloride) 
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The contents o f  vi tamin A ,  B1 2, folacin and chloride were not 

deterrnined in the f irst part of the f ood monitering sys t em. 

Varia t i ons were mostly s een in the content s of fat , vitamins , 

sodium and chl oride. The meat produet s showed variat i on s  

between the s l aughterhous e s  and in a f ew ins tances al s o  

variat ions within the s ame s l augtherhouse. 

The var i at ions in nutrient content in the meat produet s c an be 

due to di f ferenc e s  in qual ity as regards the proport i ons 

between meat and fat added , plus the content o f  fat in the 

meat us ed. 

Only a f ew and minor di f f erence s  in the average content o f  

nut rient s are s een by compari son o f  the f irst and the s econd 

part of t he f ood monitoring sys t em. 

The greatest di f ference was found for anterior part , whos e  

content o f  f �t i n  the s e cond part was twice ( 2 2 g f at/lOOg) 

the cont ent of fat in the f irst part ( 1 1 g fat/lOOg) . The 

large variation in the content of fat is probably due to the 

s ampl e  s i ze of 1 kg as compared with the 1 4  kg l arge anterior 

part, whi ch varies cons i derably in fatty content . 

Further in the s econd part the content o f  i ron was somewhat 

l ower in pig l iver ( 9  mg Fe/lOOg) , ox l iver ( 5  mg Fe/lOOg) and 

Danish liver pas t e  ( 5  mg Fe/lOOg } than in the f ir s t  part ( 1 5 

mg Fe/lOOg , 7 mg Fe/lOOg respect ively 7 mg Fe/lOOg) . 

Produet s  and nutrient s whi ch were not examined in the f i r s t  

part were compared w i t h  the f ood t able f rom the Nat ional Food 

Agency of Denmark . Di sagreement was in part i cul ar f ound f o r  

vitamin A. The greatest disagreement was s e e n  in Danish l iver 

paste , whi ch was tabl ed to 6 0 0  RE/lOOg and in thi s inves t iga­

t ion in average found t o  be 4 , 1 0 0  RE/lOOg . 
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The content of vitamin A in l iver and l iver pas t e  i s  o f  spe­

c i al int e re s t, as  some years ago it was found that, for 

examp l e  in pork liver, the content o f  vitamin A had r i s en and 

l arge content s were found in ox l iver a s  wel l. The 

ri sk by l arge intake of vitamin a i s  mainly rel ated to t he 

po s s ib l e  ernbryoni c  damage in the f i r s t  stages o f  pregnancy 

( 5 ) . Inte rnat ionally, it is e s t imated that even a f ew h igh 

das e s  of about 7 5 0 0  µg may caus e mal f orrnat ion . 

contents 
In thi s inve s t igat ion the averagevwere about 1 2 , 0 0 0  µg/lOOg in 

p i g  l iver, 1 6 , 0 0 0  µg/lOOg in ox l iver and 9 , 0 0 0  µg/lOOg in 

chi cken l iver and with great variat ion within the group s . In 

Dan i s h  l iver paste the average was 4 , 1 0 0  µg/lOOg . 

The declaration o f  proximate cons t ituents has not been evalua ­

t ed, because a new Government not i c e  ( 9 )  about declara t i on of 

proximate cons t ituent s came into force on 1 .  April 1 9 9 2 . 

Therefore thi s inve s t igat ion took place in a period o f  t rans i ­

t ion. 

Low f a t  meat produet s  cons t i tute a new produet type in the 

second part of the f ood monitering sys t em . I n  total 12 meat 

produet s  ( s avel oy type ) l abel l ed " guaranteed max . 3 %  f a t " was 

examined. The content o f  fat in three out af twelve o f  these 

s amp l e s  was more than 3 g fat/lOOg . 

Comparing meat produet s  with the pres ent f ood commodi ty 

s t andard ( 6 ) , only 3 samples of salami showed a l i t t l e  higher 

content o f  fat in comparison with the s t andard ( max. 5 5 . 0  g 

f at/lOOg ) . 

However there was a good deal o f  variat ion in the fat content 

of the produe t s , in some it was close to 5 0 %  of the maximun 

l imit. 
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The same s tandard i s  val id f or each o f  the fol l owing produet 

type s: Spegepøl s e/salami, wienerpøl se/hot dog pøl s e r  and kød­

pøl s e/cervel atpø l s e . Theref ore the produets f rom the s ame 

manufacturer could be e �pected to be ident i cal,  with the 

colour as the only dif ference. Thi s a l s o  appeared f rom the 

analyt ical resul t s  of wienerpø l s e r/hot dog pøl s e r  and 

kødpøl s e/cerve l at -

pøl s e. Only two s l aughterhous e s  del ivered both spegepøl s e  and 

salami . From both s l aughterhous e s  the l owe s t  f a t  content was 

f ound in spegepø l s e . On average the content o f  fat was l e s s  in 

spegepøl se ( 4 1  g/lOOg) than in salami ( average 4 9  g/lOOg) . 

The producers conf i rm that the s a l e s  rat io f o r  coloured and 

uncoloured produ e t s  mos t ly have not changed in the l a s t  f ive ­

year period . Howeve r ,  i t  l ooks as  if sal e s  o f  both spegepøl s e  

and salami have decreased a l it t l e . Spegepø l s e  and s a l ami are 

tho s e  meat produ e t s  whi ch on average contain by far mos t  fat 

( 4 1  re spect ively 49  g/lOOg) . 

49 



1 1 . L ITTERATUR 

, ( 1 )  Hans en , K . , Leth T .  ( 1 9 8 9 ) . Overvågnings sys t em f or nærings ­

s t o f f e r , Kød . Levnedsmiddel styre l s en pub l ikat ion nr . 1 7 3 . 

( 2 )  Levnedsmiddel tabel l er , S torkøkkencenteret , 

Levnedsmiddel s tyre l s en 1 9 8 9 . 

( 3 )  Nærings s to fanbefal inger 1 9 8 9 , Levnedsmiddel s tyre l s en 

publ ika t i on nr . 1 8 2 , j uni 1 9 8 9 . 

( 4 )  Jacob sen J . S ,  Leth T .  A-vitamin i l ever . Intern rapport f or 

proj ekt 9 0 4 5 1 0 . Levnedsmiddel s tyre l sen . 

( 5 )  Leth , T . , Jacobsen , J . s .  ( 1993 ) .  J .  Fd . Canp . Anal 6, 3-9 . 

( 6 )  Bekendtgø re l s e  om kval i t e t smæs s ige krav m . m .  t i l  kødproduk­

ter . M i l j øministeriet s bekendtgøre l se nr . 3 9 2  af 2 6 . augu s t  

1 9 8 5 . 

( 7 )  Fortegne l s e  over godkendte t i l sætnings s t o f f e r  t i l  levneds ­

midle r  ( Po s i t ivl i st en )  Levnedsmidde l s tyre l s en ,  pub l ikat ion 

nr . 1 7 1 ,  oktober 1 9 8 8 . 

( 8 )  Brev t i l  branchen m . f l .  f ra Levnedsmiddel styrel s en . 3 1 . j ul i  

1 9 9 2 , J . nr . L . 2 2 0 - 0 0 1 . 

( 9 )  Bekendtgørel se om næringsdeklaration m . v .  a f  færdigpakkede 

l evnedsmidl er . Sundhedsmini s teriet bekendtgørel se nr . 1 9 8  a f  

2 0 . mart s 1 9 9 2 . ,  

( 1 0 )  Vej l edning om bekendtgø rel se om kval i t e t s mæ s s ige krav m . m .  

t i l  kødprodukter . Milj øminis teriet , Levnedsmiddel s tyre l sen 

vej l edning nr . 6 s eptember 1 9 8 5 . 

5 0  



1 1 . LITTERATUR 

, ( 1 )  Hans en , K . , Leth T .  ( 1 9 8 9 ) . Overvågnings system f o r  nærings ­

s t of f e r , Kød . Levnedsmiddel s tyrel s en pub l i ka t i on nr . 1 7 3 . 

( 2 )  Levnedsmiddel t abe l l er , S torkøkkencenteret , 

Levnedsmiddel s tyrel sen 1 9 8 9 . 

( 3 )  Næring s s t o fanbefal inger 1 9 8 9 ,  Levnedsmiddel s tyre l s en 

pub l i ka t i on nr . 1 8 2 , j uni 1 9 8 9 . 

( 4 )  Jacobs en J . S ,  Leth T .  A -vit amin i l eve r . Intern rapport for 

proj ekt 9 0 4 5 1 0 . Levnedsmidde l s tyrel sen . 

( 5 )  Leth , T . , Jacobsen , J . S .  ( 1993 ) .  J .  Fd . Canp . Anal � 3-9 . 

( 6 )  Bekendtgørel s e om kva l i t e t smæs s ige krav m . m .  t i l  kødproduk­

ter . Mi l j ømini steriets bekendtgørel s e  nr . 3 9 2  af 2 6 . augu s t  

1 9 8 5 . 

( 7 )  Fortegne l s e  over godkendte t i l sætnings s t o f f e r  t i l  l evneds ­

midl e r  ( Po s i t ivl i s ten)  Levnedsmiddel s tyre l s en ,  pub l ikat ion 

nr . 1 7 1 , oktober 1 9 8 8 . 

( 8 )  Brev t i l  branchen m . f l .  f ra Levnedsmidde l s tyrel s en . 3 1 .  j ul i  

1 9 9 2 , J . nr . L . 2 2 0 - 0 0 1 . 

( 9 )  Bekendtgørel se om næringsdeklaration m . v .  a f  færdigpakkede 

l evnedsmidler . Sundhedsmini s teriet bekendtgørel s e  nr . 1 9 8  af 

2 0 . mar t s  1 9 9 2 . ,  

( 1 0 )  Vej l edning om bekendtgørel se om kval itet smæ s s ige krav m . m .  

t i l  kødprodukter . Mil j ømini s t eriet , Levnedsmidde l s tyrel sen 

vej l edning nr . 6 s eptember 1 9 8 5 . 

5 0  



B i l ag 1 . 1  

METODER 

ENERGI : AV0 2 0 1 , " Orienteringsblad vedr . beregning af energ i ­

indhol d  i l evnedsmidl e r " . 

Princip : Be regne s af pro t e in - , fedt s t o f - og kul hydrat indhol de t  

ved anvende l s e a f  omregni ng s f aktorerne hhv . 1 7 , 3 8  o g  1 7  k J  p r . 

g .  

Energ i en e r  be regnet udf ra a f rundede gennems n i t . 

PROTE IN : AM0 2 4 1 , N i t rogen b e s t imning i l ivsmedel och f ode r ­

mede l e f t e r  Kj e l dahl o g  AV0 1 8 1 ,  Orienteringsblad vedr . be reg ­

ning a f  p ro t e in indhold i l evnedsmidler . 

Princ ip : P røven koges med koncentreret svovl syre , t i l s a t  

kal iumsul f at o g  kobber - I I - su l f a t . Danne t ammonium afde s t i l l eres 

s om ammoniak ved hj ælp a f  natriumhydroxid ,  op s aml e s  i b o rsyre , 
. 

t i t re r e s  med s a l t syre . 

Pro t e in be regne s ved mul t ip l ikat ion a f  N - indholdet med 6 , 2 5 .  

FEDT : 

To me t oder er anvendt t i l  b e s t emme l s e  a f  f edt , da met ode AF2 1 3 1 

b l ev indkørt i l øbet af p roj ekt e t . De to me t oder t i l  f edtb e s t em­

mel s e e r  s ammenl i gnet og fundet overen s s t emmende for f edtb e s t em­

me l s e  i kød og kødprodukter . 

AF0 1 9 1 ,  Fedtbe s t emme l s e  i l evnedsmidler e f t e r  S BR . 

Princip : P røven behandl e s  med sal t syre , og f ed t e t  udt række s  e f t e r  

t i l sætning a f  alkohol med e n  bl anding a f  ether o g  petrol eums ­

ether . Opl ø sni ngsmidlet afde s t i l l e re s , og fedt e t  vej e s  . . 
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B i l ag 1 . 2  

Met oden e r  anvendt til 3 7  prøver med f edt indhol d  s tørre e nd 3 

g f edt / l O O g og 9 prøver med f edt indhol d  mindre end 3 g 

f edt / l O O g . 

AF2 1 3 1 ,  Fedtb e s t emmel s e  i l evnedsmidl er med aut oma t i sk eks ­

t rakt ion . 

Princ ip : Den f inde l te prøve koge s med s a l t syre og f i l t r e re s  gen­

nem et f i l t e r . F i l t erkagen s amt f i l t re rpap i r  t ørres og eks t rahe ­

res med ether/pet roleums et he r  i e t  S oxthe rm apparat . 

Afvige l s e  f ra metoden : Ved f i l t re ring e f t e r  s yrehydrol y s e  lægge s 

1 vej e ske vandf r i t  nat riumsul f at i bunden a f  f i l t eret . D e t t e  

f remmer f i l t reringsha s t i gheden . 

Metoden e r  anvendt t i l  6 7  prøve r . Met oden anvende s ikke ved f edt ­

indho l d  mindre end 2 g fedt / l O O g . 

TØRSTOF : AV0 1 5 1 ,  Tørstofb e s t emme l s e  i kød og kødp rodukt e r . 

Princ ip : P røven tørre s ved 1 0 2 - 1 0 5 ° C  i 1 6 - 1 8  t ime r . Tørre s t i l  

kons t ant vægt . 

ASKE : AM0 1 2 1 ,  Aske , Gravime t r i s k  b e s t emme l s e r  i l evnedsmidl e r . 

Princ ip : P røven f oraskes i muf f e l ovn ved 5 5 0 ° C  t i l  kons t ant vægt , 

om nødvendigt e f ter f o rudgående tørring . 

KULHYDRAT : AM0 1 9 1 , Orient e ringsb l ad vedr . beregning a f  kul hydrat ­

indholdet i l evnedsmidl e r . 

Princ ip : Kulhydrat be regne s s om t ør s t o f  minu s  as ke - prot e in - f edt . 
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B i l ag 1 . 3  

A-VITAMIN : AF0 1 6 2 , " Be s t emme l s e  a f  A - v i t amin i l evnedsmi d l er ,  

f oders t o f f e r  m . m .  ved HPLC " . 

Princ ip : HPLC a f  u f orsæb e l ig re s t  på s ø j l e  a f  k i s e l ge l  under 

anvende l s e a f  A - vi t - acetat s om int e rn s t andard og spekt r o f ot o ­

me t r i sk mål ing a f  eluat e t s  lysab s o rp t i on ved 3 2 5  nm . 

A - vi t amin e r  b e s t emt s om retinol . 

B1 - og B2 - VI TAMIN : AB1 8 9 1 ,  B e s t emme l s e  af B 1 - og B2 - v i t amin ved 

HPLC i l evnedsmidl e r ,  levnedsmidl e r  med t i l s a t t e  næring s s t o f f e r , 

nær i ng s s t o fpræparater og fode r . 

Princ ip : Thi amin og ribo f l avin s amt phospha t e s t re a f  di s s e d . v . s .  

thiaminmonopho sphat , thiamindipho sphat , thiamintripho sphat , f l a ­

vinmononuc l eo t id , f l avinadeno s i ndipho sphat f r i gøres ved s yrehy ­

dro l ys e . D e r  inkuberes med enzym ,  d e r  indeholder phospha t a s e , 

hvo rved phosphate s t rene nedbryde s t i l  de rene s t o f  f e r  t h i amin og 
" 

ribo f l avin . Ekst rakt et inj i cere s evt . e f t e r  f o r tynding p å  HPLC , 

hvor såvel thiamin s om ribof l avin detekt eres ved en f luore s c ens 

mål ing . Thiamin oxideres dog inden mål ing t i l  thiochrom med b a ­

s i sk hexacyano f e rrat ( I I I )  ved en p o s t c o lumn reakt i on . I ndholdet 

beregne s på bas i s  af eks t ern s t andard . 

B 6 - VITAMIN : AB 0 0 9 1 ,  Mikrob i o l og i s k  s tyrkebe s t emme l s e  a f  pyridoxin 

og andre B 6 - vi t aminer 

Princip : Pyridoxin og andre B 6 - v i t amine r s tyrkeb e s t emme s ved de ­

res evne t i l  at f remme væksten a f  S a c charomy c e s  c e revi s i ae , 

b e s t emt ved mål ing af den opnåede f orøge l s e  a f  turb i di t e t en . 
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B il ag 1 . 4 

B12 -VITAMIN : AB 0 0 2 2 , Mikrob i o l og i sk s tyrkebe s t emme l s e  a f  cyanoko ­

b a l amin ( vi t amin B 1 2 l 

Princ ip : Cyanokobalamin s tyrkeb e s t emme s ved det s  evne t i l  at 

f remme væk s t en a f  Lac t obac i l lus l e i chmann i i , b e s t emt ved mål ing 

af den opnåede f orøge l s e  af turb id i t eten . 

FOLACIN : AB 0 0 5 3 , Mikrob i olog i s k  s tyrkeb e s t emmel s e  a f  Fol a c in . 

Princ ip : Mikrob i ologisk b e s t emme l s e  med Lac toba c i l lus c a s e i  s om 

t e s t organi sme , dyrkning i 1 6 - 2 0  t ime r og turb idime t r i s k  mål ing a f  

væks ten . 

NATRIUM, KALIUM , JERN , Z INK , MAGNE S IUM :  B e s t emme l s e  a f  mineral e r  

i l evnedsmidl e r  ved atomabsorp t i on s spektrofot ome t r i  ( AAS ) . Århu s 

l andsdel s l aboratorium ' s  interne met odenumme r e r  V3 1 0 8 . Met oden e r  

en modi f i c e re t  udgave af AM0 1 4 1  o g  AM0 1 8 2 , s ål ede s at a l l e  

minera l e r  analyseres ud f ra samme oplukni ng . 

Princip : Prøven f oraskes i muf f e l ovn ved 5 2 5 ° C  og opl ø s e s  i 

sal t syre . Denne opl ø sning fortynde s t i l  en pas s ende mål ekon ­

c en t rat ion , idet de r ved b e s t emme l s e  a f  natrium og kal ium t i l ­

sæt t e s  l i th ium- koncent rat , og ved be s t emme l s e  a f  magne s ium t i l ­

sæt t e s  l anthan - i oner , hvore f t e r  der mål e s  med AAS med l uf t - acety­

l en f l amme . 

Al l e  prøve r er f ryset ørret , med det f o rmål at kunne udt age en 

me re homogen prøve og de rmed min ime re spredningen på anal y s e re ­

sultat e rne . 
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B i l ag 1 .  5 

CLORID : AM 1 0 9 2 , " Be s t errunel s e  a f  chl orid i l evnedsmidl e r " . 

Princ ip : Vandig eks t rakt i on e f t erfulgt a f  pot ent i ome t r i s k  

t i t rering med s ølvni t rat . 

Na trium.chlorid : B e regnet udf ra chlorid s om :  

chlorid x 5 8 , 4 5 
3 5 , 4 5 7  

5 5  



B i l ag 2 . 1 

KVALITETS S I KRING 

Der e r  l øb ende udf ørt kva l i t e t s s ikring ved analyse af kont rolma ­

t e r i a l e  og ved a t  f ø re r - / R - kort f o r  afvige l s en p å  dobb e l tb e s t em­

me l s e rne . For kontrolmaterialet e r  der l øb ende f ø rt x - kort . 

1 .  LØBENDE ANALYSE AF KONTROLMATERIALE 

1 . 1  Køduds kæringer 

Ved analyse f o r  pro t ein , f edt , t ø r s t o f , aske , j ern , magne s ium og 

z ink er de r i hver serie medtaget en kon t rolprøve ( Færdigret 

1 9 9 2 , L S T ) . Ved analyse for j ern , magne s ium og z ink er der end ­

vide re medtaget e t  t i l sætnings f or s øg i hver s e r i e . 

For B 1 - og B2 - vi t amin e r  de r i hve r s e r i e  medtaget en kontrolprø ­

ve ( Leverp o s t e j  1 9 9 2 , LST ) og/ e l l er e t  t i l sætning s forsøg . 

For B 6 - ,  B 1 2 - v i t amin og f o l a c i n  er der i hve r s e r i e  medtaget en 

kont rolprøve ( Nidina mode rmælks e r s t atning , hus re fe rence )  og/ e l l e r  

e t  t i l sætni ngs f o r s øg . 

1 . 2  Lever og kødprodukter 

For p rot e in , f edt , tørs t o f , aske , natriumchlorid , nat rium ,  kal ium 

og j ern e r  der medtage t en kont rolprøve ( Leverp o s t e j  1 9 9 2 , LST ) i 

hver s e r i e . 

A - v i t amin analyseres ikke i egent l ige s e r ie r ,  men der e r  udf ørt 

ca . 5% analyser a f  kontrolprøve ( Leverpo s t e j  1 9 9 2 , L S T ) . 

5 6  
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B i l ag 2 . 2 

2 .  METODEPARAMETRE 

Nedenst ående er opf ørt met odespredninger f o r  analyseme t ode r ,  

s om har været anvendt i l ænge re t id . For met oder hvor der e nd ­

nu i kke f inde s  e n  me tode s predni ng e r  spredningen f o r  proj e k ­

t e t s  dobb e l tb e s t emme l s e r  op f ø rt . Anvendt e  me t oder e r  b e s krevet 

i b i l ag 1 .  

2 . 1  Kødudskæringer . 

Pro t e i n  

Fedt (AF0 1 9 1 )  

indho l d  < 3  g / l O Og 

indhol d  �3 g/ l O O g  

Fedt ( AF 2 1 3 1 )  

me l l em 2 og 3 g / l O O g : 

indhold � 3 g/ l O O g 

Tørs t o f  

Aske 

i ndhold < l  g / l O O g 

indhol d  �l g/ l O O g 

B 1 - v i t amin 

i ndh . < 0 , 0 5 0  mg/ l O O g : 

indh . �0 , 0 5 0  mg/ l O Og : 

B2 - v i t amin 

B 6 - vi t amin 

B1 2 - v i t amin 

Fol ae in 

Jern 

Z ink 

Magne s ium 

8metode 2 , 2 % 

Sp roj ekt = 0 , 2 3 g f edt / l O O g 

8p roj ekt = 5 , 9 % 

8p roj ekt = o , 3 4 

S 6 / 2 !!-0 proj ekt = 

s = 2 , 2 % me t ode 

g fedt / l O O g 

8met ode 
8me t ode 

0 , 0 1 9  g aske / l O Og 

2 , 4 % 

n = 9 

n = 3 6  

n = 8 

n = 6 4  

8proj ekt 
8 proj ekt 
8proj ekt 
8me tode 
8me tode 
8me t ode 

0 , 0 0 5 4  mg B 1 - vi t / 1 0 0 g ,  n = 2 

8me t ode 
8me t ode 
8me t ode 

5 , 6 % 

2 , 6 % 

7 , 0 % 

= 8 , 3 % 

6 , 8 % 

4 , 5 % 

= 3 , 6 % 

3 , 3 % 

5 7  
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B i l ag 

2 . 2 Lever og kødprodukter 

Pro t e i n  8proj ekt = 2 , 2 % 

Fedt , l ever 8proj ekt = 6 , 4 % 

Fedt , Øvr ige 8p ro j ekt = 2 , 8 % 

Tø r s t o f  8proj ekt = 1 , 0 % 

Aske , l eve r 8proj ekt = 2 , 8 % 

Aske , øvr ige 8p roj ekt = 1 , 7 % 

A - v i t amin 8proj ekt = 6 , 2 % 

Chl orid ( NaC l ) 8proj ekt = 1 , 5 % 

Natrium 8proj ekt = 2 , 1 % 

Kal ium 8proj ekt = 2 , 6 % 

Jern 8proj ekt = 8 , 2 % 

3 .  KONKLU S I ON 

Analysearb e j det og kval i t e t s s ikringen har være t  t i l f reds s t i l ­

l ende . 

5 8  
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B I LAG 3 ANALYS ERE S U LTATER. 

B I LAG 3 . 1 . 1  SV I N E M Ø R B RAD - PO RK, TENDERLO I N ,  TR! M M E D .  

P R O D U CENT I ENERGI P R O - F E D T  KULHY- TØR- ASKE B l - 82-

P RØVENR.  LL069 2 - TEIN  DRAT STOF VIT. VIT. 
kJ/ l OOg g/l OOg • mg/ 1 005 

VESTJ Y S KE SL .  H E RN I N G  

2 5 406 480 22,0 2 , 9  0 26,5 1 ,20 1 , 400 0 ,260 

2 5 4 3 8  480 2 1 ,9 2 , 8  0 24,4 1 ,  1 9  1 , 320 0 ,339 

2 5 4 6 7  490 2 1 , 9 3. ,2  0 25 ,7 1 ,  1 5  1 ,4 5 0  0,220 

2 5 4 9 8  4 7 0  2 1 ,8 2, 5 0 25 ,9 1 ,  1 7  1 , 360 0 ,320 

DANISH CROWN NR.  S U N D B Y  

2 5 4 2 2  4 9 0  22,9 2 ,6 0 25 ,2  1 , 1 9  1 ,290 0,263 

2 5 4 5 7  4 5 0  2 1 ,6 2,2 0 24,6 1 ,20 1 ,070 0,325 

2 5 4 8 0  450 22,0 2, 1 0 24 ,7  1 , 1 9  1 , 370 0, 1 90 

2 5 5 1 0  490 22,4 2 , 9  0 26,3 1 , 1 6 1 ,480 0,23 1 

STEFF H O ULBERG Rl NGST E D  

2 5 4 0 7  720 1 9,6 1 0 , 1  0 29,9 1 ,04 1 , 340 0 ,259 

2 5 4 3 5  460 23, 1 1 , 8  0 24,4 1 ,  1 5  1 ,340 0,206 

25463 480 2 1 ,7 3 , 0  0 24 ,9  1 ,  1 5  1 , 1 3 0  0,234 

2 5 4 9 4  4 9 0  2 1 ,3 2 , 8  1 25 ,8  1 ,  1 8  1 , 1 40 0 ,325 

STEFF H O U LB E R G  R Ø N N E  

2 5 4 0 3  4 60 2 1 , 9  2 , 2  0 25 ,9 1 ,23 0 ,790 0 ,332 

2 5 4 3 2  4 9 0  2 2 , 7  2, 7 0 26,0 1 , 30  0 ,920 0,278 

2 5 4 65 5 80 2 1 ,  1 5 , 7  0 27,6 1 ,  1 3  0 ,700 0,278 

2 5 4 9 5  4 5 0 2 1 , 3 2 , 3  0 24 , 8  1 , 22 0 , 600 0,269 

DAN I S H  CROWN U D E N S E  
2 5 4 0 1  5 9 0  2 1 ,  1 6, 1 0 28,0 1 ,  1 7  1 ,020 0,3 1 0  

2 5 4 3 3  4 6 0  2 1 ,7  2,4 0 24 , 3  1 ,  1 4  0 , 5 90 0,248 

2 5 4 6 1  6 2 0  20,4 7,  1 0 2 7 , 5  1 ,  1 0  1 , 4 2 0  0 , 2 3 2  

2 5 4 9 1 4 7 0  20 , 8 3 , 0  0 24 ,2  1 ,  1 8  0 ,730 0 ,24 1 

86- FOLA- 8 1 2 -

V1 T. CIN VIT .  
ug/ 1 00g 

0,46 1 ,23 0 , 5 9  
0 ,43 1 ,  1 5  0 ,61  
0 ,28  1 ,22 0 ,63 
0 ,40  1 ,  1 6  0 , 8 1  

0 ,43 1 , 2 1  0 , 3 6  
0 , 4 9  1 , 44 0 ,70 
0,27 1 ,0 1  0 , 5 6  
0 , 4 8  1 , 1 1  0 ,48  

0 , 3 9  1 ,42 0 , 5 4  
0 , 5 2  1 , 1 2 0 ,52  
0 ,43  1 ,9 0 , 5 3  
0 ,45  1 , 1 7  0 , 9 5  

0 , 3 9  1 , 5  0 ,60 
0 ,44 0 ,93 0 ,72 
0 ,39 1 , 9  0 ,63 
0 ,35  1 , 08 0 , 5 3  

0 , 3 3  1 , 6 0 , 5 3  
0 ,27 1 , 5  0,62 
0 , 3 7 2, 1 0 ,63 
0 , 3 3  1 , 6  0 ,56  

F e  Mg 

mg/1 00cr 

1 ,05 25 , 0  
1 ,24 24,7 
0,91 24,3 
1 ,08 26,3 

0,86 24,3 
1 ,07 24,7 
0 ,61 24, 1  
1 ,25 23 ,2 

0 ,96 29,4 
0,94 24,0 
1 ,00 25 , 1  
0,99 25 ,3  

0,90 . 26,8 
1 ,4 1  25 , 4 
1 ,09 23 ,5  
0,74 26, 1 

1 , 5 9  23,4 
0,74 1 8 , 1 
1 ,  1 0  27,0 
0,96 23 ,5  

Zn 

1 ,88  
2,40 
1 ,40  
1 , 84 

1 , 62 
1 ,74 
1 ,45  
2, 1 8  

1 , 96 
1 , 95 
1 , 66 
1 ,65 

1 , 8 1  
2,20 
1 , 5 8 
1 , 59  

2,40 
1 , 93 
1 ,68 
2 ,03 
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BILAG 3 . 1 .2 NAKKEFILET - PORK, COLLAR, D EFATTED .  

PRODUCENT I ENERGI PRO- FEDT KULHY-

PRØVENR. LL0692- TEIN DRAT 

kJ/l OOg g/lOOg 
VEST JYSKE SL. HERNING 

25405 800 1 8,2 1 2,9  0 

25437 7 1 0  18 ,3  9,7 2 

25468 900 17,2 1 6,0 0 

25497 880 1 8,0 1 5 ,0 0 

DANISH CROWN NR. SUNDBY 

25423 850.  1 8 , 1  1 4,4 0 

25458 7 1 0  18 ,5  1 0,3  0 

25479 890 17 ,6  1 5 ,0 1 

255 1 1  730 18 ,5  1 1 ,0 0 

STEFF HOULBERG RINGSTED 

25408 7 1 0  1 8,9  1 0, 3  0 

25436 740 1 8,9  1 0,9 0 

25464 870 17,4 1 5 ,0 0 

25493 650 1 8, 0  9 ,1  0 

STEFF HOULBERG RØNNE 

25404 790 17,8 1 2,9  0 

2543 1 950 1 8,0 1 7,0  0 

25466 990 1 5 , 8  1 9,0  0 

25496 780 1 6,6 13,2 0 

DANISH CROWN ODENSE 

25402 750 1 8,4 1 1 ,5  0 

25434 630 1 8,9 8,0 0 

25462 900 1 7,0  1 6,0 0 

25492 800 17, 0  1 3 ,5  0 

TØR- ASKE B l -

STOF VIT. 

3 1 , 1  0,98 1 , 420 

30,7 1 , 0 1  1 , 1 50 

33,4 0,92 0,990 

33 ,0  0,94 1 , 1 60 

32,2 0,94 0,690 

29,9 1 ,05 0,700 

34,3 0,96 0,890 

28,0 0,99 1 ,030 

28,8 1 ,01  0,980 

30,9 1 ,03 1 ,060 

32,2 0,95 0,740 

27,4 1 ,03 0,600 

32, 1 1 ,00 0,760 

34,8 0,91 0,840 

36 ,1  0,93 0,470 

30,4 0,97 0,540 

30,8 1 ,08 0,900 

27,3 1 ,03 0,930 

�2,3 0,93 0,920 

3 1 , 0  0,99 0,430 

B2- B6- FOLA- B 12-

VIT. VIT. CIN VIT. 

mg/1 00� ug/l OOg 

0,23 1 0,28 3 , 1  0,71 

0,264 0,28 2,2 0 ,52 

0,179 0,17 2,9 0,94 

0, 1 97 0,24 2,7 1 ,30  

0,205 0,27 1 , 5 1  0,79 

0,223 0,30 3,5 1 ,06 

0,254 0,23 2,6 1 ,06 

0, 1 9 1  0,3 1 2,8 1 ,30  

0,21 9  0,29 3 , 0  0,69 

0,233 0,30 2,7 0,78 

0, 1 72 0,23 3,2 0,86 

0,200 0,22 2,0 0 ,61 

0,226 0,28 2,9 1 ,70 

0,2 1 5  0,21 2,0 0,62 

0, 1 86 0, 1 9  3 , 9  0,57 

0 , 1 82 0,22 2,2 0,84 

0,267 0,25 2,3 0,69 

0,260 0,45 1 ,23 0,62 

0 , 1 94 0,25 3 ,0  0,87 

0,21 4  0,24 3 ,0  0,78 

Fe Mg 

mg/1 00� 

1 ,02 20,5 

0,83 1 9,4 

1 , 1 7  20,7 

1 ,26 22,4 

0,84 1 5 , 8  

1 ,04 20,4 

1 ,00 1 7, 9  

0,79 20,3 

1 , 1 3  20,7 

1 ,37  26,7 

1 ,21  23 ,6  

1 ,07 20,8 

0,98 1 9, 1  

. 1 ,49 20,1  

1 ,05 1 8,7  

0 ,55  12 ,9  

1 ,71  2 1 , 9  

1 ,08 26,2 

1 , 1 9  2 1 , 1  

1 , 04 22,4 

Zn 

2,55 

2,09 

3,40 

3 ,30 

2,23 

2,8 

2,30 

2,63 

2,25 

3,60 

2,80 

2,90 

3,00 

3,20 

2,1 9  

1 , 5 0  

3 , 7  

2,01 

3,2 

3 , 1  
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B I LAG 3 . 1 . 3  OKSEM Ø R B RAD - B EEF,  F rLLET, TRI M M ED . 

P R O D U C E N T  I E N E R G I  P RO ·  FEDT KULHY· 
P R Ø V E N R  LL0692· TEIN DRAT 

kJ/l OOg g/1 00g 
BYLDERUP B O V  

2 5 4 1 3  6 5 0  20,2 7 , 5  1 
2 5 4 4 4  5 80 1 8 , 5  6 ,  1 2 
2 5 4 7 4  590 1 8,7 7 ,2 0 
2 5 5 0 4  5 2 0  20,5 4 , 1  1 
DAN E B E E F  AALBORG 

2 5 4 1 1  480 1 9,4 3 , 5  1 
2 5 4 4 2  6 1 0  1 9 , 7  6 , 9  1 
2 5 4 7 1  5 8 0  2 1 ,  1 5 , 5  1 
2 5 5 0 2  5 0 0  2 0 , 4  4 ,  1 0 
NV - O X  

2 5 4 0 9  460 20,3 2,6 1 
2 5 4 4 0  5 7 0  20,3 5 ,4 1 
2 5 4 7 5  670 1 9,7  8 , 7  0 
2 5 4 99 5 70 20,8 5 , 6  0 
DANE B E E F  H O LSTEBRO 
2 5 4 2 8  5 2 0  20,4 4 ,5  0 
2 5 4 5 1 580 2 0 , 0  6,2 0 
2 5 4 8 5  5 7 0  2 1 , 0  5 , 7  0 
2 5 5 1 2  5 00 2 1 , 0 3 ,7  0 
VESTJYS K E  S L .  S KI VE 
2 5 4 1 5  5 9 0  1 9, 8  6,3 1 
2 5 4 4 6  1 03 0 1 5 , 6  20,0 0 
2 5 4 69 690 2 1 , 5 8 , 5  0 
2 5 5 05 4 9 0  2 0 , 0  3 , 4  1 

TØR- ASKE 
STOF 

29,5  1 ,09 
28 , 1  1 ,  1 7  
25 ,9  1 ,04 
26,8 1 ,  13 

2 5 , 5  1 ,  1 3  
28,3 1 ,04 
28,5  1 ,  1 5  
26, 1 1 ,  1 2  

2 5 , 0  1 ,09 
27,5 1 , 1 1  
29,9 1 ,03 
27,3 1 , 1 0 

25 ,6  1 ,  1 5  
26,6 1 , 02 
27,9 1 , 09 
25 ,7  1 ,  1 1  

28,4 1 ,07 
36,4 0,88 

. 29,4 1 , 02 
25 ,7  1 , 1 0  

B l - B2· B6- FOLA- B 1 2·  
VIT.  VJT. VJT.  CJN VIT. 

mg/ 1 00g ug/ 1 00g 

0 ,069 0, 1 97 0,40 9,4 1 , 07 
0,093 0,285 0 ,39  1 0,4 2,90 
0,05 0 0,224 0,22 7,4 2 ,40 
0 ,035 0,271 0,44 1 5 ,9 4,60 

0, 1 1 3 0, 3 5 3  0,26 9,7 3 ,70 
0,048 0, 1 67 0 ,32  4 ,4  1 , 90 
0 ,085 0,263 0,29 1 1 , 6  3 , 1 0  
0 ,057 0,207 0 , 3 8  9 ,7 1 ,40 

0 ,060 0,229 0 ,30  1 0,2 2,00 
0 ,039 0,257 0 ,36  1 0,3 2 ,40 
0, 1 00 0,25 1 0 ,26 9,4 2, 1 0  
0 ,081  0,296 0 ,36  1 0, 5  2,00 

0,080 0 ,301  0 ,34 9,0 2,90 
0 ,055  0,225 0 ,30  7,8 2 ,40 
0 ,033 0 ,217 0 ,27 6,9 2 ,00 
0 ,059 0,208 0 ,42 7,6 2 ,70 

0 ,060 0,222 0 ,32  1 1 ,3  1 , 70 
0,070 0,224 0 ,22 7 ,9  1 , 80  
0 ,061  0 , 1 70 0 ,29 8,4 0,79 
0,066 0,237 0 , 3 4  1 1 , 5 1 , 40 

Fe Mg 

mg/ 1 00 s 

2,2 2 1 , 5 
2,4 2 1 , 0 
2,6 20,4 
2 ,6 22,2 

2,7 23,2 
3,4 2 1 , 6 
2,7 26,9 
2 ,3 24,6 

1 , 80 22,4 
2,08 23,5 
3 , 2  27, 1 
2 ,6  24,6 

4,2 . 2 1 , 0 
2,6 22,3 
2,2 22, 1 

2,06 23 ,6  

2 ,9  23 ,8  
2 ,6  1 6,0  
1 ,95 22,0 
2 , 1 8  24,2 

Zn 

2,9 
2,48 
1 , 98 
3,0 

2,57 
2 ,53 
3 ,0  

2,07 

3 ,4 
3 ,5  
3 ,8  
3 ,0 

3 ,4 
3 ,0  
3 , 1  

2,04 

2,34 
2,41 
3 ,0 

2 , 3 1  
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B I LAG 3 . 1 .4 OKSES P I D S BRYST - BEEF, BRISKET, ANTERIOR PART 

PRODUCENT I ENERGI PRO- FEDT KULHY- TØR- ASKE 

PRØVENR. LL0692- TEI N  DRAT STOF 

kJ/l OOg g/1 00g 
BYLDERUP BOV 
254 1 4  1 000 1 8,7 1 8, 0  0 36,6 0,89 
25443 1 290 1 4,4 27,0 1 42,8 0,76 
25473 930 1 6,7 17,0 0 33 ,7  0,89 
25 503 1 5 60 1 3 , 5  3 5 , 0  0 49,0 0,69 
DANE BEEF AALBORG 
254 1 2  67_0 20,0 8,2 1 29 ,8  1 ,05 
2544 1 1 400 1 4,4 30 ,0  1 46,0 0,80 
25472 760 1 9, 2  1 0,4 2 32 ,2  0,94 
25501  1490 1 6 ,  1 32 ,0 0 48,0 0,73 
NV-OX 
254 1 0  1 4 1 0  1 6, 0  29,0 2 48,0 0,76 
25439 1 1 1 0 1 8, 3  2 1 , 0  0 3 8, 5  0 ,81 
25476 770 20,3 1 1 ,3  0 3 1 ,7 0 ,93 
25500 1 1 5 0  1 6, 8  22,0 1 4 1 ,  1 0,84 
DANE BEEF HOLSTEBRO 
254 1 9  1 870 1 2,9  43 ,0 1 5 8, 0  0,64 
25452 1 440 1 5 ,7 30,0 2 48,0 0,74 
25486 670 2 1 , 2  8, 1 0 29,5  1 , 02 

25509 1 1 5 0- 1 7 , 3 22,0 1 40,9 0,87 
VEST JYSKE SL . SKJVE 
254 1 6  600 1 8,7 7,4 0 25 ,0  0,97 
25445 1 490 1 5 ,3 32,0 1 49,0 0,73 

25470 1 020 1 7, 8  1 9,0 0 37,6 0,84 

25506 990 1 8, 1 1 8, 0  0 36,4 0,89 

B l -
VIT. 

0,053 
0 ,049 
0 ,03 1 
0,025 

0,029 
0 ,053 
0 ,061 
0,03 1 

0 ,039 
0 ,049 
0,043 
0,045 

0,044 
0,023 
0 ,04 8  
0,043 

0 , 0 5 0  
0 ,044 
0,056 
0,043 

B2- B6- FOLA- B 12-
VIT. VIT. CIN VIT. 

mg/lOOl ug/ 1 00g 

0, 148 0,3 1  1 3 ,2  0 ,98  
0, 1 5 0  0,20 1 1 ,7 1 , 80 
0, 1 3 1  0 , 1 5  6,6 1 , 60 
0, 1 08 0, 1 8  1 5 ,7 2 ,20 

0, 1 7 1  0 ,3 1 6,5 1 , 3 0  
0, 1 1 2  0, 1 9  8 ,8 1 , 8 0  
0, 1 95 0 ,3 1 12 ,3  2 , 1 0  
0, 1 0 5  0, 1 9  8 ,5  0 ,80 

• 
0 , 1 5 7  0, 1 7  5 ,7  2 ,20 
0, 1 46 0 ,20 13 ,0 2 ,20 
0, 1 8 1  0 ,21  10 ,9  1 , 5 0  
0, 1 60 0 ,23 1 1 ,4 1 ,4 0  

0, 123 0 , 2 1  4,9 1 , 1 1 
0, 1 3 2  0, 1 9  20,5 1 ,40  
0, 173  0 ,29  8 ,7  1 , 80 
0, 1 27 0,26 8,9 2, 1 0  

0, 170 0 ,27 1 3, 6  1 , 80 
0, 1 26 0,26 5 ,3  1 , 40  
0, 1 17 0, 1 8  7,6 1 , 60  
0, 1 5 0  0 ,30  8,7 1 ,0 9  

F e  M g  

mg/ 1 00g 

2 , 1 3  24,2 
2 ,5  2 1 ,4 
2 ,8 22,0 

1 , 95 1 8, 1  

2 ,8 1 9 , 8  
1 ,67 20, 0 
2 ,2 22,9 
1 ,61  1 8,4 

2 ,6  14 ,0 
1 ,45 1 8, 1  
2 ,2 20,6 
1 ,87 17 ,3  

2,8 1 6,9  
0,88 9,0 
1 , 68 2 1 ,7 
1 ,45  1 3 ,7 

2,05 1 6,2  
2 ,9  23 ,5  
1 ,26 1 7 , 5  
2 , 1 3  20,6 

Zn 

4,4 
4,4 
3,4 

2,63 

3,4 
2,8 
3 ,5  
4 ,2  

3 ,2 
3 ,7 
4,9 

2,70 

4 , 1 
1 ,77 
3,4 

2,49 

2,00 
3,7 
3 ,8  
3 ,6 
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B I LAG 3 . 1 . 5  KYLLING M ED S KI N D  - C H I C KE N ,  FLESH AN D S KI N .  

P RODUC ENT I ENERGI PRO- FEDT KULHY- TØR- ASKE 
P R Ø V E N R  LL069 2 - TEIN DRAT STOF 

kJ/l OOg g/ 1 00g 
DAN P O  FARRE 
2 5 4 2 6  830 1 8,4 1 3, 6  0 3 1 ,9 0,83 
2 5 4 5 3  690 17 ,3  9 , 9  l 28,7 0 ,86 
2 5 4 8 1  870 1 7 , 6  1 5 , 0  0 32 ,5  0 ,83  
2 5 5 1 3  840 17 ,4  1 4 , 4  0 32,4 0,90 
DANPO A/S H A S LE  

2 5 42 0  800 - 1 8, 5  1 2 , 9  0 32 ,2  0,88 

2 5 447 9 1 0  1 7 , 5  1 6, 0  0 3 3 , 7  0 , 86 
2 5 477 680 1 8, 3  9 , 8  0 27,5 0 ,86 
2 5 5 0 7  740 1 8 , 3  1 1 ,4  0 30 ,9  0 , 9 1  

DAN P O  A/S VAMDRUP 

2 5 4 2 4  780 1 8,6  1 2, 2  0 30 ,0  0,87 

2 5 4 5 5  800 18, 1 1 3 , 0  0 3 1 , 3 0 , 9 1  

2 5 4 8 9  950 17 ,6  1 7, 0  0 3 3 ,4 0 ,87 

2 5 5 1 5  820 1 8, 6  1 3 , 3  0 3 1 ,8 0 , 9 1  

DAN P O  A/S Ø RBÆK 

2 5 4 2 9  800 1 8 , 3  1 2, 9  0 3 1 ,4 0,86 

2 5 4 5 9  830 1 7 , 6  1 4, 0  0 29 ,9  0,90 

2 5 4 87 780 1 6, 8  1 3 , 0  0 3 1 ,0 0,85 

2 5 5 1 9  800 1 8 ,2  1 2 , 9  0 3 0 , 9  0,92 

DA� P O  A/S ARS 
2 5 4 1 7  690 1 6, 4  1 0 ,9  0 27,0 0 ,79 

25 4 4 9 800 1 7 , 8  1 3 , 2  0 29,8 0 , 86 

2 5 4 8 3 7 1 0  1 7 , 6  1 0, 9  0 28 ,2  0,86 

2 5 5 1 7  800 1 7 , 3  1 2 ,9  1 32 ,5  0,86 

B l -
VJT.  

0,093 
0 ,091  
0,05 8 
0 ,060 

0,091 
0 ,091  
0,05 1 
0,068 

0,094 
0 ,058 
0 ,061  
0 ,070 

0, 1 33 
0,099 
0 ,086 
0,067 

0,073 
0, 1 28 
0, 1 05 
0,084 

82- 86- FOLA- 8 1 2-
VJT. VJT. CIN VJT. 

mg/ 1 00� ug/l OOg 

0, 1 53 0 ,30  1 5 ,  l 0 ,45 
0, 1 37 0 ,30  1 6,7 0 ,32  
0, 1 3 5  0 ,25 1 9, 8  0 , 4 5  
0, 1 3 8  0 ,37  17, 1 0 ,54  

0, 1 48 0 ,38  20,6 0,44 
0 , 1 40 0 ,34 1 9, 0  0 ,56 
0, 1 22 0 ,30  1 5 , 6  0 ,34  
0, 1 37 0 , 3 0  1 7 , 6  0, 5 6  

0 , 1 4 8  0 , 3 2  1 7 , 9  0 ,49 
0, 1 38 0 ,37 2 1 ,7 0 ,45 
0, 1 27 0 ,28 17 ,6 0 ,45 
0, 1 44 0 ,34  1 9,S 0 ,39 

0 , 1 4 5  0 ,29 2 1 ,0 0 ,54 
0, 1 32 0 ,27 1 9, 5  0 ,54 
0, 1 34 0 ,25  2 1 ,5 0,76 
0 ,  1 5 1  0 ,22 2 1 ,4 0 ,46 

0, 1 57 0,27 1 9 ,4  0 ,47  
0, 1 64 0 ,29 24 ,  1 0 ,63 
0 , 1 45 0 ,33  25 ,0  0,4 1 
0, 1 28 0 ,45  1 6, 3  0 , 3 5  

F e  M g  

mg/ 1 00� 

0 ,56  25 ,0 
0 ,55  20,0 
0,46 1 5 , 4  
0 , 4 1  20,0 

r 

0,54 1 2, 4  
0,62 23,6 
0,65 1 9, 1 
0 ,75 2 1 , 6  

0 ,53  20,4 
0,68 1 7 , 6  
0 , 5 4  20,4 
0 , 5 8  1 9, 0  

0 ,53 . 1 8,0  
0,47 20,2 
0,47 20,9 
0 ,58  24,8 

0,42 1 3 , 8  
0,70 20,8 
0 , 5 8  24,9 
0 ,39 1 8, 6  

Zn 

0,87 
0,96 
0,56 
0,60 

0 ,58 
1 ,  1 1  
0, 81  
0,99 

0,91 
0,79 
0 ,81 
0,85 

0,94 
0,78 
0,79 
0,93 

0 ,67 
0 ,89 
0,80 
0,60 
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B I LAG 3 . 1 . 6 KYLLI N G  UDEN S KI N D  - C H ! C KEN, FLESH O N LY. 

PRODUCENT I ENERGI PRO- FEDT KULHY- TØR-
P RØVENR LL0692- TEI N  DRAT STOF 

kJ( l OOg g/1 00g 
FARRE FOOD A/S 

2 5 4 2 7  620 20,7 7 ,0  0 26,9 
2 5 4 5 4  500 1 9,4 4 ,5  0 24,6 
2 5 4 8 2  650 1 9, 3  8 , 4  0 27,3 
2 5 5 1 4  650 20, l 8 , 0  0 28 ,7  
DAN P O  A / S  H A S LE 

2 5 4 2 1  5 90 . 2 0 , 4  6 , 5  0 27,5 
2 5 4 4 8  7 1 0  1 9, 7  1 0, 0  0 28 ,6  
2 5 4 7 8  4 6 0  2 0 ,  1 3 , 2  0 24,2 
2 5 5 08 5 50 20 ,7 5 , 3  0 2 5 , 8  
D ANPO A / S  V AM D R U P  
2 5 4 2 5  5 90 2 1 , 7 5 , 7  0 26,0 
2 5 4 5 6  490 2 1 , 0  3 ,4  0 24,9 
2 5 4 90 5 4 0  2 1 , 0  4 , 9 0 26,0 
2 5 5 1 6  5 40 2 0 , 4  5 ,2  0 2 5 , 2  
DAN P O  A/S Ø RBÆK 

2 5 4 3 0  5 5 0  1 9, 2  5 , 8  0 2 5 , 9  
2 5 4 6 0  580 1 9, 7  6 , 4  0 26 ,3  
2 5 4 8 8  5 5 0  20,0 5 , 6  0 26,0 
2 5 5 20 5 2 0  1 9, 8  4 , 9  0 26,2  
DAN P O  A / S  ARS 
2 5 4 1 8  4 8 0  1 8 , 1 4 , 5  0 2 3 , 0  
2 5 4 5 0  5 7 0  2 0 , 0  6 , 0  0 2 5 , 9  
2 5 4 84 5 2 0  1 9 , 4  5 , 0  0 24,7 
2 5 5 1 8  5 7 0  1 9 , 8  6 , 2  0 2 6 , 4  

ASKE B l -
VJT. 

0,92 ·0 , 1 09 
1 ,02 0, 1 09 
0,97 0,069 
0 ,99 0,079 

1 ,05 0,099 
0,98 0, 1 08 
0,97 0 ,056 
1 ,05 0, 075 

0,98 0 , 1 06 
1 ,03 0,060 
1 ,04 0 ,074 
1 ,04 0, 079 

0 ,96 0, 1 44 
1 , 02 0 , 1 28 
1 ,0 1  0,099 
1 , 02 0 ,078 

0,86 0, 094 
0,95 0, 1 3 7  
0,94 0 , 1 1 7 
0,94 0,094 

B2· B6- FOLA- B l 2· 
VJT. VJT. CIN VJ T . 

mg/ 1 00g ug/ 1 00g 

0, 1 68 0 ,40 22,6 0,32 
0, 1 60 0,3 9  2 1 , 1  0,27 
0, 1 6 1  0 ,33  24,4 0,40 
0, 1 52 0,42 23,2 0,42 

0 , 1 5 8  0 ,33  2 1 , 6 0 ,34 
0, 1 63 0 ,39  2 1 , 2  0 ,59 
0, 1 3 9  0,3 1 1 7,7 0,26 
0, 1 54 0,43 20,2 0 ,58  

0, 1 60 0,4 1 23, 1 0 ,46 
0, 1 5 1  0,5 1 2 1 , 0 0, 3 5  
0, 1 5 0 0,37 2 1 , 3  0,42 
0 , 1 62 0,42 2 1 , 2 0,34 

0, 1 5 1  0 ,40 23,8 0,47 
0, 1 5 3  0 ,37  1 9,3  0 ,39  
0 , 1 6 1  0 ,39  22 ,0  0,70 
0, 1 70 0 ,35  2 1 , 8 0 , 3 9  

0 , 1 82 0 ,37  2 1 , 3 0 ,38  
0, 1 6 5  0,37 25 ,3  0 ,58  
0, 1 6 1  0,34 2 5 , 1  0 ,45 
0 , 1 4 3  0 , 5 2  1 9 , 0  0, 3 2  

Fe  Mg 

mg/ 1 007 

0,47 27,0 
0,60 2 5 , 1  
0 ,55 2 1 ,7 
0,45 28,0 

0,70 25 , 1  
0,48 33 ,0  
0,73 25 ,4 
0 , 66 26,3 

0 ,58  25 , 1 
0 ,61  2 1 ,5 
0,60 24,8 
0 , 44 2 1 ,9  

0, 5 1  2 1 ,5  
0 ,54 26, 1 
0 , 4 6  23 ,9  
0 ,54  26,2 

0,43 1 8,5  
0 ,64 23 ,2  
0 ,45  2 1 ,  1 
0,47 2 5 , 3  

Z n  

0,90 
0,95 
1 , 00 
0,82 

1 , 01  
0,93 
1, 1 3  
0,90 

0,94 
0,94 
0,96 
0,77 

0,92 
0,92 
0,92 
0,94 

0,89 
1 , 08 
0,69 
0,87 
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B I LAG 3 . 1 . 7  SVIN ELEVER - LIVER, P I G .  

PRODU CENT I HPRNR ENERGI PRO· 
LL0592· TEIN 

kJ/l OOG 
DAN I S H CROWN VOJENS 

48403 5 5 0  2 2 , 3 
484 5 0  5 00 2 1 , 4 
4 8 5 04 5 60 20,3 
48520 5 3 0  20,4 
4 8 5 60 520 20 , 1  
4 86 1 8  5 5 0  . 2 1 ,3 
DAN I S H  CR OWN AAB ENRÅ 
4 84 0 8  5 20 22,3 
48452 540 22 ,5  
4 8 5 0 2  5 00 20,4 
48522 540 2 1 , 6  
4 8 5 66 530 2 1 , 6  
4 86 1 5  480 20,9 
S LAGTERJ S KOLEN ROSKJ LD E  
4 8406 5 3 0  2 1 , 8  
4 8 4 5 7  490 1 9 , 7  
4 8 4 9 8  5 1 0  2 1 , 2 

4 8 5 2 4  5 1 0  2 1 ,9 
4 8 5 64 5 1 0  2 1 , 3 
48 6 1 9  5 80 2 0 , 6  

VESTJY S KE S L. S K I VE 
4 84 1 0  5 1 0 2 2 , 0  

4 8 4 4 8  5 1 0  2 0 , 9  
4 8 5 00 5 3 0  2 1 , 4 

4 85 1 4  4 9 0  2 1 , 0 

4 8 5 6 2  5 2 0  2 0 , 4  

486 1 0  4 9 0  2 1 , 4 

FEDT 

3 , 7  
3 ,  1 
4,4 
3 , 8  
3 , 4  
3 , 5  

3 , 3  
3 , 2  
2 , 8  
3 , 3  
3 ,3  
3 , 3  

3 , 3  
3 , 1  
3 , 0  
3 , 3  
3 , 5 
5 , 5  

3 , 2 

3 , 3 
3 , 4  
2 . 5  

3 , 3  
2 , 8  

KULHY· TØR- ASKE 
DRAT STOF 

g/1 00g 

2 29,0 1 ,45 
1 27,3 1 ,42 
3 29,3 1 ,5 5  
2 27,8 1 ,47 
3 27,9 1 ,60 
3 28,9 1 ,49 

1 28,4 1 ,47 
2 29, 1 1 ,48 
3 27,5 1 ,4 1  
3 29,0 1 , 5 5  
2 28,7 1 , 52 
0 26, 1 1 , 45 

2 28,9 1 ,53 
2 26,8 1 , 55  
2 27,3 1 , 56 
1 28,0 1 ,47 
l 27,3 1 ,4 1  
1 28 ,5  1 ,44 

1 27, 8 1 , 4 1  
2 28,0 1 ,48 
2 27,8 1 ,45 
2 27,2 1 , 36 
3 28 ,3  1 ,67 
1 27, 1 1 ,47 

A-VIT.  
(re tinol)  
ug/ 1 00g 

1 1 3 00 
1 6000 
28000 
1 0800 
1 3 000 
1 1 3 00 

1 0600 
1 0900 
1 6000 
1 3 800 
1 0700 

9400 

1 2 1 00 
3400 

1 1 300 
6600 
9900 

1 2600 

1 8000 
1 22 0 0  
1 3 000 
1 0 1 00 

4900 
1 3 600 

Fe 

mg/1 00g 

1 0,8  
4 ,0 
8, 1 
5 , 1  
5 , 0  
7 , 7  

1 0 , 8  
1 2 , 7  

4, 1 
10 ,  1 
1 1 , 8  
1 5 , 2 

1 0, 8  
5 , 9  
8 ,3  

1 2, 1 
1 0, 0  
1 0,0 

8 ,7 
6, 1 
9 , 8  

1 0 ,0 
1 1 ,4 
1 2 , 3  
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B I LAG 3 . 1 . 8 O KSELEVER - LIVER, OX.  

PRODUCENT I HPRN R  ENERGI PRO-
LL05 92- TEI N 

kJ/l OOG 
DAN E BEEF VOJENS 
4 8404 520 20, l 
48449 500 1 8,4 
48505 520 20,4 
4 85 2 1  5 1 0  1 8, 4  
4 85 6 1  5 1 0  20 ,0  
486 1 7  5 0 0  1 9, 2  
DAN I S H  CROWN GRJ NDSTED 
4 8407 5 3 0  1 8, 9  
DANE BEEF AABENRÅ 
48453 500 1 8, 0  
48503 520 2 1 , 2  
485 1 9  5 3 0  20,5  
48567 5 00 1 8,3  
486 1 6  5 4 0  20,4 
SLAGTERJSKOLEN ROSKJ LDE 
48405 540 2 1 , 3  
48499 500 1 9, 2  
48523 540 2 1 , 0  
48565 570 22, 1 
48620 520 1 8, 8  
484 5 6  5 00 1 8 ,  1 
VEST JYS KE SL.  SKI VE 
484 1 1  5 00 1 9 , 2  
4 8447 5 1 0  1 8, 6  
485 0 1  5 3 0  1 7 , 5  
485 1 3  5 3 0  1 9 ,4 
48563 5 3 0  2 1 ,4 
48609 5 2 0  1 9, 6  

FEDT 

3 , 0  
2,7 
2 , 9  
3 , 0  
3 , 1  
2 , 8  

3 , 3  

3 , 0  
2 ,8  
3 ,0  
2 ,7 
3 ,2  

3 , 3  
2 ,7  
3 , 8  
4 , 1  
2 ,7  
2 ,7  

2 , 9  
2 , 8  
3 , 8  
3 , 0  
3 , 6  
2 ,8  

KULHY- TØR- ASKE 
DR.AT STOF 

g/l OOg 

4 28 ,3  1 , 3 9  
5 27,4 1 , 37 
4 28 ,3  1 ,2 9  
5 27 ,9  1 ,4 8  
3 27 ,8  1 , 6 1  
4 27,7 1 ,44 

5 2 8 , 5  1 ,47 

5 27 ,6  1 ,4 4  
3 28 ,2  1 ,4 5  
4 2 8 , 8  1 , 43 
5 27, 1  1 , 3 0  
4 2 8 , 8  1 , 45 

3 29,0 1 , 5 5  
4 27 ,5  1 , 43 
2 28 ,5  1 , 4 1  
2 29 ,9  1 , 40 
6 28,4 1 , 3 6  
5 27,2 1 , 40 

4 27,2 1 , 3 0  
5 27,4 1 , 3 4  
5 27,5  1 , 4 1  
5 28,4 1 , 3 5  
2 28 ,8  1 , 46 
5 28 ,6  1 ,42 

A-VJ T .  
(re tin ol )  
ug/ 1 00g 

6800 
1 8400 

9000 
1 05 0 0  
1 5 600 
1 1 1 00 

1 3 000 

8 1 00 
1 1 000 
1 3 700 
1 8000 
3 6000 

1 0300 
1 4900 
1 5 900 
2 8000 
1 4200 

3 1 00 

20000 
1 0 1 00 
1 2200 
1 1 1 00 
26000 
3 6000 

Fe 

mg/ l OOg 

3 , 5  
4 , 9  
5 , 1  
4 , 8  
3 , 6  
4 , 3  

4 , 9  

3 , 2  
3 , 7  
8, 1 
5 , 8  
8 , 0  

5 , 4  
5 , 7  
8 , 0  
5 , 6  
3 , 8  
4 , 9  

4 , 8  
5 , 2  
5 , 1  
4 , 6  
3 , 3  
5 ,  1 
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B I LAG 3 . 1 . 9  KYLLI N G ELEVER - LIVER, B RO I LE R  OR FRYER, RAW . 

PRODUCENT I ENERGI PRO- FEDT KULHY- TØR- ASKE 
PRØVENR LL0592- TEIN DRAT STOF 

kJ/ 1 00G g/ 1 00g 
DAN PO A/S F ARRE 
48402 480 1 9 , 8  3 , 9  0 2 4 , 6  1 , 29 
4845 1 480 1 9 ,0 4, 1 0 22 ,7  1 , 22 
48495 5 00 1 7, 9  4 ,7  1 2 4 , 8  1 , 22 
485 1 8  500 1 8,0 4 ,6  1 2 5 , 4  1 , 3 9  
485 5 8  460 1 8, 3  3 , 5  1 2 3 , 7  1 ,24 
486 1 4  470 1 9 , 5  3 , 6  0 2 4 , 9  1 , 3 1  
DANPO A/S HASLE 
48400 490 1 9, 2  3 , 9  1 2 5 , 0  1 , 3 0  
48454 5 00 2 1 , 3  3 , 7 0 2 6 , 5  1 ,4 1  
48496 5 1 0  1 8, 1 5 , 0  1 2 5 , 7  1 , 4 1  
485 1 7  5 00 1 9 ,2 4,7 0 2 5 , 2  1 , 3 9  
485 59 5 1 0  1 8, 9  5 , 0  0 25 , 5  1 , 26 
48606 5 5 0  1 8, 9  5 , 6  1 26 ,4  1 , 2 5  
DANPO A/S VAMDRUP 
484 0 1  4 9 0  1 9, 0  4 , 0  l 2 5 , 0  1 , 27 
48455 480 20,0 3 , 8  0 2 5 , 4  1 , 30 
48497 5 00 1 9,4 4 ,  1 1 2 5 , 8  1 , 27 
485 1 6  5 00 1 9, 1 4 , 0  l 2 5 , 6  1 , 3 6  
48569 480 1 9,4 3 , 9  0 2 4 , 6  1 ,2 5  
486 1 1  490 1 9, 6  3 , 6  1 2 5 , 2  1 , 3 0  
DANPO A / S  Ø RBÆK 
48409 530 1 9, 8  4 , 7  1 26,7  1 , 3 9  
48458 5 00 1 9, l 4 , 2  1 2 5 , 1  1 , 2 6  
48506 460 1 9, 2  3 , 5  0 2 4 , 0  1 , 28 
485 1 5  460 1 9,4 3 , 5  0 2 3 , 8  1 ,24 
48568 480 1 8, 8  4 , 1  0 2 4 , 6  1 ,28 
48607 490 1 8, 8  4 , 1  1 2 5 ,2 1 , 28 

A-V1T .  Fe 
(retinol) 
ug/ l OOg mg/ 1 00g 

6700 6,7 
8400 7 , 8  

1 25 0 0  1 0, 3  
9 3 00 1 0 , l  
7700 5 , 5  
8400 9 , 8  

5 2 0 0  7, 1 
9200 1 1 , 8  

1 2 5 00 1 0 , 3  
8200 9 ,4 
7 3 00 9 ,4 
7500 1 1 , 7 

1 0600 8 , 0  
7 800 1 1 , 2 
6800 9,7 

1 2200 1 2 ,7 
5 1 00 7 ,4  

1 3 1 00 8 , 2  

9200 9,6 
8600 8 , 6  
8800 8,4 

1 0200 7 ,8  
1 1 1 00 9 ,4 

7 3 00 1 3 , 2  
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B I LAG 3 . 2 . 1  WIEN ER-/BAYERSKEPØLSER - PORK, SAUSAGE, FRANKF U RTER. 

PRØVE PRODU CENT I HANDELS NAVN ENERGI PRO-
NR TEIN 
LL0592- kJ/l OOG 

STEFF HO ULBERG Rl NGSTED 
484 1 4  W i e n e rp ø l s e r  1 1 1 0 1 2,7  
48473 W i en e rp ø l s e r  1 1 80 1 2 , 1  
4 8 5 3 7  W i e nerp ø l s e r  1 1 90 1 2, 8  
4 8 5 78 W i e nerp ø l s e r  1 280 1 3 , 5  

STEFF HO ULBERG SLAGELSE 
48424 W i e n erp ø l s er ,pakket  for JNCO 990 1 5 , 5  

VEST JYSKE SL .  ANSAGER* 
485 1 1  Wienerp o lser  i n a tu rtarm , Cel ebr i ry 1 03 0  1 3 , 3  
48526 W i enerp ø l s e r  i l am m etarm, Kabaret 1 1 4 0  1 2, 9  
4 8 5 7 1  Wienerp ø l s e r  i lammetarm.Kabaret 1 1 3 0  1 2, 6  

VESTJYSKE SL .  HERNI NG * * * *  
484 3 8  B ayerske p ø l s e r  i na turtarm , Qual iry 1 1 3 0  1 2, 6  
48464 Bayerske p ø l s e r  i na turtarm ,Qual i ry 1 04 0  1 3 ,4  
48540 B ayerske p ø l s e r  i na turtarm * * *  1 080 1 2,7  
4 8 5 83 Wienerp ø l s e r  i lammetarm . Kabaret 1 1 3 0  1 3 , 7  

VEST JYSKE S L .  SKI VE 
484 1 8  Wi en erp o l s er ,Jutl and 1 2 1 0  1 1 , 8  
48487 Wienerp ø l s e r  ,J u tl an d 1 1 80 1 1 , 4  
4 8 5 4 5  W i e n e rp o l s e r  ,J  u ti and 1 220 1 1 ,8  
48595 Wienerpø l s e r* * *  1 1 1 0 1 2,7  

D e klarau o neme indenfor  samme s l a gteri  er e n s  evt . u b eryd e l i ge forske l l e .  
I n gen n ærings d e kl arat ion på et ikenen.  

FEDT 

2 1 , 8 , 
2 3 , 4  
2 3 , 3  
2 5 , 9  

1 8,9  

20,2 
23,0 
2 3 , 1 

2 3 , 3  
1 9, 5  
2 1 , 3 
2 1 , 8  

2 5 , 2  
2 4 , 6  
2 5 , 4  
22,6 

* * *  I ngen mærkn ing m e d s e n d t .  
* * * * Forskel  på fedrdekl a ratio n e n . N r  4 8 4 3 8 , 4 84 64 : 2 3 0/ofedt  o g  4 8 5 8 3  : 27%fedt.  

KULHY-
D RAT 

g/ l OOg 

4 
5 
5 
4 

0 

2 
3 
2 

2 
4 
3 
4 

3 
3 
3 
2 

TØR- ASKE NaCI 
STOF 

4 1 ,6 3 , 2 5  2 , 5 4  
4 4 , 1  3 , 1 9  2 , 6 5  
4 4 , 1  3 , 2 9  2 , 62 
4 7 , 1  3 ,4 2  2 , 6 6  

37,  1 3 , 5 9  2 , 5 5  

3 9, 2  3 , 4 1  2 , 64 
4 1 ,  1 2 , 7 0  2 , 1 4  
4 1 , 3  3 , 1 8  2 , 24 

4 1 ,9  3 , 62 2 , 9 1  
40,2 3 , 77 3 , 02 
40,4  3 , 3 2  2 , 5 8  
4 3 , 0  3 , 84 2 , 90 

42,9 3 , 1 9  2 , 60 
42,5 3 , 0 6  2 , 5 5  
4 3 , 7  3 , 4 9  2 , 86 
40,4 3 , 1 8  2 , 5 1  

N a  K 

m1;/ l 001; 

1 1 00 1 34 
1 1 00 1 4 8  
1 1 4 0  1 5 1  
1 1 80 1 3 9 

1 1 40 1 80 

1 2 1 0  1 1 1  
930 1 3 6 

1 03 0  1 5 1  

1 2 1 0  200 
1 2 5 0  225 
1 1 00 1 76 
1 25 0  2 1 5  

1 090 1 4 6  
1 07 0  1 4 1  
1 1 60 1 4 3  
1 080 1 5 3  
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B I LAG 3 . 2 . 2  H OT DOG P Ø LSER - PORK, SAUSAGE,  FRANKFURTER TYPE. 

PRØVE PRODUCENT I HANDELSNAVN ENERGI PRO- FEDT 
NR. TEIN 
LL0592- kJ/l OOG 

STEFF HOULBERG RINGSTED 
4 84 1 5  Hot  dog  p øl ser  1 1 7 0  1 3 ,3  23 ,5  
48474 Hot  dog pø l ser 1 1 70 1 1 , 8  2 3 , 8  
4 8 5 3 8  Hot  dog pø l ser  1 1 70 1 3 ,  1 22,8 
48579 Hot  dog pø l ser  1 1 30 1 3 ,4 2 1 ,9 

STEFF HOULBERG S LAGELSE 
48423 H o t  dog pø l ser ,pak.ket for INCO 930 1 5 , 5  1 7 ,6  

VEST JYSKE SL .  ANSAGER 
485 1 0  Gammeldaws hot  d o g  pø l ser ,Ce lebrity 1 060 1 3 ,0 20,7 
48527 Gammeldaws hot  dog p ø l s er,Celebrity 1 1 4 0  1 2,8 23,0 
48572 Gammel daws hot  d o g  pø l ser,Cel ebrity 1 1 20 1 2, 8  22,4 

VESTJYS KE SL. HERNI NG* 
48437 H o t  dog p ø lser .Royal e Dane Qual iry 1 080 1 3 ,0 2 1 , 8  
48463 Hot dog pø l ser .Royale  Dane Qual i ty 1 080 1 3 ,6 2 1 ,4 
48539 Hot  dog pølser* * *  1 060 1 2,8  20,9 
48582 Gammel daws hot dog p ø l ser, Ce lebri ty 1 1 00 1 3 , 8  2 1 ,4 

VEST JYSKE SL.  SKI VE 
4 84 1 9  Hot -dog  pø l ser .Top t i * *  1 2 5 0  1 2, 0  26,3 
48486 Hot -dog pølser .Top t i * *  1 1 70 1 1 , 8 24,7 
48544 Hot -do g pø l ser  1 240 12 ,  1 26,4 
48594 Hot -dog pø l ser  1 2 5 0  1 1 , 8  26,2 

Forske l  på fed tdekl arauonen N r  48437 ,48463 : 2 3 'Yufedt  og 48582 : 27%fedt .  
I ngen næringsdekl arat ion p å  e t iketten.  

* * * Ingen  mærkn ing medse ndt 

KULHY-
DRAT 

g/1 00 g  

. 

3 
4 
5 
4 

0 

3 
3 
3 

2 
2 
3 
3 

3 
2 
2 
3 

TØR- ASKE NaCl 
STOF 

43 ,4 3 , 1 0  2 ,35  
42,8 3 ,28 2,69 
44,0 3 , 3 7  2,63 
42 ,7  3 ,20 2,47 

36,0 3 , 1 4  2, 1 9  

40,3 3 ,77  2,90 
4 3 , 1  3 ,83 2 , 90 
4 2 , l  4 , 1 6  3 ,  1 9  

4 0 , l  2 ,93 2 ,29 
40,5 3 ,52 2,77 
40,3 3 ,20 2,46 
4 1 , 7  3 , 2 1  2 ,36 

44,4 3 , 2 1  2 ,58  
4 1 ,5 2 ,88  2 ,35 
43 ,9  3 , 09 2,47 
44, 1 3 , 0 1  2 ,33  

Na K 

m 1/l OOg 

1 060 1 3 2  
1 1 30 136 
1 1 60 1 3 9  
1 080 1 22 

1 0 1 0  1 87 

1 3 00 1 3 4  
1 280 1 3 1  
1 420 1 2 5  

1 000 1 6 1  
1 1 60 2 1 0  
1 04 0  1 65 
1 020 1 8 1  

1 080 1 27 
990 1 3 3  

1 03 0  1 3 2  
1 020 1 32 
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BILAG 3 . 2 . 3  MEDISTERPØ LS E/RØ G ET M ED I STERPØLSE - PORK, SAUSAGE, DAN ISH, RA W I PORK, M ETIWU RST, SMOKE D .  

PRØVE PRODUCENT I HANDELSNAVN ENERGI PRO-
NR.  TEI N 
LL0592- kJ/ l OOG 

DANISH CROWN HADSUND* 
48446 M edisterp ø l se , rå 990 1 1 ,7 
48507 Medis terpølse ,rå  1 1 60 1 1 ,9  
48608 Medis terp ø l s e , D anish Crown 1 020 1 3 ,7 

STEFF HOULBERG HOLBÆK 
484 3 5  Landm edister  7 5 0  1 0, 8  
48484 Landmedister  660 1 2, 1 
48547 Landmedister 780 1 2, 0  
48589 Landmed ister 730 1 1 , 2  

TICAN THI STED * * *  
484 6 1  Medis terpø l se  1 1 00 1 2, 2  
48489 Mediste rp ø l s e  1 1 5 0  1 2, 0  
48546 Medis terpø l se  1 2 1 0  1 3 ,4 
48570 Medisterp ø l s e  1 070 1 3 ,4 

VEST JYSKE SL.  HERNING 
484 3 6  I n g e s  medister ,Royale D ane Qual ity * * *  8 1 0  1 2 ,9 
48462 Inges medis ter, Royale  Dane Qual i ty * * *  8 5 0  1 2, 0  
4 8 5 4 1  G rovhakket m e d i s ter* * *  1 3 3 0 1 1 , 6  
4 8 5 8 1  Grovhakket medis ter ,Qual i ty 1 2 90 1 1 , 6 

VESTJYSKE SL .  S KI VE * * * *  
484 1 7  Røget medisterp ø l s e * * *  1 23 0  1 0, 0  
48485 Røget  med isterp o l s e ,J u tl a nd 1 1 90 1 0, 4  
4 8 5 9 3 Røget  medi s ter  1 1 1 0 1 2 ,  1 

Dekl arat ion e rn e  indenfor samme sl agteri er ens evt .  u be tyd el ige  forskel l e .  
w * *  I n gen m ærkn ing medsendt 
* * * * Forskel  p å  fedtd � kl arat ionen Nr 48485 : 3 0%fedt og 48593 : 20%f e d t .  

FEDT 

20,0 
22,6 
1 8,9 

1 3 , 6  
1 0, 6  
1 3 , 8  
1 2 , 9  

20,9 
22,2 
24,6 
1 9,9 

1 4 ,  1 
1 5 , 6  
26 ,3  
26,2 

26,2 
2 5 , 0  
22,4 

KULHY- TØR- ASKE NaCI Na K 
DRAT STOF 

g/ 1 00g m r/ l OOg 

2 37, 1 2 , 9 1  2 ,07 960 173 
6 4 3 , 3  2 ,78 1 , 86 900 1 92 
4 39 ,2  2 , 5 5  1 , 78 800 1 74 

3 29,2 1 ,79 1 , 07 5 5 0  1 78 
3 27,7 2,01  1 ,36  6 1 0  1 78 
3 30 ,6  1 ,74 1 , 04 5 2 0  1 68 
3 29,6 2, 1 5  1 , 3 5  6 3 0  1 82 

6 42,2 2,85 1 , 99 9 1 0  252 
6 43,0 2 ,56 1 , 77 770 240 
3 4 3 , 2  2 ,25  1 , 49 680 209 
5 40,7 2 , 5 7  1 , 72 770 248 

3 3 2,7 2,68 2,03 780 244 
3 3 2 , 2  1 , 62 0,93 3 80 249 
8 48 ,5  2 , 5 8  1 , 5 4  680 2 5 1 
6 46,4 2 , 3 8  1 , 47 600 24 1 

4 4 3 ,  1 2 , 8 1  2 , 4 1  950 1 3 1  
4 42,5  2 ,66 2 ,36 880 1 24 
3 40,9 3 , 5 7  2,74 1 200 1 90 
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B I LAG 3 . 2 .4 BLODPØLS E  - B LOODSAUSAG E .  

PRØVE PRODUCENT I HANDELSNAVN ENERGI PRO- FEDT 
NR TEIN 
LL0592- kJ/ l OOG 

DAN J S H  CROWN SDR. BORUP* 
48429 B lodpøl se  1 3 90 1 1 , 0  20 ,8 
48481 B lodpø l se  1 340 1 0, 0  20, 1 
48542 B lodpø l se ,Goman 1 3 90 9 ,5  21 ,  1 
48590 B lodpø l se  1 400 1 0 , 5  2 1 , 5  

S LAGTERJREG. SYD AABENRÅ 
4 8 6 1 3  B lodpøl se ,  M arburger 1 3 00 1 3 , 5  20,2 
48622 B lodpøl se ,  Marburger 1 3 50  12 ,3  20,2 
48623 B lodpø l se ,  Marburger 1 460 12 ,4  23 ,6  

STEFF HO ULBERG S LAGELSE 
48444 B lodpø l se  1 560 1 0, 2  23 ,0  

TI CAN THISTED 
48604 B lodpøl se * * *  1 3 80 9,6 2 1 , 6 
48605 Blodpølse  1 200 9 , 3  17 ,2  

VEST JYSKE SL. HERN I N G  
48445 B lodpø l se ,  Qual iry 1 3 50 9 , 1  2 1 ,7 
48584 B lodpø l se ,  Qual i ry  1 3 5 0  1 0, 6  2 1 ,0 
48603 Blodpølse * * *  1 3 00 1 1 ,0 1 9,4 
4862 1 Blodpølse * * *  1 3 3 0  1 1 , 3  1 9,7 

* Dekl arat ion erne indenfor samme s l a gteri er ens  evt .  uberydel ige forske l l e .  
" * i n g e n  m æ rkn r n g  m e d s e n d t  

KULHY-
DRAT 

5(/1 00g 

24 
24 
25 
24 

1 8  
22 
21 

30  

23  
23  

22 
22 
22 
23 

TØR- ASKE A-VIT .  NACL 
STOF (retinol)  

ug/ 1 00g g/1 00g 

56 ,7  1 ,37 0 0,66 
5 5 , 5  1 ,45 0 0,63 
5 7 , 0  1 ,46 0 0,62 
57 ,3  1 , 3 5  0 0,66 

54, 1 1 , 96 6 1 ,3 1  
56 ,3  2 , 1 2  9 1 ,4 8  
59 ,0  2,3 1  3 1 ,75 

64, 3  1 ,46 0 0,40 

5 6 , 1  1 , 67 1 5  1 , 0 1  
5 1 , 6  1 ,70 1 6  1 ,00 

5 4 , 8  1 , 98 0 1 , 1 7 
5 5 , 0  1 ,90 1 5  1 ,  1 6  
5 4 , 6  1 , 90 1 8  1 ,  1 8  
5 5 , 5  1 ,84 8 1 ,20 

N a  K 

mg/ 1 00 { 

287 1 89 
290 200 
292 1 93 
2 8 1  1 8 8  

5 6 0  1 73 
640 1 85 
7 1 0  1 5 7  

3 07 1 8 1  

4 3 6  1 6 1  
4 3 1 1 76 

490 1 98 
490 20.1 
4 9 0  226 
4 8 0  225 

Fe 

1 6,8  
1 6,2 
1 5 , 1 
1 6, 8  

1 5 , 9  
1 4,4  
1 3 , 9  

1 5 , 8  

1 5 , 6  
1 6, 1 

1 4 , 7  
1 7 , 6  
1 8, 8  
1 9,7 

tJ:I 
H 

f; 
G'l 
w 
. 

N 
. 

.i:. 
tJ:I 
t1 
0 
ti 
'ti 
CSI 
t1 
C/l 
tz:1 



-..J 
N 

B I LAG 3 .2 . 5  LEVERPOSTEJ - P ORK, LIVER PASTE, DAN I S H .  

PRØVE PRODUCENT I HANDELSNAVN ENERGI PRO- FEDT 
NR TEI N 
LL05 92- kJ/ l OOG 

STEFF H O ULBERG RJ NGSTED 
484 1 6  Fransk l everp o s tej 1 1 00 1 3 , 3  20,8 
48470 Fransk l everp o stej 1 2 1 0  1 1 , 8  23 ,8  
48534 Fransk l everpost ej 1 090 1 1 , 6  2 1 ,2 
48580 Fransk l everp osrej 1 1 50 12 ,7  22,8 

S TRYHNS LEVERPOSTEJ A/S 
484 3 0  S rryhn's  grovhakker i everposrej 1 1 90 1 1 , 5  2 3 , 6  
48490 Srryhn's grovhakket l everpostej 1 1 60 1 1 ,4 22,4 
48548 Srryhn's grovhakket l everp os tej 1 1 80 1 1 ,5  23,8 
48599 S tryhn's grovhakket l ev erp os tej 1 25 0  1 1 ,9  24 ,9  

VEST JYSKE SL .  ANSAGER* 
48439 G rovhakket l ev erp ostej, G u l d  segl  1 000 1 1 , 6  1 8,9 
48469 G rovhakket l everpo stej,Kabaret 1 060 1 0,6 2 1 , 0 
4 85 2 5  G rovhakket l ev erp os rej Ce l ebriry 880 1 2, 0  1 5 ,6  
4 8 5 7 3  G rovhakket l everpostej  C e l e b riry 940 1 2, 1 1 7 , 1  

VEST JYSKE S L .  VI BY J .  
48434 Leverpostej, S u p e r  chess 1 060 1 1 , 3  20 ,5  
48465 Leverpostej. Super  chess  1 05 0  9 , 3  20,3 
48549 Leverp ostej ,Super c h e s s  9 8 0  1 1 , 5 1 8 ,3 
4 8 5 9 1  Lev e rp o s tej,S u pe r c h e s s  940 1 1 ,4 1 7 , 5 

• Dekl ara t i o n e r n e  i n d e n for s a m m e  s l a gteri  er ens  e vt .  ub etyd e l ige  forsk e l l e .  

KULHY -
DRAT 

g/1 00g 

5 
6 
5 
4 

6 
7 
5 
6 

5 
5 
5 
5 

5 
7 
5 
5 

TØR- ASKE A-VIT .  NACL 
STOF (rerinol)  

us:/ l OOs: s:/1 00s: 

42,0 2 ,40 3 600 1 , 89 
43,7 2 ,37 4400 1 ,93 
40,2 2,28 3600 1 ,87 
42,4 2,56 3300 2,03 

42,9 2,28 1 0000 1 , 63 
4 3 , 5  2,47 1 4900 1 ,7 5  
42,8 2 ,56 4600 1 , 84 
4 5 , 4  2,76 7000 1 , 9 1  

36 ,7 1 ,63 4800 1 , 28 
39 ,0  2,00 4200 1 , 65 
34,5 1 , 88 3 1 00 1 ,48 
3 6 , 4  1 , 90 4000 1 , 5 3  

3 9 , 1  2, 1 3  4 3 00 1 , 7 2  
38,2  2 ,01 4 3 00 1 , 7 8  
36 ,9  2, 1 7  1 900 1 , 7 2  
36 ,5  2,22 3 900 1 , 79 

• 

Na K 

mg/ 1 00;; 

770 1 5 6  
8 1 0  1 5 6  
7 3 0  1 43 
790 1 45 

7 1 0  1 68 
760 1 68 
790 1 60 
840 1 65 

5 1 0  1 47 
640 1 3 7  
5 9 0  1 4 8  
600 128 

700 1 60 
690 1 60 
680 1 66 
7 1 0  1 5 4  

F e  

5 , 5  
4 , 6  
4 ,0  
5 , 1  

7 , 1  
6,8 
4 ,4  
5 ,8  

5 , 8 
4 , 1  
4,9 
3,6 

4,2  
4 ,0  
4 , 1  
3 , 6  
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B I LAG 3 .2 . 6  S P E G E P ØLSER - SAU SAG E,  SALA M I .  

PRØVE PRODUCENT I HANDELSNAVN ENERGI 
NR. 
LL05 92- kJ/l OOG 

3 -STJERNET SALAMI 
484 2 1  Ål erøget  spegepølse  1 680 
48468 Ål erøget spegepølse  1 85 0  
48529 Ål erøget spegepø l se  1 820 
48575 Ål erøget spegepølse  1 720 

DAN l S H  CROWN BRØND ERSLEV 

48428 Landpølse , grovhakk e t  s pegepø l se  1 690 

4845 9 Landpø l se ,grovhakke t  spegepølse  1 73 0  
48480 Land p ø l s e , grovhakk e t  spegepølse  1 880 

485 54 Landpø l se ,grovhakk e t  spegepølse  1 900 
DANISH CROWN HADSUND 

48597 Grovhakket l andpølse , spegepølse  1 73 0  
S LAGTERJ RE GI ONEN SYD AABENRÅ 

485 1 2  Enebærrøget sønderjysk spegepølse ,Marburger 2 1 80 

485 5 1  Enebærrøget sønderjysk spegepølse ,M arburger 2070 
485 5 7  Enebærrøget sønder jysk spegepølse ,Marburger 2 1 3 0  
486 1 2  Enebærrøger sønderjysk spegepølse ,Marburger 2 1 1 0  

PRO- FEDT 
TEIN 

1 8,4 3 5 , 6 
1 7, 5  40,4 
14,7 40,9 
1 5 ,8  37,7 

20, 1 34 ,6 
1 9, 3 3 6,4 
1 9, 1 40,0 
1 9,4  3 9,5  

1 9, 4  36,0 

1 3 , 6  4 8 , 5  
1 3 , 0  46,9 
1 3 ,8  47 ,3  
1 4, 3  46,5  

KULHY- TØR- ASKE 
DRAT STOF 

g/1 00g 

1 59 ,8  4 ,46 
1 62, 9 4, 1 9  
1 60,7 4 ,26 
1 59,0 4, 1 5  

2 64,4 7 ,42  
1 64,4 7,64 
2 68, 9 7,84 
4 7 1 ,2 8, 1 0  

2 66,0 8 ,29 

6 72, 9 5 , 1 8  
4 67,4 3 , 3 7  
6 7 1 , 0  4 ,37  
6 7 1 , 5  4 , 62 

N a CI Na K 

mR/ l OOg 

3 ,72 1 520 296 
3 , 5 9  1 470 272 
3 ,77 1 5 00 204 
3 , 5 1  1 400 239 

6,75 2800 3 1 5  
7,03 2840 299 
7, 1 0  2850 3 06 
7 ,38  2840 298 

7,3 1 2860 3 3 8  

4 , 5 3  1 88 0  1 88 
2 ,81  1 1 80 1 9 1 
3 ,79  1 5 1 0  1 85 
4 , 08 1 590 1 8 1  
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B I LAG 3 .2 . 7  SALAMI - SAUSAGE ,  SALAM I .  

PRØVE PRODUCENT I HANDELSNAVN ENERGI PRO-
NR. TEIN 
LL0592- kJ/l OOG 

DANISH CROWN BRØNDERS LEV* 
48427 Sa lam i  u .  hvidl ø g  245 0 1 2, 9  
4 84 60 Sa lami  u. hvidl øg 2440 1 2, 8  
48477 Sa lami  25 1 0  1 3 , 5  
485 5 5  S al ami  2 5 00 1 3 , 2  

DANISH CROWN HADSUND 
4 8 5 9 8  W e n b o  salami , t i l  eks p o rt 2430 1 4,6 

STEFF HOULBERG FREDERJ KSUND 
4 84 7 8  Landsal ami 2 1 5 0  1 5, 3  
4 8 5 0 8  Landsalami  2 1 3 0  1 3 , 5  
4 8 5 5 6  Landsalami 2080 1 4,3 
48600 Landsalami 2280 1 4, 8  
4 8 5 0 9  Danish salami , t i l  eksport * *  2490 1 0, 8  

STEFF HO ULBERG RI NGSTED* 
484 1 2  Landsal ami 2290 1 4,7  
48475 Landsalami 2 1 80 1 7,6  
4 8 5 3 5  Landsa lami  2280 1 4 , 5  
48576 Landsalami  1 920 1 5 , 3  
4 8426 Sa lami ,pakker  for I N CO 2240 1 5 , 1 

VEST JYSKE SL .  SKJ VE 
48420 Sa lam i * * *  1 870 1 6, l 
48488 Peber  s a l a m i  1 8 1 0  1 4 ,4 
48543 Peber  s a l a m i  1 780 1 5 , 5  
4 8 5 9 6  S a l am i * * *  1 830 1 7 ,7  

• Dekl arat ionern e  ir:idenfor samme s lagten er ens  evt . ubetydel ige forske l l e .  
* *  I ndgred1ensl  i s  ren e r  forske l l ig fra Landsa lamis  
* * * Ingen  mærkn ing medsendt .  

FEDT 

56,4 
5 5 ,7 
57,8 
57,3 

55,7 

48,3 
48,3 
46,9 
52,0 
57 ,9  

52 ,4  
48 ,5  
52, l 

42,3 
50,3 

4 1 ,2 
39 ,0  
37 ,7  
38 ,4 

KULHY- TØR- ASKE 
DRAT STOF 

g/1 00g 

5 80,4 5 , 9 1  
6 80,5 5 , 88 
5 82,5 5 , 94 
6 82,6 6 , 3 0  

4 80,5 6 ,53  

3 7 1 ,9 5 ,08  
4 70,6 4 , 5 2  
3 68,7 4 ,88  
3 74,4 4 ,98  
6 79,9 5 , 5 0  

3 74,2 4 ,27 
2 72,5 4,25 
3 7 3 , 8  4 , 3 0  
3 65 ,5  5 , 0 1  
4 75 ,4 5 ,95 

2 64 ,3 4 ,88 
5 63 , 1  4 , 6 1  
5 63 ,5  4 ,89 
4 65 ,5  5 , 08 

NaCl 

5 ,76  
5 , 3 1  
5 , 6 1  
5 , 5 3  

5 ,79 

4,48 
3 ,80 
4, 3 1  
4,3 3 
5 ,05 

3 , 64 
4 , 0 1  
3 ,75  
4, 3 1  
5 ,22 

4 ,20 
3 , 85 
4 ,23  
4 ,27 

Na K 

mg/ l OOg 

2290 206 
2240 2 1 1 
2280 205 
2250 202 

2280 2 1 2  

1 890 222 
1 620 221 
1 680 232 
1 690 226 
2020 1 5 5  

1 500 2 5 1  
1 590 284 
1 570 232 
1 700 25 1 
2200 2 3 1  

1 740 2 3 1  
1 5 80 240 
1 720 2 8 1  
1 630 282 
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B I LAG 3 .2 . 8  KØD P Ø L S E  - P ORK, SAU SAG E,  SAVELOY. 

PRØVE P R O D U CENT I HANDELSNAVN ENERGJ PRO-
NR . TEJN 
LL0592- kJ/l OOG 

3 -STJERNET SALAMI 
48422 Kødpølse ,under 20% fedt  790 1 3 , 7  
48467 Kødpølse ,  under 20% fedt  940 1 0, 9  
48528 Kødpølse ,under 20% f e d t  890 1 2, 1  
48574 Kødpøls e,under 20% fedt  9 1 0  1 1 , 8  

STEFF HOULBERG Rl NGSTED 
484 1 3  Kødpølse  1 25 0  1 1 ,3  

48472 Kødpølse  1 270 1 1 , 1 

4 85 3 6  Kødpølse  1 1 60 1 1 ,6  

4 8577 Kødpølse  1 080 1 1 ,4 
VEST JYSKE SL .  STRUER* 

48432 Kødpølse  1 090 1 1 , 3  

48482 Kødpølse  1 060 1 2,2  

48552 Kødpølse ,Kabaret  1 040 1 2, 7  

4 8602 Kodpølse,Kabaret 1 060 1 2,7 

* D e kl arati o n e rn e  i n d enfor samme s l a gteri  er ens evt .  u b e tydel ige forske l l e .  

FEDT 

14 ,6  
1 9, 5  
17 ,2  
1 8,6  

25 ,6  
25 ,4  
23 ,5  
2 1 ,5 

2 1 ,4 
20,2 
1 9, 8  
20,5 

KULHY- TØR- ASKE 
DRAT STOF 

g/l OOg 

0 3 1 ,6  3 ,57  
1 34,7 3 , 0 3  
2 33 ,8  2 , 92 
0 33,4 3 , 03 

5 44,9 3 , 1 4  
7 46,5 3 ,26 
4 42,4  3 , 06 
4 40,3 3 , 5 2  

5 40,9 3 ,3 1 
5 40,3 3 , 3 7  
4 40, 1 3 , 83 
4 4 1 , 1  3 , 64 

NaCl 

3 ,04 
2 , 5 5  
2 ,37  
2,45 

2 , 1 4  
2,43 
2, 1 6  
2 ,5 1 

2,76 
2,86 
3 , 02 
2,99 

Na K 

mg/ l OOg 

1 22 0  93 
1 040 1 1 2 
1 020 140 
1 05 0  1 3 3  

930 1 78 
980 1 84 
990 1 88 

1 1 40 1 99 

1 1 1 0 1 4 2  
1 1 00 1 4 8  
1 340 1 68 
1 230 1 5 9  
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B I LAG 3 .2 . 9  CERVELATPØLSE - PO RK/B EEF,  SAUSAG E, SAVELOY TYP E .  

PRØVE PRODUCENT I HANDELSNAVN ENERGI PRO-
NR TEIN 
LL0592- kJ/ l OOG 

DANISH CROWN BRØNDERSLEV* 
48443 Cervelatpø l se  ,Hverd a g  1 03 0  1 2, 5  
4849 1 Cervelatp øl se  1 290 1 1 ,7  
48532 Cervelatpøl se  1 23 0  1 2, 3  
48587 Cervel atpøl se  1 1 90 1 2,2 

STEFF HOULBERG S LAGELSE 
48425 C e rve la tpø l se  1 280 1 1 ,4  
4 8476 Cervelatpølse  1 23 0  1 0,7 

VEST JYSKE SL .  STRUER 
4 84 3 1  Cerve latpø l se ,  Ce le  br i  ty 1 0 1 0  1 2, 4  
48483 Cervel a tp ø l s e ,  Ce l  ebri ty 1 090 1 2, 2  
4 8 5 5 3  Cervelatpøl se ,  C e l e  b r i  ty 1 1 60 1 2,2  
48601 Cervel a tpø l se ,  Ce l  e b ri ty 1 1 20 1 1 ,9 

VESTJYSKE SL.  Vl BY J . *  
48433 Cevelatp ø l s e , Royale  Dane  Qual ity 1 3 4 0  1 0,5  
48466 Cervel a tpø l se , !  rrna 1 35 0  9 ,8  
48550 Cervelatpølse u .  hv1 d løg ,Goman 1 320 9,9 
48592 Ce rve I a tpøl se  , I  rrna 1 3 00 9 ,9 

DANI S H  CROWN BRØNDERSLEV 
48442 Cervelatp ø l s e , D en grønne  s l a gter 4 8 0  1 1 , 0  
48492 Cerve la tpø l s e . D e n  grø nne s lagter  430 1 1 , 0  
4 8 5 3 0  C e rv e l a tp ø l s e , D e n  g r ø nne s l agter 4 20 1 1 , 5 
4 8588 Cerve la tpø l se ,Den grønne  s l agter 4 1 0  1 1 , 4  

• Dekl ara t ionern e indenfo r  s a m m e  s lagren er e n s  evt .  ube tyde l ige  forskel l e .  

FEDT KULHY-
DRAT 

g/l OOg 

1 9, 4  5 
27,5 3 
25 ,0 4 
24,0 4 

26,3 5 
25 ,4  5 

1 8, 8  5 
20,9 5 
22,7 5 
2 1 ,5 6 

28 ,4  5 
28,4 6 
28,4 4 
28, l 4 

3 ,7  9 
3 , 8  6 
3 ,  1 6 
3 ,4  5 

TØR- ASKE NaCl  
STOF 

40,7 3 ,78  2,97 
45 ,  1 3 ,  1 5  2 ,30  
44 ,9  3 ,37  2 ,24 
4 3 , 9  3 , 44 2,25 

4 5 , 6  3 ,27 2,25 
44, 1 3 ,27 2 ,37  

39 ,3  3 , 3 4  2,77 
4 1 ,  1 3 , 3 6  2 ,83  
42,9 3 , 3 3  2,73 
42,9 3 , 3 3  2 ,79 

4 7 , l  3 , 1 1  2 , 3 3  
47, 1 3 , 0 9  2,3 1 
4 4 , 8  2,94 2, 1 0  
4 5 , 3  3 , 1 2  2 ,25  

27,2 3 , 93 2 ,67 
2 5 , 5  4 , 3 5  2 ,94 
24 ,7 4 , 3 9  2,95 
24 , 1 4 , 0 5  2,7 1 

N a  K 

mg/ 1 00g 

1 1 90 1 49 
980 1 24 

1 200 1 49 
1 200 1 52 

1 000 1 9 5  
970 1 82 

1 1 00 1 5 3 
1 1 1 0 1 5 0  
1 1 60 1 52 
1 1 20 1 5 5  

1 05 0  1 2 3  
1 000 1 07 
1 020 1 1 6 
1 020 1 20 

1 1 3 0  3 4 7  
1 420 275 
1 400 277 
1 300 287 
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B I LAG 3 .2 . 1 0  SKI N KE P Ø LS E  O G  JÆG E RPØLSE - PORK, SAUSAGE, SAVELOY 1YPE,  LOW FAT M EAT P RODUCT. 

PRØVE PRODUCENT I HANDELSNAVN ENERGI PRO- FEDT KULHY- TØR- ASKE NaCl Na K 
NR. TEI N DRAT STOF 
LL05 92- kJ/l OOG g/l OOg mg/l OOg 

DANISH CROWN BRØNDERSLEV 
. 

48440 Skinkepø l se ,Den grønne  s l a gter 4 5 0  1 2 , 7  3,4 6 26,7 4 , 3 1  2 ,91  1 300 380 
48494 Sk inkepøl se ,Den grønne s lagter 4 1 0  1 2 , 3  3 , 1  5 24,8 4 ,28 2 ,90 1 3 70 286 
48533  S kinkepø l se , Den grønne  s l a gter 4 1 0  1 2, 0  3 , 3  s 24,7 4 ,  1 3  2,73 1 320 288 
48585 Sk inkepø l se ,Den  grønne s l a gter 4 3 0  1 1 , 7  3 , 8  s 24,9 4 ,26 2,89 1 360 285 

4844 1 Jægerpø l se ,Den  grønne s l a gter 440 1 2 , 9  3 , 0  6 26,4 4 , 3 7  2 , 94 1 3 00 365  
48493 Jægerpø l se ,Den grønne  s l a gter 390 1 3 , 3  2 ,5  4 23,8 3 ,83  2 ,46 1 240 2 9 1  
485 3 1  J ægerpøl se ,Den grønne s la gter 400 1 2, 4  2,8 5 23 ,9  3 ,66 2,28 1 1 70 298 
48586 Jægerpø l se ,Den  grøn n e  s lagter 420 1 1 , 0  3 , 5  6 24,0 3 ,93 2, 5 1  1220 289 
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B i l ag 4 . 1  

Ove r s i g t  over s l ag t e r i e r  og kødprodukt v i r k s omheder 

Fj erkræs lagterier 

Danpo A / S , Has l e  

Danpo A / S , Vamdrup 

Danpo A / S , Ørbæk 

Danpo A / S , Års 

Danpo A / S , Farre 

Eksports lagterier 

Ve s t j yske s l agt e r i e r  A . m . b . a . , Hern i ng 

Ve s t j yske s l ag t e r i e r , Ans age r 

Ve s t j y s ke s l ag t e r i er , V iby J 

Ve s t j y s ke s l agt e r i e r  A . m . b . a , Skive 

( Ju t l and s l ag t e ri e rne ) 

Ve s t j yske s l ag t e r i e r , S t ruer 

S t e f f - Houlberg , R ings t ed 

S t e f f - Houlberg , Freder iks sund 

S t e f f - Houlb,e rg , S l agel s e  

S t e f f - Houl b e rg , Holbæk 

S t e f f - Houlberg , Rønne 

T i c an ,  Thi s t ed 

S l ag t e r i region Syd , Åbenrå 

Dan i s h  C rown , Hadsund 

Dan i sh C rown , B rønders l ev 

Dan i s h  C rown , Sdr . Borup , Rande r s  

Dan i sh C rown , Voj ens ( Dane Beef , 

Dan i s h  C rown , Nørre sundby 

Dan i sh Crown , Odens e  

Voj ens ) 

Dane B ee f , Ho l s t ebro ( Qual i ty - Ox A / S ,  Ho l s t ebro ) 

Lars I ve r s en & S øn ,  Bylderup Bov 

( f o rko r t e l s e : Bylde rup Bov ) 

Dane B e e f , Aalborg 

Dane Bee f , G r i nds t ed ( Danish C rown , Grind s t ed )  

NV - OX A / S , S l agel s e  

S l agt e r i s ko l en , Ros k i l de 

7 8  

( * )  

( * )  

( * )  

( * )  

( 1 * )  

( 2  * )  

( 3 * )  

( 4 * )  

( * )  

( 5 * )  

( * )  

( 6 * )  

( 7 * )  

( 8 * )  

( 9 * )  

( 1 0 * ) 

( 1 1 * ) 

( 1 2 * )  

( 1 3 * )  

( 14 * )  

( 1 5 * ) 

( * )  



Kødproduktvi rksomhed 

3 - s t j e rnet s a l ami , Hors ens 

S t ryhn ' s  Leve rpo s t e j , R o s k i l de 

B i l ag 4 . 2  

( * ) 

* S l ag t e r i e t  de l t og i 1 .  f a s e  af ove rvågning s sys t eme t . 

S l ag t e r i e t  de l t og i 1 .  f a s e  af ove rvågni ngssys t eme t und e r  

f ø l gende navn : 

l * : Farre Food A / S , Give 

2 * : Herning Svine salgt e r i , Roya l e  Dane Qual i t y , Herning 

3 * : FDB , Viby J 

4 * : Ju t l and s l agt e r i e rne , Skive 

5 * : FSA , Ring s t ed 

6 * : S l ag t e r i re gi on Nordve s t , S l age l s e  

7 * : S l ag t e r i reg ion Nordve s t , Rønne 

8 * : Ø s t j yske s l ag t e ri e r , Sdr . B o rup , Randers 

9 * : Tul ip , Danish Crown , Voj ens 

1 0 * : Sundby - Wenb o , Nø rresundby 

1 1 * : Tul ip , Ode n s e  

1 2 * : S l a t e r i region Syd , Bylderup Bov 

1 3 * :  FNK , Aa lborg 

14 * : Tul ip A . m . b . a . , Gr inds ted 

1 5 * : NV - OX A / S , S l age l s e  

7 9  


