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FORORD 

N~rv~rende rapport omhandler 2. runde af overv~gningen af 

n~ringsstoffer 1 levnedsmiddelgruppen mejeriprodukter. A­

nalysearbejdet er udf¢rt p~ Landsdelslaboratorierne i Aal­

borg og Arhus samt i Levnedsmiddelstyrelsen. 

Levnedsmiddelstyrelsen har haft den overordnede projekts­

ledelse med Torben Leth som projektleder. Der er udf¢rt 

arbejde af Inge Meyland, Vibeke Balswel og Birgitte Koch. 

P~ Arhus Landsdelslaboratorium har cand. pharm. Henriette 

Neerstrand Clausen vreret projektleder, og der er desuden 

udf¢rt arbejde af cand. pharm. Kirsten Hansen, cand. sci­

ent. Bolette Okholm og laboranterne Dorte Daug~rd, Sanne 

Frederiksen ; Jytte Jensen og Grete Mouritsen. 

P~ Aalborg Landsdelslaboratorium har cand. pharm. Jytte 

Skotte Jacobsen vreret projektleder, og der er desuden ud­

f¢rt arbejde af cand. scient. Gerda Krog Mortensen og la­

boranterne Trine Korsbrek, Ann Metta Madsen, Susanne Parmer 

Overgaard, Ann Sparre Ovesen, Judith Pedersen, Kirsten 

Kidde Pedersen og Bente Schmidt. 
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1. INDLEDNING 

Denne rapport er en del a£ overv~gningssystemet for naa­

ringsstoffer i den danske kost. 

Form~let med dette system er at g¢re det muligt at f¢lge 

befolkningens indtag a£ naar ingsstoffer igennem et langt 

~rem~l. Eventuelle st¢rre aandr inger registreres, og der 

tages stilling til deres betydning for befolkningens er­

naaringstilstand. 

Dette g¢res ved at unders¢ge de levnedsmidler, der har 

st¢rst betydning for vores naaringsstofindtag. Levnedsmid­

lerne analyseres for deres indhold a£ basisnaaringsstoffer 

og for en raakke naaringsstoffer, af hvilke indtaget er un­

der eller p~ graansen a£ det anbefalede. Eksempelvis daak­

ker gr¢ntsagerne en star del a£ vores C-vitaminbehov, me­

dens k¢d er· en star bidragyder a£ B1-vitamin og B
2
-vita­

min. Ana lyserne a£ naar ingsstofferne tilret telaagges s~le­

des, at de forskellige levnedsmiddelgrupper unders¢ges med 

4-5 ~rs mellemrum, og det vil s~ledes tage 10-15 ~r f¢r 

eventuelle st¢rre aandringer kan spores. 

Rapporten omhandler 2. runde a£ levnedsmiddelgruppen ~eje­

riprodukter, der er blevet unders¢gt i 1990. Der er under­

s¢gt ialt 143 pr¢ver a£ s¢dmaalk, ymer, yoghurt, sm¢r, Dan­

be ost 45+ og br ie/camembert ost for energ ig i vende naa­

ringsstoffer, mineraler, vandopl¢selige vitaminer, fedtop­

l¢selige vitaminer og fedtsyrem¢nster. Hver produkttype er 

dog ikke blevet unders¢gt for alle de her naavnte bestand­

dele. 
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2. PR0VEMATERIALE 

I proj ektet indg~r ial t 143 pr¢ver af mej er iprodukter. 

Fordelingen p~ de forskel1ige produkter . ses i tabe1 1, 

hvor der til sammenligning ogsA er anf¢tt forde1ingen i 1. 

runde. 

Tabel 1. Pr¢vematerialet. Fordeling p~ varearter. 

l. runde 2. runde 
I Vareart 1985 1990 

S¢dmEElk 18 
I 

24 
Ymer I 18 24 
Yoghurt, nature1 I 18 I 24 
Sm¢r 48 

I 
24 

I 
Ost, Danbo 45+ 31 23 
Ost, Brie/camembert 50+ 0 

I 
24 

Ost, andre 27 0 

Ialt 160 143 

2.1 lEndringer i forhold til 1. runde af overvagningssy­
stemet 

Ideen med overv~gningssystemet er at unders¢ge de samme 

produkter i hver runde. 

Det viste sig imid1ertid umuligt at drage konk1usioner om 

ost i 1. runde, fordi pr¢veudtagningen havde vEEret for 

ti1fEE1dig, idet 7 forskellige typer var reprEEsenteret. Her 

i 2. runde er pr¢veudtagningen koncentreret om en type 

skEEreost, nemlig Danbo 45+, som udg¢r en betydelig del af 

markedet. Til gengEEld er der suppleret med gruppen 

brie/camembert, som reprEEsentant for det meget store ud­

valg der findes af skimme1oste. 
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B~de for ost og for sm¢r er pr¢veudtagningen i 2. runde 

koncentreret om nogle f~ mejerier (sam det allerede fra 1. 

runde var tilfreldet for konsummrelk). 

2.2 Pr0veudtagning 

Pr¢verne blev p~ anmodning af Aalborg Landsdelslaboratori­

um udtaget af forskellige levnedsmiddelkontrolenheder 

(s¢dmrelk, ymer, yoghurt) og af Veterinrerdirektoratets 4. 

afdeling (sm¢r og ost). 

Pr¢verne af hvert produkt er s~ vidt muligt udtaget p~ de 

samme mejerier gennem hele §ret. Mejerierne er valgt med 

s~ star en geografisk spredning sam muligt (Tabel 2). Pr¢­

veudtagningerne sker med kortere intervaller i sommerm§­

nederne, for at f¢lge sresonvariationen trettere (Tabel 3). 

For at undg§ un¢dig transport af de letfordrervelige pro­

dukter, er der ved hver pr¢veudtagning udtaget parallel­

pr¢ver, sam er sendt til hvert af de analyserende labora­

torier, se projektbeskrivelsen i bilag 1. 

Tabel 2. Pr¢vematerialet. Geografisk fordeling 

Sjrel-1 I Nord-
I 

Syd-
Produkt land I Fyn I jylland jylland 

L 

S¢dmrelk X X i X 

Ymer X X I X 

Yoghurt X I X I X 

Sm¢r X X X I X 

Danbo 45+ X X 
I X Brie 45+ X 

Camembert 50+ X l 
' 
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Tabel 3. Pr¢vematerialet. Antal pr¢ver pr. m~ned 

Mmed 

Vareart 2 3 4 5 6 I 7 8 9 10 11 12 

S¢drtmlk 3 3 3 3 3 3 3 
I 

3 
Ymer 3 3 3 3 3 3 3 3 
Yoghurt 3 3 3 I 3 3 3 3 I 3 
Sm¢r 4 4 4 I 4 4 I 4 
Danbo 45+ 3 3 

I 

3 

I 

3 3 3 I 3 
Brie 45+ 2 2 2 2 2 2 

I 
2 

Camembert l 1 1 1 1 l 1 
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3. ANALYSER 

Det er var ierende, hvilke nrer ingsstoffer de enkel te pro­

dukter er blevet analyseret for, se tabel .4. 

Tabel 4. Fordeling a£ analyseparametre. 

Pro- T¢r- Fedt-
Produkt tein Fedt sto£ Aske syrer 

S¢Clrrrelk X X X X X 

Ymer X X X X -
Yoghurt X X X X -

Sm¢r - X X - X 

Danbo 45+ X X X X X 

Brie 45+ X X X X X 

Camembert 50+ X X X X X 

A-vita- I 
Produkt • min Na K ! MJ Ca Fe 

S¢Clrrrelk X lx X i X X X 

Ymer X I X X I X X X 

Yoghurt X X X I X X X 

I 
Sm¢r X X X I - - -

I 
Danbo 45+ - lx X I X X X 

Brie 45+ - X X I - - -
Camembert 50+ - X X I - - -

Antallet a£ analyseparametre er udvidet i 

runde, idet fedtsyrer, folacin og chlor id 

grammet . Ved valget a£ analyseparametre 

B - B - Fola-
¢itamfn cin 

X X X 

X X X 

X X X 

- - -

- - -
- - -
- - -

! 
Zn I Cl Jod 

i 

X I X X 

X I X -
X I X -

I 
- I X -

I 
X X X 

- X -
- X -

forhold til 1. 

er nye p§ pro­

for de enkel te 

produkter, er der dels taget hensyn til, hvilke nrerings­

stoffer det enkel te produkt er r igt p§, men ogs§, at en 

del analyser er srerdeles ressourcekrrevende. 
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Sm¢r og ost (alle typer) er ikke blevet analyseret for fo­

lacin, ligesom de heller ikke, hverken i l· eller 2. runde 

af overvAgningssystemet, er analyseret for 8 1 - og 8
2
-vita­

min, idet ingen staffer af 8-vitamin gruppen er af sffirlig 

stor betydning i disse produkter. 

Oet havde Vffiret ¢nskeligt at analysere mindst en af oste­

typerne for indhold af A-vitamin, som findes 1 relativt 

stor mffingde i disse produkter, men det tillod tidsplanen 

ikke. 

Sm¢r er ikke sffirlig righoldigt pA mineraler, og blev der­

for ikke analyseret herfor. Mineralindholdet i brie og ca­

membert vides at vffire pA samme niveau som i Oanbo ost, der 

er den eneste ostetype, der er blevet analyseret for mine­

raler. 

Af ressourcemffissige Arsager er kun s¢dmffilk og Oanbo blevet 

analyseret for indhold af jod. 

Aalborg Landsdelslaboratorium udf¢rte analyserne for pro­

tein, fedt, t¢rstof, aske, fedtsyrer, A-vi tam in, natrium, 

kalium, calcium, magnesium, jern, zink og chlorid. 

Arhus Landsdelslaboratorium tog sig af analysearbejdet 

vedr¢rende 8 1- og 8 2-vitamin og folacin. 

Levnedsmiddelstyrelsen analyserede for jod. 

De anvendte analysemetoder er kort beskrevet i bilag 2. 
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4. METODEKONTROL 

Alle analyser er udf¢rt som dobbeltbestemmelser. Standard­

afvigelserne pA alle analyseparametre .er beregnet pA 

grundlag a£ dobbeltbestemmelserne, se bilag 3.1 og 3.2. 

Der er l¢bende udf¢rt analysecheck i form a£ genfindelses­

fors¢g og analyse a£ referencepr¢ver, som anf¢rt i pro­

jektbeskrive1sen, bi1ag 1.5. 

Gennemsnit og standardafvigelse for resultaterne af refe­

rencepr¢veanalyserne for hver parameter findes 1 bilag 

3 • 3 . 

Gennemsni t og standardafv ige1se for opnAede genf indelser 

ved de forskellige analysemetoder findes i bilag 3.4. 
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5. RESULTATER 

Unders¢gelsens analyseresultater findes i bilag 4 (energi­

givende bestanddele, vitaminer, mineraler) og bilag 5 

(fedtsyrer) . Alle analyseresultater er angivet pr. 100 g 

frisk vare. 

Generelt er pr¢verne af hvert produkt mere konsekvent end 

i 1. runde udtaget p~ de samme mejerier gennem hele peri­

aden, og i bilag 4 og 5 er analyseresultaterne for hvert 

produkt opdelt efter mejeri. 

Folacin er for f¢rste gang med i overv~gningsprogrammet. 

Natriumklorid (salt) er ogs~ med for f¢rste gang (beregnet 

fra k1or id) . Der f indes ikke nogen tabel vrerd i for denne 

parameter, mender vil sedvanligvis vere sammenhreng mellem 

natriumindho ldet og natriumk1oridindholdet, forudsat at 

der ikke er foretaget vresent1ige ti1sretninger af andre 

sa1te, indeho1dende natrium- e11er k1oridioner. Det er da 

ogs~ tilfreldet i denne unders¢gelse. 

5.1 Fedtsyrer 

Det er f¢rste gang i overv~gningsprogrammet, mejeriproduk­

terne analyseres for deres fedtsyreindhold. 

En oversigt over fedtsyrefordelingen i de 5 produkter, der 

er analyseret herfor, ses i tabel 5. Heri er ogs~ anf¢rt 

eksisterende tabelvrerdier ( 1) for et enkel t af produkter­

ne, s¢dmrelk . 
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Tabel 5. Fedtsyrefordeling i % af totalfedtsyre 

I I ' ~~~ Tabel-
S¢d- Danbo Brie va:!rdi 
l'l'"fElk Sm¢r 45+ 45+ 1 so+ I s¢drl"elk 

i 

C4 - - - -
I 

- 3,6 
C6 

I 
3,8 3,4 

I 
3,1 I 2,4 2,4 2,3 

C8 2,0 1,6 1,6 1,3 I 1,3 1,5 
C10 I 3,6 3,2 3,2 2,9 

I 
2,8 I 3,3 

Cl2 3,9 4,0 3,6 3,7 3,8 I 4,1 
C14 10,6 11,1 10,6 11,2 I 10,8 I 11,7 
C14:1 1,4 1,3 1,4 1,4 I 1,3 I 1,5 
Cl6 30,7 30,6 30,4 I 31,6 I 30,9 31,3 
C16:1 2,2 2,6 2,6 

I 
2,6 I 2,5 2,3 

C18 12,1 12,3 12,0 12,1 I 12,7 10,7 
C18:1 25,3 26,1 26,9 I 26,7 I 27,0 I 23,5 
C18:2 2,5 2,4 I 2,6 I 2,4 I 3,0 I 2,2 
C18:3 0,9 0,8 

I 

1,0 1,1 I 0,9 

I 

0,8 
C20 0,4 0,4 0,4 0,4 

I 
0,4 -

C20:1 0,7 0,2 0,8 0,4 0,3 1,2 

• 

Sm¢rsyre, C4, indg~r ikke i den analysemetode, der er an­

vendt til overv~gningsprogrammets 2. runde, hvilket g¢r, 

at der ikke kan sammenlignes direkte med tabelvrerdierne. 

Fedtsyrefordelingen er stort set identisk for al1e produk­

ter, og der kan hverken konstateres egnsvar iation eller 

~rstidsvariation for fedtsyrefordelingen (bilag 5). 

5.2 0vrige bestanddele 

5.2.1 80dmrelk 

Sammenlignes gennemsnittet af alle pr¢ver fra 2. runde med 

gennemsnittet fra 1. runde, er der stort set ingen rendrin­

ger for protein, fedt, aske, t¢rstof, natrium, kalium, 

magnesium, zink, B1-vitamin og B2-vitamin. 
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For fedt og protein er der dog en vis forskel mellem meje­

rierne. 

Indholdet af jern 1igger p~ ca. halvdelen af hvad det var 

i 1. runde. Der er dog i begge tilfce1de tale om et 1avt 

niveau, som ikke har nogen ernceringsmcessig betydning. 

Folacin, som er med for f¢rste gang, svarer til tabelvcer­

dien (1), som dog ogs~ er ganske ny (1988). 

Gennemsnittet a£ A-vitaminindholdet er 1idt 1avere end 1 

1 . runde, men ~rstidsvariation og egnsvariation ses igen 1 

2. runde (fig. 1). Indholdet a£ A-vitamin er h¢jere i mcelk 

fra Jylland end fra Sjcelland, og indholdet er h¢jest i 

sommerm~nederne. Efter 1. runde blev det s¢gt opklaret, 

hvad den egns bestemte variation kunne skyldes, og en mulig 

forklaring fandtes i fodringen: I S¢nderjylland f~r k¢erne 

mere grces, en ten fr iskt eller ensileret, end k¢erne p~ 

Sjcelland, der derimod f~r supplement af mask og sukkerroe­

affa1d i stedet for grres. 

Indholdet a£ jod er lidt lavere end i 1. runde. Variati­

onsbredden er ogs~ lidt mindre, men der ses igen i 2. run­

de b~de en egnsvar iation og en ~rstidsvar iation: Der er 

h¢jere indhold af jod i mcelk fra Sjrelland end fra Jylland, 

og indholdet er lavest i sommerm~nederne (fig. 2). Forkla­

ringen herp~ ligger i fodring med jodholdigt foder om vin­

teren samt forskelligt jodindhold i vandet rundt omkring i 

landet. 
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Fig. l A-VITAMIN I S0DMtfLK 
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5.2.2 Ymer 

Gennemsnitsv~rdierne for protein, fedt, aske, t¢rstof, na­

trium, kalium, magnesium, jern, zink, A~vitamin og s 1- og 

B2-vitamin er u~ndret i forhold til l ; runde. Calcium er 

en smule h¢jere end i 1. runde. 

For A-vitamin ses den samme ~rstids- og egnsvariation som 

var tilf~ldet i s¢dm~lk (fig. 3). 

Folacin er fundet en del lavere end den eksisterende ta­

belv~rdi. 

Fig. 3 A-VITAMIN I YMER 
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Variation mellem mejerierne ses is~r for protein, hvor et 

af mejerierne har betydelig lavere proteinindhold end de 2 

¢vrige. 

Gennemsnitv~rdierne for t¢rstof fra de 3 mejerier er ogs~ 

meget forskellige, men variationsbredden er stor for alle 

mejerier. 

5.2.3 Yoghurt 

Gennemsni tsv~rdierne for alle pr¢ver er n~sten u~ndrede 

fra 1. til 2. runde for alle de parametre, der har indg~et 

i begge runder . 

• 
Folacinindholdet svarer til den eksisterende tabelv~rdi 

( 1) . 
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For A-vitamin ses den sarnrne ~rstids- og egnsvariation som 
var tilf~ldet for s¢drn~lk (fig. 4). 

Der er sm~ variationer rnellern rnejerierne for protein, fedt 
og t¢rstof. 

Fig. 4 A-VITAMIN I YOGHURT 
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5.2.4 Sm0r 

Pr¢vematerialet af sm¢r er noget anderledes sammensat i 2. 

runde end i 1. runde. I 1. runde kom 48 pr¢ver sm¢r fra 

ncesten lige s~ mange forskellige meje'rier. I 2. runde er 

18 pr¢ver sm¢r udtaget p~ 3 forskellige mejerier, mens de 

sidste 6 er udtaget p~ 3 forskellige mejerier i samme egn 

af landet. 

Sammenlignes gennemsnit for alle pr¢ver fra 1. og 2. run­

de, er der kun en mindre forskel p~ fedtindholdet og A-vi­

taminindholdet, som begge er lidt lavere nu i 2. runde end 

i 1. runde. 

For A-vitamin trceder egnsvariation og §rstidsvariation nu 

i 2. runde tydeligt frem ogs§ for sm¢r (fig. 5). Udover et 

sjcellandsk og to jyske mejerier, indg~r et fynsk mejeri i 

unders¢gelsen og her findes det laveste A-vitaminindho1d. 

For alle parametres vedkommende er der variation mellem 

mejerierne. For et mejeris vedkommende er det gennemsnit­

lige fedtindhold i de 6 pr¢ver lavere end 80%, som er lo­

vens minimums krav (3). 

5.2.5 Danbo ost 45 + 

Hvor pr¢verne i 1. runde kom fra mange forskellige mejeri­

er, kommer de her i 2. runde fra kun 3 forskellige mejeri­

er. Der er imidlertid endnu en ukendt faktor omkring pr¢­

verne, nemlig lagringstiden. Sammenligning med 1. runde m~ 

derfor tages med et vist forbehold. 

Gennemsnitsindholdet af protein er en del lavere end tid­

ligere fundet. 
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For stort set alle parametre ses en betydelig variation, 

bAde pA det enkelte mejeri og mellem mejerierne. 

For et af mejerierne overholder 4 af 8 pr¢ver ikke den de­

klarerede fedtprocent (% fedt i t¢rstof). 

Fig . 5 A-VITAMIN I SM0R 
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Danbo ost var et af de to produkter, der skulle analyseres 

for j od men p. g . a. praktiske problemer p~ .analyselaborato­

riet er 5 af de 23 pr¢ver ikke blevet analyseret. Da sam­

tidig produktionstidspunktet er ukendt for mange af oste­

ne, betyder det, at den ~rstidsvariation, der kunne ses i 

s¢dmrelk, ikke kan p~v ises for ost. Der er imidlertid en 

klar egnsvariat i on, idet ost produceret p~ Lolland har et 

jodindhold der er 2-3 gange s~ h¢jt som ost fra Jylland. 

5.2.6 Brie ost 45 + 

Det er f¢rste gang denne ostetype- er med i overv~gnings­

programmet. 

• 
Resultaterne for protein, fedt, t¢rstof, natrium og kalium 

er alle en smule lavere end tabelvrerdierne (1). 

Der er kun lille variation mellem mejerierne, men der er 

en ganske stor variationsbredde for faktisk alle parametre 

p~ hvert mejeri. 

2 pr¢ver, en fra hver af de to mejerier, har for lav fedt­

procent (% fedt i t¢rstof), men gennemsni tligt er denne 

parameter i orden for begge mejerier. 
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5.2. 7 Camembert ost 50+ 

Det er f¢rste gang denne ostetype er med 1 overv~gnings­

programmet. 

Alle analyserede bestanddele er fundet lavere end tabel­

vcerd ierne ( l) . 

Alle 8 pr¢ver kommer fra samme mejeri . 

• 
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6. SAMMENDRAG OG KONKLUSION 

Denne unders¢gelse udg¢r 2. runde a£ overv~gningsprogram­

mets afsnit om mejeriprodukter. Ialt er 143 pr¢ver, lige­

ligt fordelt p~ s¢dmrelk, ymer, yoghurt, ~m¢r, Danbo ost og 

Brie/Camembert ost, blevet unders¢gt for aile eller en del 

a£ f¢lgende stoffer: De energigivende bestanddele, fedtsy­

reindhold, mineralerne natrium, kalium, magnesium, calci­

um, jern, zink, salt (natriumklorid, p~ basis a£ chlorid­

indhold) og jod samt vitaminerne B1- og B2-vitamin, fola­

cin og A-vitamin. 

Analyseprogrammet er i 2. runde udvidet med folacin, salt 

og fedtsyreindhold. 

Der er i 2 . runde lagt vregt p~, at pr¢verne a£ hver vare­

art blev udtaget p~ de samme mej er ier gennem hele ~ret. 

Endvidere ble v det tilstrrebt, at pr¢verne var reprresenta­

tive for hele landet. Produktionen a£ mejeriprodukter cen­

traliseres imidlertid mere og mere, s~ det var ikke muligt 

at f~ pr¢ver a£ aile varearter fra aile egne a£ landet. 

Generelt er der kun tale om mindre variationer i forhold 

til resultaterne fra l. runde. Det m~ sk¢nnes, at <1isse 

var iationer ikke har nogen ernrer ingsmressig betydning. De 

svagt nedadg~ende tendenser der ses for f.eks. A-vitamin i 

flere a£ produkterne og protein i ost m~ f¢lges i de nreste 

runder a£ overv~gningsprogrammet. 
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For de produkter, der er analyseret for A-vitamin, ses de 

samme egns- og s~sonvariationer som i 1. r~nde: Der er h¢­

jere indhold af A-vitamin i mejeriprodukterne fra Jylland 

end fra Sj~lland. Produkter fra Fyn var med i overv~g­

ningsprogrammet for f¢rste gang, og her blev fundet det 

laveste indhold af A-vi tam in. Formodentl ig sky ldes for­

skellene m~ngden af grovfoder, man giver dyrene, hvilket 

blev dokumenteret efter overv~gningsprogrammets 1. runde. 

Den egns- og s~sonvariation, som kunne konstateres for jod 

i 1. runde, ses ogs~ i 2. runde: Der er mere jod i mejeri­

produkter fra Sj~lland end fra Jylland, hv ilket skyldes 

forskelle mellem landsdelene p~ indhold af jod i drikke­

vand. 

Udover de tid ligere n~vnte egnsbestemte variationer for A­

vitamin og jod er der i mange tilf~lde variationer i ne­

ringsstofindholdet i produkter fra forskellige mejerier, 

f. eks. proteinindholdet i s¢dm~lk og ymer og fedtindhol­

det i sm¢r. 

Pr¢verne af ost er i 2. runde betydeligt mere ensartet med 

hensyn til type end det var tilf~ldet i 1. runde. Af fast 

ost blev der kun er udtaget Danbo ost 45+. Der blev kon­

stateret temmelig star variation for de fleste analysepa­

rametre, b~de for pr¢ver fra forskellige mejerier, men og­

s~ for forskellige pr¢ver fra samme mejeri. En medvirkende 

~rsag hertil kan v~re forskelle i lagringstiden, idet den­

ne ikke var specificeret ved pr¢veudtagningen. 
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Brie ost 45+ og Camembert ost 50+ er med i overvagnings­

programmet for forste gang. For begge typer er bade fedt, 

protein, natrium og kalium noget lavere end tabelvrerdierne 

(1). Heller ikke for disse typer var lagringstiden speci­

ficeret, og der er ogsa her en stor variation for alle a­

nalyseparametre pa det enkelte mejeri. 

Med hensyn til folacin, salt (natriumklorid) og fedtsyre­

m¢nster, som er med i overvagningssystemet for f¢rste gang 

ligger det gennemsnitlige indhold af folacin som det var 

forventet i s¢dmrelk og yoghurt, mens det er noget lavere 

end forventet i ymer. Saltindboldet er ensartet og lavt i 

s¢dmrelk, ymer og yoghurt, hvad der ogsa matte forventes pa 

grundlag af det 1 forvejen kendte indbold af natrium i 

disse produkter. I sm¢r er sal tet en vresentlig smagsfak­

tor, som til~rettes under produktionen, og mrengden er vari­

erende fra mejeri til mejeri. Et enkelt mejeri ligger me­

get nrer det maximalt tilladte pa 1.2%, de tre andre en del 

lavere. Fedtsyrem¢nstret er meget ensartet i alle under­

s¢gte produkter, s¢dmrelk, sm¢r, Danbo ost, brie og camem­

bert. 
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7. SUMMARY AND CONCLUSION 

This is the second investigation to be carried out in the 

food nutrient monitoring programme for dairy products. A 

total of 143 samples of whole milk, yrn~r, yoghurt, butter, 

firm cheese (Danbo) and soft cheese (Brie/Camembert) were 

analysed to determine the content of one or more of the 

following: Proximate constituents, fatty acids, the mine­

rals sodium, potassium, manganese, calcium, iron, zinc, 

salt (sodium-chloride), and iodine, as well as vitamin B1 
(thiamin), vitamin B2 (riboflavin), folic acid and vitamin 

A. The content of folic acid, salt and fatty acids were 

not determined in the first round of the nutrient monito­

ring programme. 

In this second round, it was emphasised that each type of 

product should be taken from the same dairies throughout 

the entire year. In addition, the samples were to be re­

presentative of the whole country. As manufacturing of 

dairy products is concentrated in certain parts of Den­

mark, it was not possible for the samples obtained to re­

present all areas of the country. 

Generally speaking, there were only small variations in 

this second round compared with the results of the first 

round. It is our judgement that these variations are of no 

nutritional significance. We will be particularly atten­

tive to the slight decrease in vitamin A in several pro­

ducts and in protein in cheese in future rounds of the mo­

nitoring programme. 
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In products for which the content of vitamin A was deter­

mined, the same variations for regions a.nd seasons were 

seen as in the first round of the programme, and, once 

again, dairy products from Jutland were found to have a 

higher content of vitamin A than products frem Sea land. 

Products from Funen were analysed for the first time, and 

were found to have the lowest content of vitamin A. As re­

ported after the first round of the food monitoring pro­

gramme, these differences probably represent differences 

in the amount of rouphage given to animals in the diffe­

rent regions. 

The regional and seasonal variations for iodine found in 

the first round were seen again in the second round. The 

iodine content of dairy products from Sealand was higher 

than in prod ucts from Jutland, probably due to differing 

amounts of iodine in the drinking water in the two re­

gions. 

In addition to the previously mentioned regional varia­

tions in vitamin A and iodine content, many other varia­

tions in products from different dairies were noted in, 

for example, the protein content of whole milk and ymer 

and the fat content of butter. 

Cheese samples were considerably more homogeneous as re­

gards type in this second round than in the first. The on­

ly firm cheese tested this time was Danbo 45% fidm .. For 

most of the parameters analysed, there were considerable 

variations in samples from various dairies and even in 

different samples from the same dairy . This may have b~en 

due to some uncertainty regarding the length of time of 

aging as this information was not specifically requested 

when the cheese samples were obtained. 
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The two soft cheeses, Brie 45% f idm. and Camembert 50% 

fidm., were added to the monitoring programme for this se­

cond round. The fat, protein, sodium ari~ potassium content 

of these cheeses were found to be somewhat lower than ex­

pected ( 1). Again, there was no information as to the 

length of aging of these cheeses, and variations were seen 

for all the parametres analysed. 

Determination of folic acid and salt content and the pat­

tern of fatty acid were not made in the first round of the 

monitoring programme. In the second round, the average 

content of folic acid in whole milk and yoghurt was as ex­

pected (1), while folic acid content in ymer was somewhat 

lower than expected. The salt content of whole milk, ymer 

and yoghurt was equally low as expected based on the known 
• 

content of sodium in these products. Salt in butter is es-

sential for the flavour of the product and is added during 

production. The amount added varies considerably from 

dairy to dairy. One of the dairies used an amount very 

near the permissible limit ( 1. 2%), while the other three 

dairies from which samples were taken added less salt. The 

fatty acid pattern was very similar for all the products 

analysed. 
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BILAG 1.1 

PROJEKTBESKRIVELSE 

Projekt~904501, OvervAgningsprogram for meringsstoffer i levneds­

midler: Mejeriprodukter, 2. fase. 

Form~l. 

At f¢lge levnedsmidlernes indhold af neringsstoffer. I 1990 er 

man kommet til mejeriprodukterne for 2. gang. F¢rste gang var i 

1985. 

Pr¢vemateriale . 

I skema 1 ses fordelingen af pr¢ver pA de enke1te varearter i 

1985 og i 1990. 

Skema 1. Pr¢veforde1ing . 
• 

Vareart 1985 1990 
-

S¢dmelk 18 24 
Ymer 18 24 
Yoghurt naturel 18 24 
Sm0r 48 24 
Ost, Danbo 45+ 31 24 
Ost, Brie/camembert 0 24 
Ost, diverse 27 0 

Ialt 160 144 

I konsummrelkgruppeo (s¢dmrelk, ymer, yoghurt oature1) b1iver der 

udtaget ekstra pr0ver i sommermAnederne, iser for at f¢lge A-vi­

taminindho1det . Konsummre1ken udtages med samme geografiske forde­

liog i 1990 som i 1985, hvor der blev konstateret betydelig for­

skel i A-vitaminindholdet i mrelk fra Sjrelland og Jylland. 

Pr¢veudtagningen af ~ koncentreres i ~r til 4 mejerier - Sjre1-

1and, Fyn, Nordlige Jy1land, Sydlige Jy1land - i modsretning til 

1985, hvor pr0verne blev fordelt tilfreldigt over hele 1andet. Der 

udtages pr¢ver 8 gange i 1¢bet af ~ret, flest i sommerperioden. 
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BILAG 1.2 

Ved pr¢veudtagningen af ost i 1. fase af overv~gningssystemet var 

fedtprocenten ikke blevet specificeret, . hvorfor materialet blev 

alt for spredt. I ~r skal udtagningen af ost koncentreres om Dan-.. 
bo 45+, samt - for at f~ en anden ostetype med - Brie SO+. Geo­

grafisk skal udtagning af ost g¢res s~ bred sam muligt, dog pro­

duceres der start set ikke ost p~ Fyn, hvorfor pr¢veudtagningen 

foretages p~ Sj~lland og 2 steder i Jylland. 

Pr¢veudtagning. 

Pr¢verne af konsummrelk udtages af de respektive levnedsmiddelkon­

trolenheder. 

Pr¢verne af sm¢r og ost udtages af Veterinrerdirektoratets afde­

ling for kontrol med mejeriprodukter (4. afd.). 

Pr¢veudtagningsplan: se bilag 1. 
Ved pr¢veudtagningen udfyldes Levnedsmiddelstyrelsene pr¢veudtag­

ningsskema, bilag 2. 

Konsummrelk udtages p~ f¢lgende mejerier: 

Nordlige Jylland: 

Mejeriet "Enighedeo", Graham Bellsvej 1, Arhus (s¢dmrelk) 

Danm~lk, Gje1lerupvej 105, Brabrand (ymer og yoghurt) 

Sydlige Jylland: 
Mejerise1skabet Esbjerg (a1le 3 produkter) 
Kvag1undvej 84, 6705 Esbjerg 

Sjre1land: 
0stlige 0ers Mejer ise1skab, ( a1le 3 produkter) 

Karolinevej 1, 4200 Slagelse 

Der udtages til hver pr¢ve 3xl liter af samme produktion. Pr¢ver­

ne afsendes som k¢levare mandag i de i bilag 1 angivne uger til 

f¢lgende 3 laboratorier: 
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BILAG 1.3 

Levnedsmiddelstyrelsen 
Centrallaboratoriets Afd. A 
M~rkh~j Bygade 19 
2860 S~borg 
Tlf.: 3[-696600 
Kontaktperson: Torben Leth 

Arhus Landsdelslaboratorium 
G~teborg Alle 1 
2860 Arhus N 
Tlf.: 86-163033 
Kontaktperson: Kirsten Hansen 

Aalborg Landsdelslaboratorium 
Ollerupvej 8 
Postbox 463 
9100 Aalborg 
(Hvis fragtmand: 9220 Aalborg 0) 
Tlf.: 98-159433 
Kontaktperson: Jytte Skotte Jacobsen 

. .. 

~ udtages p~ 4 mejerier efter Veterinerdirektoratets 4. afd. 's 
• 

valg p~ h.h.v. Sjelland, Fyn, Nordlige Jylland og Sydlige Jylland 

i de i bilag 1 aflgivne uger. Pr0verne udtages pA de samme 4 meje­

rier alle 6 gange. 

Ost. Danbo 45+ udtages p~ 3 mejerier efter Veterioerdirektoratets 

4. afd's va1g p~ h.h.v. Sj~11aod, Nord1ige Jy1land og Syd1ige 

Jylland i de i bilag 1 aogivoe uger. Pr0verne udtages pA de samme 

3 mejerier alle 8 gaoge. 

Ost. brie 50+ / camembert 50+ udtages p~ 3 mejrier efter Veterin~r­

direktoratets 4. afd. 's valg p~ h.h.v. Sje11aod, Nord1ige Jylland 

og Sydlige Jylland i de i bilag 1 angivoe uger. Per udtages den 

samme ostetype p~ de samme 3 mejerier alle 8 gaoge. 

Pr0ver af sm0r og ost seodes kun til Levoedsmidde1styre1sen og 

Aa1borg Landsde1slaboratorium (500g til hver). 
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BILAG 1.4 

Analyserne. 

Pr¢verne skal analyseres for de parametre der ses i skema 2. 

Skema 2. Analyseparametre 

Prot. Fedt. Tll!r- Aske Fedt- A-v tt Bl 92 Fola- Na K Mg Ca Fe Zn Cl lad 
stof syrer cln 

Sll!dmzlk X X X X X X X X X X X X X X X X X 

Ymer X X X X - X X X X X X X X X X X (X) 

Yoghurt X X X X - X X X X X X X X X X X (X) 

Sme~r 

Ost, 
Ost, 

- X X - X X - - - X X - - - - X -

Danbo X X X X X ( -) - - - X X X X X X X X 

Brie )( X X X X - - - - X X - - - - X (x) 

Aalborg LL analyserer for: Protein, fedt, t¢rstof, aske, fedtsyr­

er, A-vitamin, Na, K, Mg, Ca, Fe, Zn og Cl. 

Arhus LL ana ~yserer for: 8 1-vitamin, 8 2-vitamin og Folacin. 

Levnedsmiddelstyrelsen, (CL-A) analyserer for: jod. 

Analysemetoder. 

- fedt: AF0181, 8estemmelse af fedtstof i levnedsmidler eller 

AF0191, Fedtbestemmelse i levnedsmidler efter SBR. 

- protein: AM0241, Nitrogen. 8estamning i livsmedel och fodermed­

el efter Kjeldahl og AV0181, Orienteringsblad vedr. beregning 

af proteinindhold i levnedsmidler 

- t¢rstof: AV0121, 8estemmelse af t¢rstof, akse, chlorid og sur­

hedstidstand i mmlk, fl¢de og mmlkekonserves 

- aske: AM0121, 8estemmelse af aske i levnedsmidler 

- kulhydrat: AV0191, Orienteringsblad vedr. beregning af kulhy-

drat i levnedsmidler 

- energi: AV0201, Orienteringsblad vedr. beregning af energiind­

hold i levnedsmidler 

- fedtsyrer: AF0082, 8estemmelse af fedtsyrer, herunder linolsyre 

i margarine m.v. ved GLC 

vitamin A: AF0162, 8estemmelse af A-vitamin i levnedsmidler, 

foderstoffer m.m. ved HPLC 

vitamin 8
1

: AV0041, 8estemmelse af 8 1-vitamin i nmringsmidler 
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BILAG 1.5 

- vitamin s2 : AB0101, Bestemmelse af riboflavin i 1evnedsmidler, 

n~ringsstofpr~parater m.m. 

- folacin: AB0053, Bestemmelse af folacin i levnedsmidler m.m. ·-

. "' 

- mineraler: AM0141, Bestemmelse af Na- og K-indholdet i levneds­

midler + AM0151, M~ling af natrium og kalium ved flammefotome­

tri og AM0181, Bestemmelse af calcium, magnesium og jern samt 

kobber, mangan og zink i levnedsmidler ved AAS + Rettelsesblad 

af 31/10-88 

- chlorid: AM1092, Bestemmelse af chlorid i levnedsmidler 

- jod: AMOlOl, Bestemmelse af jodindhold i levnedsmidler med 

mindst 0.2 ug jod pr. g. t0rstof. 

GLP. 

Alle analyser udf0res sam dobbeltbestemmelser. 

Protein: 1 lysin og 1 NH 4Cl i hver serie. 

10% referencepr0ver (skummetm~1kspulver) 

T0rstof, aske: 10% referencepr0ver (skummetm~lkspulver) 

Fedt: 10% referencepr0ver (skummetm~lkspu1ver) 

Fedtsyrer: BCR-standard 1 gang ugentlig. 

Kalibrering p~ GLC-60 standard i hver serie. 

5% referencepr~ver (skummetmmlkspulver). 

A-vitamin: 5% tils~tningsfors~g 

5% referencepr0ver. 

Chlorid: 10% referencepr~ver (skummetm~lkspulver) 

l tils~tningsfors0g i hver serie. 

Mineraler: l referencepr~ve (CRM 063 skim milk powder) og 1 gen­

findelsesfors0g pr. serie. 
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Pr0veudtagning, projekt 904501, mejeriprodukter. 

Uge nr . 
• 

Vareart I 9 1 10 I 16 I 17 1 2s 1 26 I 29 I 3o I 33 I 34 I 3a I 39 I 42 
I I I I I I I I 

I 
I 

I 3 I I I 

S0dm<Elk I 3 3 I 3 3 I 3 I 

I I I I I I I 
Ymer I 3 I ) I 3 ) I 3 I I 3 I 

I I I I I I I 
w 

I I I I I I I U1 Youghurt 
naturel I ) I ) I ) ) I 3 I I 3 I 

I I I I I I I 
Sm0r I 4 4 I I 4 I 4 I I I 4 

I I I I I I I 
Danbo 45-r I 3 ) I I 3 3 I ) I 3 I I 3 

I I I I I I I 
Brie 50+ I 3 3 I I 3 3 I 3 I 3 I I 3 

43 I 49 I so 
I I 3 I 3 

I I 
3 I I ) 

I I 
I I 

3 I I 
I I 
I 4 I 
I I 
I . · ) I 
I 3 I 

eo 
~ 

~ 
0 

Ill .... .... 
Ill 

..Q 

.... 

"""" . 
~ 
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BILAG 1.7 

Bl-vitamin: 5% genfindelser 

5% referencepr¢ver (skummetmrelkspulver) 

82-vitamin: 5% genfindelser 

5% referencepr¢ver ("Nidina" modermll!lkserstatning) 

Folacin: 1 referencepr¢ve ("Nidina") eller 

1 genfindelse i hver serie 

Resultater for genfindelse og referencepr¢ve indsrettes x-kort. 

Afrunding af tal foretages som beskrevet i GLP-in~truk~ nr. 3 af 

16. april 1985 (LST). 

Beregning af konfidensinterval foretages som beskrevet i note til 

omr~dem¢de jan. 1988. 

Indtastning i rammesystemet. 

Analyseresultaterne indtastets som afkrydset i bilag 3. 

Rapportering. 

Analyseresultater skal vrere indtastede senest 1. marts 1991. Ma­

nuskript til rapport (extern) udarbejdes af Aalborg landsdelsla­

boratorium senest 1. maj 1991. 
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BILAG 2.1 

Anvendte analysemetoder: 

Nitrogen, AM0241: 

Nitrogen bestemning 1 Livsmedel och fodermedel 

efter Kjeldahl. 

Foraskes med koncentreret svovlsyre tilsat kali­

umsulfat og kobber-II-sulfat. Dannet ammonium 

afdestilleres som ammoniak ved hj~lp af natrium­

hydroxid, opsamles i borsyre. Titreres med salt­

syre. 

Protein, AV0181: 

Orienteringsblad vedr¢rende beregning af prote­

ini ndhold i levnedsmidler. 

Protein beregnes ved multiplikation af nitrogen­

indholdet med 6.25. 

Fedt, AF0191: 

Bestemmelse i levnedsmidler efter SBR. 

Koges med sal tsyre, og fedtet udtr~kkes efter 

tils~tning af alkohol med en blanding af ether 

og petroleumsether. Opl¢sningsmidlet afdestil­

leres, og fedtet vejes. 

T¢rstof, AV0121 

Bestemmelse af t¢rstof m.m. i m~lk. 

Afvejning af pr¢ven p.§ pimpsten og t¢rring ved 

102°c. 
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BILAG 2.2 

Aske, AM0121: 

Bestemmelse af aske i levnedsmidier. 

Efter eventuel forudg~ende t¢rring under varme­

lamper, foraskes pr¢verne 1 muffelovn ved 525° C 

til konstant vregt. 

B1-vitamin, AV0041: 

Bestemmelse af s
1
-vitamin i nreringsmidler. 

Thiochrommetoden efter kromatografering p~ s¢jle 

af Permutit. 

B2-vitamin, AB0102: 

Bestemmelse af r ibof lav in 1 levnedsmidler, nre­

ringsstofprreparater m.m. 

Mikrobiologisk bestemmelse med Lb.Casei som 

testorganisme, dyrkning i 72 timer og titrering 

af den dannede syre som m~l for vreksten. 

Folacin, AB0053: 

Bestemmelse af folacin i levnedsmidler m.m. 

Mikrobiologisk bestemmelse med Lb. Casei som 

testorganisme, dyrkning i 24 timer, turbidime­

trisk vrekstm~ling. Pr¢veforbehandling: Kyllinge­

pankreas samt evt. amylase og amyloglucosidase. 

A-vitamin. AF0162: 

HPLC af uforsrebelig rest p~ silica-kolonne under 

anvendelse af A-vi taminacetat som intern stan­

dard og spektrofotometrisk m~ling ved 325 nm. 
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BILAG 2.3 

Fedtsyrer, AF0082: 

Bestemmelse af fedtsyrer ved ·GLC. 

Ekstraktion med chloroform/methanol. GLC efter 

tilsffitning af intern standard og transmetylering 

af lipidet med metanolisk natriumhydroxid og me­

tanolisk bortrifluorid. 

Natrium og kalium, AM0141: 

Bestemmelse af Na- og K-indhold i levnedsmidler. 

Foraskning ved 525° C, opl¢sning 1 saltsyre, 

hvorefter en alikvot fortyndes med Li-blind, og 

Na- og K-indholdet bestemmes ved AAS. 

. . 
Calcium, Jern, magnesium og zink, AM0181: 

Metode til bestemmelse af calcium, magnesium og 

jern i levnedsmidler ved AAS. 

Der foraskes ved 525° C og opl¢ses 1 fortyndet 

saltsyre. M~les ved AAS. Ved bestemmelse calcium 

og magnesium tilsffittes lanthanioner. 

Chlorid, AM1092: 

Bestemmelse af vandopl¢seligt chlorid i levneds­

midler. 

Vandig ekstraktion efterfulgt af potentiometrisk 

titrering med s¢lvnitrat. 
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BILAG 2.4 

Jod, AMOlOl: 

Bestemmelse af jodindhold i levnedsmidler med 

mindst 0,2 ~g jod pr. g t¢rstof. 

V~dforaskning ved 195°C og reduktion af jodat 

med fosforsyr ling. Destiller ing og opsamling i 

basisk arsenitopl¢sning og bestemmelse ved kata­

lytisk virkning p~ reduktionen af cerijon med 

arsenit. 
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BILAG 3.1 Analysecheck, standardafvigelser. 

Analyseparameter 5 rel 

Protein 2,1 % 

Fedt, melk 1,5 % 

Fedt, sm¢r og ost 1,1 % 

T¢rstof, melk 0,9 % 

T¢rstof, ost 0,5 % 

T¢rstof, sm¢r 0,1 % 

Aske 1,1 % 

A-vitamin, melk 2,6 % 

A-vitamin, sm¢r 1,6 % 

B1-vitamin 4,1 % 

B2-vitamin 13 % 

Folacin 12 % 

Natrium 1,9 % 

Kalium 3, 1 % 

Calcium 1,5 % 

Jern 9,8 % 

Magnesium 1,1 % 

Zink 3,7 % 

NaCl 1,8 % 

Jod 7,6 % 
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BILAG 3.2 Analysecheck, standardafvigelser. 

5 re1 
Ana1yseparameter Sm¢r Ost S¢dmre1k 

C6 10,8 % 11,9 % 15,8 % 

C8 6,5 % 9,8 % 12,9 % 

C10 3,4 % 6,0 % 9,5 % 

C12 5,4 % 4,3 % 5,2 % 

C14 6,4 % 4,3 % 4,6 % 

C14:1 7,5 % 5,4 % 5,3 % 

C16 6,8 % 2,7 % 2,9 % 

C16:1 7,2 % 3,7% 11,8 % 

C18 2,8 % 2,9 % 3,4 % 

C18:1 6,6 % 3,7 % 2,8 % 

C18:2 5,4 % 6,0 % 5,2 % 

C18:3 9,3 % 7,1 % 5,6 % 

C20 7,8 % 9,9 % 10,3 % 

C20:1 12,4 % 16,1 % 10,5 % 
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Analyse- Referencens N X s s rel eo 
~ 

parameter art ~ 
0 

Protein Bl.§ Allomin 13 1,18 g / lOOg 0,085 g / lOOg 7,2 % ~ . 
Fedt Bl.§ Allomin 32 2,82 g / lOOg 0,097 g / lOOg 3,4 % 

~ 

T¢rstof Bl.§ Allomin 20 9,46 g/ 1009 0,204 g/ lOOg 2,2 % ~ 
=' 

Aske Bl.§ Allomin 27 0,192 g / lOOg 0,0066 g / lOOg 3,4 % ~ -~ 
A-vitamin Bl.§ Allomin 5 34,2 ~g/lOOg 3,4 ~g/lOOg 9,9 % rn 

~ 

s 2- vitamin Nidina 17 8200 mg/ g 1500 mg/ g 18,3 % ~ 
:T 

Folacin Nidina 15 950 ng / g 160 ng/ g 16,8 % 
~ 
~ 
~ 

~ NaCl Bl.§ Allomin 23 0,037 g / lOOg 0,0027 g / lOOg 7,3 % . 
w .., 

Natrium BCR 063 34 4,81 mg/ g 0,145 mg/ g 3,0 % ~ 

~ 
Kalium BCR 063 32 18,67 mg/ g 0, 798 mg / g 4,3 % .., 

~ 

Calcium BCR 063 26 13,08 mg / g 0,286 mg / g 2,2 % :s 
~ 

Jern BCR 063 26 2,72 mg/ kg 0,714 mg/ kg 26,3 % ~ 
"0 

Magnesium BCR 063 24 1,13 mg / g 0,010 mg/ g 0,9 % a 
<: 

Zink BCR 063 26 0,04 mg / g 0,002 mg / g 5,0 % ~ 

:'1 
Jod 



BILAG 3.4 Analysecheck, genfindelsesfors0g. 

Analyseparameter N X s 

Protein (Lysin) 18 96,7 % 2, 9. % 

NaCl 28 99,4 % 2,9 % 

A-vitamin 10 90,5 % 15,3 % 

B1-vitamin 4 101 % 6,2 % 

B2-vitamin 9 92 % 18 % 

Folacin 8 109 % 22 % 

Natrium 34 98,7 % 10 % 

Kalium 34 106,3 % 11,8 % 

Calcium 22 100,2 % 3,7 % 

Magnesium 22 98,1 % 4,1 % 

Jern 22 97,6 % 3,1 % 

Zink 22 93,3 % 5,5 % 

Jod 
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Standard BCR 162. t::Q ..... 

Stof Cert.vcerdi I 17.06.91 27.06.91 04.07.91 X s ~ 
Cl 

Cl6:0 10,65 
I 

10,20 10,40 10,08 10,23 0,16 ~ . 
C18:0 2,87 2,95 2,76 2,85 2,85 0,09 01 

C18:1 24,14 I 23,90 23,20 23,33 23,48 0,37 > C18:2 56,66 I 56,73 57,31 57,40 57,15 0,36 ::s 
Cl8:3 4,68 I 5,21 5, 3 3 • 5,34 5,29 0,07 ~ 

~ 
r:n 
('D 
~ 
::r 
('D 
~ 

Standard BCR 163 ~ 
'4 

~ ~ 
Ul - ('D 

Stof Cert.vcerdi I 18.06.91 27.06.91 04.07.91 X s cr 
~ 

I 
('D 

C14:0 2,29 2,34 2,38 2,37 2,36 0,02 ::s 
Cl6:0 25,96 25,99 25,60 25,49 25,49 0,26 ~ 

('D 
C16:1 2,58 I 3, 10 2,86 2,43 2,80 0,34 ~ 
C18:0 18, 29 I 17,86 18,07 18,36 18,10 0,25 a 
Cl8:1 38,34 I 37,48 37,79 38,05 37,77 0,29 ~ 
C18:2 7,05 7,54 7,60 7,61 7,58 0,04 ('D . 
Cl8:3 0,86 I 1,08 1,10 1,09 1,09 0,01 



t::O 
~ 

Pr11venr . Udt. Udt. Prote1n fedt A aile T•ratof haCl Jod Bl-v&t. 82-v.at . folacin A-Vlt . Na ~ Ca HI Fe Zn ~ alned •ted c/IOOc c!IOOc c/IOOc c/IOOc 1 / 100( u(/1001 •c/IOOc ac/IOOc uc/IOOc uc/1 001 ac / ILDI •1/100( •ciiOOc •I II DOC •111001 •111ooc 

59048201 2 Frederlc&a 3 . 25 3.50 0 . 11 12. 22 146 120 II.~ 0 . 021 0.38 0 
0. 15 6. I 0 . 036 0 . 14 9 24. J 5 3 

59048236 4 freder&cia 3 . 33 3 . 49 0.76 12.21 0. II 5. 2 0 . 031 0. II 1 22.1 50 145 124 II . 8 0 . 021 0 . 40 ~ 
59048255 I freder•cia 3.48 3. 34 0.14 12 .II 0. 15 3 . I 0.031 0. II • 31.0 ll 141 120 II. I 0.038 o. 39 . 
59048266 1 frederica& 3.48 3.40 0.15 II . 84 0 . 16 2.8 0.035 0.20 10 30 . 4 u 123 Ill 10.9 0.029 0 . 39 ~ 
59048289 8 Fredericia 3 . 29 3.25 0.72 II. 11 0. 16 3.6 0.038 0. 15 10 30.3 u 153 110 II. 3 0.031 0.36 
59048304 9 Freder1cia 3. 50 3 . 64 0 . 71 12 . l2 0. 16 4 . 0 0.038 0 . 23 10 29 . 9 u 162 116 11.9 0 . 031 0 . 40 
59048322 10 Frederic i a 3 . 51 3.H 0 . 75 12.46 0 . 16 5 .• 0.031 0. 21 10 29 . 3 52 148 118 11 . 6 0.049 0.42 ! 5 90 4833 2 12 Frederi.cia 3. 49 3 . 46 0. 15 12. 36 0 . 16 6.8 0 ~036 0 . 17 9 26 . 1 50 155 Ill II . 6 0 . 027 o. 43 

Gennellan&t 3 . 12 3.45 0. 75 12. ll 0. 16 4. 6 0.031 0. 18 9 28.0 51 148 Ill II. 5 0 . 033 0 . 40 

590<8204 2 Slacelae 3. 45 3.47 0.16 12. 40 0. 14 8 . l 0 . 033 0. 15 8 22.4 49 144 122 II. 5 0.032 0.41 

= 59048230 • Slaaclae 3 . 40 3 . 44 0.11 12. 18 0 . II 1 . 1 0 . 042 0.14 9 21 . 9 o2 Ill 124 11 . 8 0 . 026 0 .• 2 Fe 59048251 6 Sl acelae 3 . 34 3.H 0 . 7 3 11 . 88 0 . 15 • . 6 0.040 0. II 10 21.0 50 150 Ill 11.6 0.023 0 . 41 
59048210 1 Sla1 e l11e 3.33 3.50 0 . 75 12. 38 0. 15 4.1 0 . 038 0. 21 8 22 . 2 50 153 115 11.5 0 . 033 o.u 

~ 590U286 8 Sla1elae 3. J2 3.25 0. 73 12. 30 0. 15 5. 5 0.036 0. 18 10 24.9 51 151 119 II. 1 0 . 051 0 . 12 
59048298 9 Sla1elae 3.62 3.10 0.76 12 . 11 0. 16 5 . 2 0.039 0. ll 10 22.4 54 152 120 12. 2 0. 041 o. 41 
590t8319 10 Sl&lelae 3 . 48 3.52 0. 71 l2.H 0. 16 1 . I 0 . 038 0. 16 10 26 . 9 51 150 119 II . 1 0.031 0.12 
59048335 12 Sla1elae 3.63 3. 3 I 0 . 71 12. 27 0 . 15 9. 1 0 . 039 0 . ll 8 22.5 52 150 120 12 . 0 0 . 029 0 . 46 

Genne11Sn1t 3 . 15 3.12 0 . 16 12 . 30 0. 15 6. 5 0 . 038 0 . 17 9 23 . 8 ; a 150 120 ll. 8 0 . 034 0.13 

~ 59048201 2 Arhu5 3 . 38 3.62 0. 75 12. 36 0. 15 5 . 1 0 . 036 0. 15 8 28 . 1 5J 14 5 122 II . 5 0.033 0 . 39 

0"1 59048233 • A rhus 3 . 04 3.52 0.14 II. 77 0. 15 4.3 0.039 0 . I 3 8 23.8 18 152 120 11.3 0.021 0 . 39 
590U2U 6 A rhus 3. 31 3 . 55 0. 7 3 12.07 0. 15 3.5 0.036 0. 15 8 29.3 19 142 115 II. I 0.021 0.36 
5904826 7 1 A rhus 3.26 3 . ll 0.; l 12 . 39 0 . 15 ... 0.035 0. 19 10 32.1 53 146 Ill 11 . 1 0.052 0 . 36 
59048283 8 A rhus 3. 18 3.58 0 . 71 12 . 03 0 . 17 2 . 3 0 . 035 0 . Ill 12 3 I . 9 17 143 Ill II. I 0 . 056 0. 34 
590U301 9 lrhua 3 . 29 3.66 0.73 12 . 45 0. 18 2.8 0.034 0 . 20 I I 35.8 51 154 112 II . 4 0 . 053 0.31 
59048316 10 Arhua 3 . 42 3. 45 0.16 12. 29 0. 17 4 . 1 0.036 0 . 18 II 33. 2 5 0 159 115 11.5 0.029 0 . 42 
590<8338 12 Arhua 3.41 3 . 39 0 . 70 II. 15 0. 16 5 . 4 0.035 0. 16 10 28.8 51 ISS 116 II. 3 0.026 o. u 

Gennecani t 3.29 3.56 0 . 73 12.06 0. 16 4.1 0 . 036 0. I 1 10 30 . 5 5 0 150 116 ll . J 0.031 0.38 

Hin&•u• 3 . 04 3.25 0 . 10 II. 15 0. II 2. 3 0.033 0 . 13 1 21 . 9 17 123 110 10.9 0.021 0. 34 
Haxiaua 3 . 63 3 . ll O.i1 12 . 54 0. 18 9.1 0.042 0.23 12 35.8 :>1 162 124 12 . 2 0.056 0 . 47 
Genne•anit 3.38 J . U 0.75 12 . 18 0. 16 5. I 0.031 0. ll II 21.1 51 IU II B II . 5 0.035 0. 40 

1985 
Genneman1t 3.50 3.60 0.80 12. 30 6.3 0.042 0.17 •9 . 2 31.0 , ; 138 Ill 10.9 0 . 060 0 . 41 

. , Tabe h·ard1. lnd&1 " tkke 1 1985 . 



eo 
Prevenr . Udt. Udt. Protein fedt Aake T•ratof NaCl 81-vlt. 82-vlt . Folacin A-vat . ... I Ca "' Fe Zn ~ 

alned a ted 1/1001 1/1001 11 1001 1/tOo, 1/1001 •111001 •111001 u111001 Ul/1001 •Ill 001 •111001 •1/IOOI •II 1001 •1/1001 •1!1001 0 
51048202 2 Brabrand 5 . 75 3.65 0 . 98 14. 58 0 . 14 0.037 0 . 17 30 27 . 3 44 160 211 14 . 5 0.062 0.76 ~ 
51041234 4 Brabrand 5 . 13 l . JO 0 . 97 13 . 58 0 . 15 O.Oll 0. 14 Z6 22 . 1 54 147 210 14 . 5 0 . 063 0. 75 . 
59041250 • Brabrand 5.43 ] . 17 0. 94 13 . 57 o . 15 0 . 037 0. 14 23 31.2 46 136 192 Jl,' 0 . 053 0 . 45 ~ 
St041261 7 Brabrand 5.73 ] . 67 0 . 96 13 . 83 0 . 15 0 . 034 0 . 20 26 29 . 7 45 142 201 14.3 0 . 073 0 . 65 
59048285 I Brabrand 5.16 ] . 65 0 . 94 14 . 23 0. 15 0 . 039 0 . 15 31 26 . 3 54 148 199 14 . 0 0.066 0.67 
5904130] ' Brabrand 5 . 1t ] . 67 I. 18 14.24 0 . 16 O. OJJ 0 . 18 22 31. I 53 145 205 14.8 0 . 095 0. 72 ~ 
59048]17 10 Brabrand 5.18 ] . 43 0.94 14.49 0 . 15 0.036 . 0 . 18 30 30 . 3 58 140 211 15 . 0 0.066 0 . 74 

~ 59048340 12 Brabrand 5 . 93 3.39 1 . 01 14.0 I 0 . 15 0 . 035 0.17 21 26.3 48 162 210 14. 7 0.058 0 . 77 

Genneaanlt 5.76 3.49 0.99 14.04 0.15 0 . 036 0. 17 26 28 . I 50 148 205 14. 5 0 . 067 0 . 69 
"1 

59048208 2 EabJerc 6.46 3 . 32 I. 06 15 . 71 0. 15 0 . 038 0 . 18 30 29 . 6 61 162 223 15. 4 0 . 061 0.83 
59048237 4 Eabjer1 6.02 ] . 63 I. 02 14 . 65 o . u 0 . 033 0 . 15 26 28 . 0 57 163 218 15 . I 0 . 067 0 . 80 
59041254 • Eobjer1 6 . 51 ].53 I. 03 IS . 46 0 . 16 0 . 0]5 0 . 20 29 39. I 60 170 252 17 . 0 0 . 082 0 . 68 
59048265 7 Eabjer1 6.49 3 . 62 I. 06 15. 29 0. 17 0.036 0.17 27 39.8 57 160 222 15 . 5 0. 086 0.76 
59048291 8 Esbjer1 6 . 58 3 . 25 I . 06 15 . 22 0 . 17 0 . 035 0 . 23 27 37.2 57 162 226 15 . 9 0 . 103 0 . 82 
59048306 9 Eobjerl 6 . 57 3 . 47 I. 05 IS . 35 0 . 17 0 . 038 0 . 24 30 40 . 5 62 U7 226 16 . 3 0 . 071 0 . 84 
59048323 10 Eabjerc 6.17 3 . 25 I. OJ 14. 58 0. 16 0 . 037 0 . 19 27 33 . 5 52 173 217 14 . 8 0 . 046 0 . 77 
59048333 12 Eobjer1 6 . 65 J . SJ I. 13 IS. 52 0 . 16 0.037 0 . 15 16 30.0 58 Ill 234 16 . 2 0 . 074 0.84 

Cenneaani t 6 . 44 3 . 45 I. 06 15 . 22 0 . 16 0 . 036 0 . 19 27 34 . 7 58 165 227 15 . 8 0 . 074 0.82 

~ 59048205 2 Slacelae 6 . 36 3 . 50 I. 02 15 . a o. 13 0.040 0 . 17 24 22 . 6 59 141 221 15. s 0.048 0.83 

--...) 59041231 4 SlaJelae 5.96 3 . 50 I . 01 14 . 60 0 . 13 0 . 045 0 . 18 22 21 . 2 45 154 218 15 . 8 0 . 061 0 . 81 
59041252 I Slacelae 6 . 02 3 . 56 1 . 01 14 . 50 o. 14 0 . 037 0 . 19 32 27.3 53 154 210 15.2 0 . 060 0 . 78 
59048272 7 Sla1elae 6.08 3 . 48 I. 00 14. 75 0. 14 0 . 037 0. 19 29 25 . 3 46 144 212 15 .] 0 . 145 0 . 74 
59048281 I Slaaelae 5.64 ]. 45 0 . 99 14. 66 0 . 13 0 . 032 0 . 17 28 22 . 2 45 144 213 15 . 4 0.064 0 . 76 
59048300 ' Slacelae 7.72 3 . 27 I . OJ 14 . 44 0 . 14 0 . 038 0.20 26 26 . 1 49 141 213 15 . 5 0.073 0 . 78 
59041320 10 Sl•l•lae 1 . 51 3 . 32 I. 02 15 . 25 0 . 14 0 . 036 0. 19 34 19.3 49 144 226 16 . 0 0 . 070 0.86 
59048337 12 SlaJelae 1.00 3.25 I. 01 14 . 05 0. 13 0.037 0. 13 24 16. 6 52 161 210 15 . 2 o.oso 0 . 78 

Genneaanit 6 . 29 3 . 42 I. 0 I 14 . 72 0.14 0 . 038 0. 18 27 22 . 7 50 148 215 15 . 5 0 . 071 0. 79 

Hiniaua 5 . 43 3 . 17 0 . 94 13.5 7 0. 13 0.032 0 . 13 16 16 . 6 44 136 192 13 . 9 0.046 0 . 45 
HaKiaua 7 . 72 3.67 1 . 18 15 . 71 0. 17 0 . 045 0. 24 34 40.5 62 173 252 17 . 0 0.145 0 . 88 
Genneaanit 6 . 17 3 . 45 I . 02 14.66 0 . 15 0.037 0 . 18 27 28.5 53 153 216 15 . 2 . 0 . 071 0 . 77 

198S 
Genneaan i t 6 . 20 3 . 40 1 . oo 14 . 60 0 . 041 0 . 19 •4 2 29 . 0 48 150 18S 14. 5 . 0 . 070 0 . 82 

* ; Tabelverdi . Jndclk ikke i 1985 . 



to 

~ 
Pr•venr. Udt. Udt. Protein Fedl A ale T•r•tor NaCI Sl -v it. 82-v i t. folacin A-vi t. Na l Ca HI Fo Zn 0 

elned a ted 1/1001 1/1001 1/ 1001 111001 Ill 001 •111001 ••11001 ul/1001 Ul/1001 •111001 •111001 ••11001 •111001 •Ill 001 •Ill 001 ~ . 
59048203 2 8rabrand 3.83 3 . 75 0 . 80 12 . 66 0 . 15 0 . 043 0. 15 16 26 . 4 49 147 147 12 . I 0.068 0.45 ~ 
51048235 4 lrabrand 3 . 96 3 . 75 0 . 80 12.17 0 . •• 0 . 042 0. 13 17 21.6 49 146 Ul 12 . • 0 . 067 o. u 
59041241 I Brabrand 4.05 3 . 67 0 . 78 12 . 21 0. 15 0 . 038 0 . 15 16 36 . 1 48 149 140 11 . II 0 . 057 0 . 36 ~ 51041269 7 lrabrand 3.18 3 . 65 0 . 78 II . IS 0 . 16 0.037 0 . 14 14 29 . 0 51 145 140 11 . 8 0 . 044 0 . • 5 
511041284 • Brabrand 3.80 3 . 63 0 . 77 12.04 0 . 16 0 . 03 9 0 . 18 13 25 . 11 53 138 142 II . 8 0 . 051 o. 46 0 
59048302 I Brabrand 4.14 3 . 75 0 . 11 12 . 0 I 0 . I 8 0 . 038 0.20 18 30 . • 62 130 142 12 . 3 0.043 0 . 50 

~ 59048318 10 Brabrand 3.63 3 . 60 0 . 79 11.74 0. 16 0 . 038 0 . IS 26 27 . 3 59 142 140 12.0 0.076 0 . 50 
59048339 12 Brabrand 3 . 96 3 . 42 0.8 0 12 . 29 0 . 16 0.037 0. 16 27 24.5 55 141 144 12 . I 0.050 0 . 51 

Cennea a n i t 3. 91 3 . 65 0. 79 12 . I 0 .0 57 0. 4 7 = 12 . 03 0. 16 0.039 0. 16 18 27 . 7 53 14 2 143 :4-59048209 2 Eabjer-c 3.66 3 . 57 0 . 81 12 . 81 0 . 17 0 . 041 0. IS 18 29 . 2 so 169 134 12. 5 0.066 o. 42 
59048231 • £abjerc 3 . 41 3 . 66 0 . 79 12.09 0 . 16 0.042 0. 14 13 28.6 41 175 132 12.3 0 . 055 0 . 43 
59048256 6 Eabjer1 3 . 54 3.52 0 .7 9 11 . 92 0 . 17 0 . 040 0 . 21 14 34.1 59 159 128 12 . I 0 . 051 o. 43 
59048264 7 Eabjerc 3.61 3 . 54 0 . 81 11 . 68 0. 18 0.041 o. 24 14 37. 9 55 165 130 12.1 0 . 045 0.44 
59048290 8 Eabjera 3 . 59 3 . 43 0.82 12 . 27 0 . 18 0 . 036 0 . 18 16 35.4 61 155 135 12 . 1 0.053 0.41 
59048305 I Eabjer1 3.69 3 . 52 0 . 79 13.28 0 . 19 0 . 039 0 . 20 16 34 . 8 61 154 I 33 12 . 7 0 . 064 0 . 43 
59041324 10 £abjerc 3. 73 3.52 0 . 79 12 . 29 0 . 18 0 . 010 0 . 16 15 32 . 4 57 158 139 12 . 7 0 . 047 0 . 43 
59048334 12 Eabjerr 3 . 59 3 . 56 0 .8 5 I J. 23 0 . 17 0.037 0 . 19 3 I 27 . 9 55 155 134 12 . 4 0.050 0 . 45 

""" Genne•snit 3 . 60 3 . 51 0 . 81 12 .• 5 0. 18 0 . 040 0. 18 17 32 . 5 56 161 133 12 . I 0 . 054 0 . 43 
00 

59041206 2 Slaaelae 3 . 66 3 . • 7 0 . 79 12 . 27 0 . 15 0 . 042 0 . IS 17 21 . 9 49 156 142 12 . 4 0 . 119 o . 48 
51041232 4 Slacelae 3 . 71 3.66 0 . 79 12 . 20 0 . 14 0 . 053 0.14 14 22 . 9 48 142 141 12 . 2 0 . 048 D . 46 
51041253 I Sla1eho 3 . 66 3.52 0 . 75 11 . 60 0 . 15 0 . 041 0 . 17 15 22 . 7 54 143 133 12 . 0 0 . 062 o . 41 
51048271 7 Sla1elae 3 . 64 3 . 39 0 . 76 II. 69 0 . 15 0 . 040 0 . 17 20 25.9 50 145 136 II . 9 0 . 053 0 . 41 
59048287 • Slacel•• 3 . 64 3 . 28 0 . 72 11 . 44 0 . 14 0.035 0. I 3 13 24 . 0 51 I 35 I 3 I II. 7 0.046 0 . so 
59041291 I 51••···· 3 . 40 3 . 57 0 . 73 II . 54 0 . 15 0 . 035 0. 17 14 25 . 6 51 141 131 11 . 8 0. 041 o. 49 
590483ZI 10 Slacelae 3. 51 3 . 31 0 . 7J II . 68 0 . IS 0 . 038 0 . 19 14 24.0 51 137 131 II . 5 0.055 0.52 
51048336 12 Sla1elae 3.81 3. 4 7 0 . iS II. 7 2 0.15 0.039 0 . 14 18 19. I 54 147 135 12 . I 0 . 034 0 .• 9 

Genneaan i t 3 . 63 3 . 46 0. 1 s II . 7 7 0 . I 5 0 . 040 0. 16 16 23.3 5 I 143 135 12 . 0 0 . 058 0 .• 9 

Hiniaua 3 . 40 3 . 28 0.7 2 II. 15 0 . 14 0 . 035 0. 13 I 3 19 . I 41 130 128 II . s· 0 . 034 0.36 
Haxiaua 4 . 14 3 . 75 0 . 85 13.28 0.19 0 . 053 0.24 31 37.9 62 175 151 12 '• 1' ·0 .119 0 . 52 
Genneaanit 3 . 71 3 . 55 0 . 78 12 . 08 0. 16 0 . 040 0 . 17 17 27 . 8 53 149 137 12. r 0 . 056 0 . 46 

1985 
Genneaanit 3.8 3.70 0 . 80 12. I 0 0 . 043 0.172 •I S. 2 3 I 47 147 134 11 . 7 0 . 06 0 . 52 

• : Tabelvardi . lndllk lkke I 1985 . 



BILAG 4.4 Sm0r 

Pr•venr. Udt. Udt. Fedt Aoke Terstof NaCl A-Y it-. Na K 
D4ned a ted g/100« g/1 ooc Ill OOc Ill OOg ug/ I 00-g mg/IOOg .. 1 nooc 

59048215 3 Oated 83.08 0 . 90 86.09 0.81 550 317 21 
59048227 4 Oated 81.94 0. 91 85.27 0.82 560 307 21 
59048247 6 Oated 8 3. 14 0.82 86.08 0 . 73 710 278 23 
59048276 8 Oated 82.33 0 . 67 85.65 0. 58 140 226 25 
59048315 10 Oated 83. 17 0.82 85.35 0 . 75 690 301 IS 
5904834 3 12 Oated 85.48 0.79 88.06 0.66 590 286 19 

Oenn•••nlt 83. 19 0.82 86.08 0.72 640 286 21 

59048219 3 Holatebro 80.65 I. 18 83.83 I. 08 720 414 32 
59048222 4 Far•• 81. 76 I. 26 85.23 I. 15 690 435 28 
59048244 6 RedkJ•rabro 80.59 I. 24 84 . 64 I. 20 770 421 31 
59048279 8 RedkJ•rabro 81.80 I. 20 84.57 1.11 870 433 31 
59048307 10 RedkJ•rabro 81.35 I. 23 84.76 I. 14 890 438 25 
59048330 12 Holatebro 80.50 I. 27 84.58 I. 18 770 485 29 

Genn•••nit 81. II I. 23 84.60 I. 14 785 438 29 

59048211 3 Varde 81.90 I. 10 84 . 75 I. 0 I 870 392 33 
59048221 4 Varde 81.52 I. 22 85. 16 I. 13 650 441 32 
59048243 6 Varde 81.09 I. 08 84.69 0.96 810 375 27 
59048280 8 Yarde 81. 33 I. 07 84.55 0.96 800 373 28 
59048308 10 Varde 81.56 0.94 84.8J 0 . 86 860 J56 26 
59048329 12 Varde 81 . OJ 0.60 84.J5 0.53 730 213 22 

Oenne•anit 81.41 I. 00 84.72 0.91 753 359 28 

59048210 3 0rb•k 78 . 30 I. 05 81 .09 0.93 530 J67 27 
59048223 4 0rb•k 78.50 0.95 81. JJ I. 04 550 J04 29 
590482J9 6 0rb•k 81 . 68 I. 15 84 . 56 I. OJ 650 415 19 
59048281 8 0rb•k 80.80 I. 08 84. 19 0.94 6JO J84 26 
59048JIJ 10 0rb•k 76 . 25 o. 92 79.74 0.85 570 J28 25 
59048JJI 12 0rb•k 80. 10 I. 04 8J. 14 0.95 520 J84 24 

Genne•anit 78.94 I. 03 82.34 0 . 96 575 J84 25 

Hini•u• 76.25 0.60 79.74 0.5J 520 213 IS 
Haxiaua 85. 4 8 I. 2 7 88.06 I. 20 890 485 JJ 
Oenne•anit 81. 16 I. 02 84.44 0.9J 688 J62 26 

1985 
Genne•anit 82 . 40 •1. 0 84.80 720 •370 •28 

. : Tabelv•rdler . lndclk lkke 1 1985 . 
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~ 
Pr•venr . Udt. Udt. Prole in Fedt Aake T•ratof X fedl Jod NaC1 Na l Ca "' Fe Zn ~ •lned •ted 111001 stloo, g / 1001 1/IOOs i terstof ug/1001 111001 •111001 •eiiOOI •111001 •111001 •111001 •ell oo1 

59048218 3 Ha-en 19.21 23.92 3.89 51 . 3 I 46.62 6.3 I. 95 810 91 700 28 . 2 0. 133 3 . 32 
0 

5 9048220 4 Ha-en 22.22 24 . 41 4 . 29 52.89 46 . 15 6 . 6 2. 10 868 90 697 28 . 4 0. 177 3.79 ~ 
5 904825 7 6 Ha-en 23 . 34 24 . 38 4 . 4 5 53 . 80 45 . 32 i 0. ~ 2.57 993 86 662 30 . 4 0 . 136 4 . 00 . 
580U263 1 Ha-en 22.66 24. 16 4. 44 53 . 59 45 . 08 3.0 2 . 64 1064 85 149 28 . 3 0.119 3.70 01 
59048282 I Haaaen 21.70 25.81 3 . 89 53 . 08 48 . 62 3 . I 2 . 01 852 85 681 28 . 7 0.113 3 . 50 
59048292 9 Haaaen 20.19 25 . 03 4. 08 53.81 46 . 52 3 . 3 2 . II 857 78 623 27 . 6 0 . I 08 3 . 40 tj 59048309 10 Haaaen 21.46 24 . 71 4 . 17 51. 98 47 . 54 .. 3.2 2 . 36 919 82 687 28 . 0 0. 128 3 . 30 
59048328 11 Ha-en 20.00 24.86 4. I 3 52 . 52 47 . 33 1 • •• J. 87 770 79 690 29 . 8 0. 121 3 . 70 ~ 
G~nneasnit 21 . 35 24. 6 6 4. 17 52 . 87 46 . 6 5 4.3 2. 20 892 85 686 28.7 0 . 129 3.59 = 0"' 
59048217 3 Nakakov 20 . IS 26 . 49 4 . 10 52 . 32 50 . 63 10 . 5 2 . 21 970 94 668 29 . 5 0 . 270 3 . 03 0 
59048229 4 Nakakov 20 . 95 24 . 64 3.67 51.14 4 7. 62 19 . 3 I . 7 6 794 96 686 30 . 8 0 . 139 3 . 92 
59048245 6 Nakskov 21.28 25 . 67 4 . 72 53 . 97 47 . 56 13 . 0 2 . 81 II 72 88 639 29 . 4 0 . 132 3 . 29 0 
59048258 7 Nakakov 21.99 26 . 35 3 . 99 55 . 77 47.25 i . •. 2 . 19 808 86 733 30 . 0 0 . 161 3 . 70 rn 
59048278 8 Nakakov 21.39 27 . 32 4.04 54.27 50 . 34 I 0. 0 2.09 802 83 686 26 . 4 0. 155 3 . 30 "" 59048296 9 Nakakov 21.50 27 . 51 3.69 55 . 12 49 . 91 i . • . I. 63 756 83 614 29.8 0 . 231 3.80 

~ 59048341 II Nakskov 19 . 42 25 . 60 4.44 51. 76 49 . 46 8. 5 2 . 07 998 87 550 26.8 0 . 112 3 . 40 
01 

Gennea a nit 20.95 26. 2 3 4.09 53 . 56 48 . 97 12.3 2 . 11 900 88 654 29 . 0 0 . 171 3 . 49 + 
Vl 59048214 3 Ribe 19 . 60 23.52 3 . 85 52.28 44 . 99 5.5 I . 55 702 106 811 29 . I 0 . 18 2 3 . 53 
0 59048226 • Rlbe 24.73 25 . 55 3 . 83 56 . 58 45 . 16 6 . 2 J. 62 796 107 810 30 . 8 0 . 152 4 . 07 

59048242 6 Ribe 21 . 42 23 . 15 4 . 23 53.91 42.94 5.2 I . 98 759 103 763 31.4 0 . 130 3 . 14 
59048262 7 Ribe 24 .t8 24.87 3 . 67 54 . 62 45 . 53 5. 7 J . 73 629 90 788 30 . 5 0 . 127 3 . 85 
59048273 8 Rl be 23.43 23 . 45 3.66 52.79 44 . 42 4.2 J. 59 657 99 741 30 . 4 0 . 145 3.80 
59048295 9 Rlbe 22.63 23 . 04 4 . 38 52 . I 7 44 . 16 2.7 2.33 993 102 639 29.2 0 . 117 3 . 40 
59048310 10 Ribe 23.74 24.05 3 . 73 53.25 4 5 . 16 2 . 9 J . 65 662 92 718 30.8 0. 141 3 . 70 
59048327 II Rlbe 24.43 23.65 3.83 55 . 14 42 . 89 i .a . I . 54 610 97 733 32 . 4 0. 123 3 . 80 

Genneasnit 23.02 23 . 91 3.90 53 . 84 44.41 4 . 6 1 . 75 7 26 tOO 750 30.6 0 . 140 3.14 

Hiniaua 19.21 23.04 3 . 66 51.31 4 2. 89 2.7 I. 54 610 78 550 26.4 0 . JOB 3 . 03 
Haxiaua 24 . 73 27 . 51 4 . 72 56.58 50.63 19 . 3 2.81 II 72 107 811 32.4 0 . 2'10 4.07 
Genneaanit 21.81 24 . 88 4.05 53.42 46 . 57 6 . 6 2 . 02 837 91 699 29 . 4 0 . 146 3.6 1 

1985 
Genneasnit 24.90 25.40 4 . l 0 55 . 20 46 . 0 7 . 27 - 756 71 . 4 607 26 . 8 0. I i 4.0 



BILAG 4.6 Brie ost 45 + 

Pr•venr . Udt. UdtaKn. Protein Fedt Aske T•r•tof 11: fedt NaCl Na K 
alned a ted g/IOOg g/IOOg &IIOOg &IIOOc t•ratof g/IOOg ag/IOOc 111 II OOg 

59048213 3 Herninc 19.49 19.54 4 . 05 45.56 42.9 I. 96 807 109 
59048224 4 llerntn& 11 . 84 21.80 3 . 61 45.10 48.3 I. 73 625 I I 1 
59048240 6 Herninc 19.94 22. 19 3.79 4 7 . 41 46 . 8 I. 83 695 108 
59048260 1 Hern1n1 20.35 21.88 3. 71 4 7. 25 46.3 I. 80 757 102 
59048275 8 Herninl 20.08 22.06 3. 74 46.52 47 . 4 I. 78 731 123 
59048294 9 Herni.ne 19.47 22. 15 3.73 45.74 48.4 I. 88 769 107 
59048311 10 Hernlnc 22.37 23.94 3. 57 50 . 29 47 . 6 I. 65 639 115 
59048325 II Herninc 20.27 21.53 3.80 45.56 47.3 2.02 822 115 

Genn•••nit 19.97 21.89 3 . 75 46 . 68 46 . 9 I. 83 731 112 

59048212 3 Tro1dhede 19.49 22 . 60 3 . 4 0 4 8 . 19 46.9 I. 52 549 100 
59048225 ~ Troldhede 20.03 21 . 40 3 . 74 47.08 45.5 I . 84 671 101 
59048241 6 Troldhede 19.73 21. 13 3 . 70 45.92 46.0 I. 83 698 100 
59048261 7 Tro1dhede 19.40 21.56 J. 2 7 46 . 49 46.4 I. 55 610 110 
59048274 8 Troldhede 20 . 64 21.97 3 . 35 51. 04 43.0 I. 55 666 108 
59048293 9 Troldhede 18.64 21. 54 3 . 54 46.53 46.3 I. 40 692 110 
59048312 10 Troldhede 19 . 98 21.0 I 3. 21 46.32 4 5. 4 I. 44 556 109 
59048326 II Troldhede 19.45 21. 15 3 . 85 46 . 19 45.8 l. 85 740 115 

Genne•anit 19.67 21.55 J. 51 4 7. 22 45.7 I. 62 648 107 

Hiniaua 17.84 19.54 3.21 4 5 . 10 42.9 I. 40 549 100 
Haxi•u• 22.37 23 . 94 4.05 51. 04 48 . 4 2 . 02 822 123 
Genne•anit 19.82 21.72 3.63 46 . 95 46.3 I. 7 3 689 109 

Tabelvardi 21.40 22.40 3 . 30 47 . 30 844 152 
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BILAG 4.7 Camembert ost 50+ 

Pr•venr . Udl. Udl. Protein Fedt Aake T•ratof 'II fedt NaC1 Na K 
•ln•d a ted 111001 1/1001 1/1001 1/1001 i t111ratof g/100g rag/1001 •111001 

59048216 3 H•nl 18 . 60 23.01 3.39 45 . 69 50 . 4 I. 54 567 Ill 
59048228 4 H•nl 18 . 87 24 . 57 3 . 22 48 . 41 50 . 8 I. 57 579 110 
59048246 6 H•nc 17.92 23.62 3.58 44.52 53. I !. 91 707 95 
59048259 7 H•nl 18 . 25 24 . 4 7 3 . 09 47 . 19 51.9 !. 34 509 106 
59048277 8 H•nc 18. ll 24 . 45 J. I 5 48. 10 50.8 !.46 584 Ill 
59048297 9 H•nc 18 . I 3 24 . 73 2.99 46.97 52.7 !. 26 522 110 
59048314 10 H•nl 18.32 22 . 38 3 . 44 4 5 . I 7 49 . 5 I . 67 619 115 
59048342 12 H•nc 17.87 23.82 3 . 27 48.42 49.2 I. 58 636 117 

H1n1aua 17 . 87 22.38 2 . 99 44 . 52 49.2 !. 26 509 95 
Hax1au• 18 . 87 2 4. 7 3 3.58 48.42 53 . I !. 91 707 117 
Genn•••nit 18.26 23.88 3 . 27 46 . 81 51.0 I. 54 590 109 

Tabelvardl 20.3 26.2 3. 7 49.5 700 187 
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t:C 
~ 

~ 
Prevenr. Udt. Udt . C6 CS CIO Cl2 Cl4 Cl4 : I Cl6 Cl6:1 CIS CIS: I CIS:2 CIS:3 C20 C20: I 0 alned a ted •11/1001 •i/1001 ai/IOOi •1111001 •i/IOOi •s/IOOs ag/IOOg •1111001 ac/1001 ag/1001 •&11001 •i/100& •i/100& •11/100& 

a. 
• 

59048207 2 Frederic1a 90 48 110 108 290 33 830 60 310 62 0 71 20 9 20 lo-4 
5904S236 4 fredericia so 43 90 10~ 280 32 820 61 300 630 66 23 8 13 
59048255 6 Fredericia 80 42 80 9~ 260 35 770 65 330 7t0 63 29 9 26 lo:rj 59048266 7 Fredericia 60 32 70 81 230 30 . 690 56 290 630 53 23 9 22 
59048289 8 fredericia 100 51 90 86 250 38 760 56 330 770 64 28 9 28 a. 5904830~ 9 Fredericia 90 49 90 104 290 34 850 53 330 770 63 25 9 25 
59048322 10 Fredericia 100 56 100 115 310 34 870 58 320 710 65 24 8 20 ~ 
59048332 12 Fredericia 110 59 110 12 3 330 42 930 51 320 sao 72 22 9 14 ~ 
Gennemsnll 89 48 93 102 280 35 815 58 316 6 9 ~ 65 24 9 21 

~ ll;-fordellnl 3. 4 1.8 3.5 3 . 8 10.6 1.3 30.8 2.2 11.9 26.~ 2.4 0.9 0.3 0.8 

5904820~ 2 Slagelae 150 77 110 101 280 35 820 61 290 64 0 65 22 9 23 
"1 

59048230 4 Slagelae 100 52 90 100 270 32 790 60 310 630 72 23 9 I 7 ""'. 
59048251 6 Slagelae 120 56 110 106 270 35 820 67 370 720 76 34 21 19 

! 59048270 7 Slagelae 120 56 110 107 270 32 810 60 340 6 00 71 27 10 14 
59048286 8 Slagelae 90 46 90 95 280 36 830 53 340 7J0 71 25 10 19 

Ul 59048298 9 Slagelae 80 46 80 95 270 35 810 59 330 690 68 23 9 18 
w 59048319 10 Slaaelae 110 56 110 115 320 43 910 66 340 730 76 21 10 21 a 59048335 12 Slagelae 90 47 100 II 7 320 41 900 55 330 670 77 21 10 15 

Gennemsni t 108 55 100 105 285 36 836 60 331 676 72 25 II 18 Fe 
ll;-fordelinll 4.0 2.0 3.7 3.8 10.5 1.3 30.8 2.2 12.2 H.9 2.6 0 . 9 0.4 0.7 ~ 
59048201 2 Arhua 250 125 170 135 330 19 910 34 HO HO 30 32 10 13 
59048233 4 Arhua 110 44 80 96 280 32 780 61 240 700 86 22 8 14 
59048248 6 Arhua 70 36 70 91 250 32 770 59 330 6 50 72 I 24 9 16 
59048267 7 A rhus 90 46 90 114 290 37 860 65 360 720 64 29 11 21 
59048283 8 A rhus 80 41 80 87 270 33 760 54 360 800 53 28 10 31 
59048301 9 A rhus 80 43 80 89 280 42 780 71 360 850 61 28 8 31 
59048316 10 A rhus 130 68 120 117 310 36 850 57 330 HO 66 26 9 21 
59048338 12 A rhus 100 53 liD 117 320 41 850 47 300 640 56 26 9 13 

Gennemsn1 t 114 57 100 106 291 34 820 56 328 66~ 61 27 9 20 
ll;- fordel ins 4.2 2. I 3. 7 3.9 10.8 1.3 30 . 5 2.1 12 . 2 24.6 2.3 1.0 o .. 3 0.7 

Hin1mum 60 32 70 81 230 19 690 34 240 Hu 30 20 8 13 
Haximua 250 125 170 135 330 43 930 71 370 850 86 34 21 31 
Gennemsoit 103 53 97 I 04 285 35 824 58 325 680 66 25 10 20 
X-fordelinll 3.8 2 . 0 3 . 6 3. 9 10.6 1.3 30.7 2.2 I 2. I 2 5 . 3 2.5 0 . 9 0 . 4 0.7 



~ 
1-4 

f; 
0 

Pr•venr. Udt. Udt . C6 c8 CIO Cl2 C14 C14 : I Cl6 Cl6 : I CIS CIS : I CIS:2 CIS:3 C20 C20 : I CJ1 a1ned •t.ed •111001 a 1 noo1 •111001 •cnoo1 •c!IOOI .,noo1 cnoo1 •1/1001 •1/1001 1/IOIJ1 •111 001 •1/1001 •1/1001 •111001 . 
~ 

59048215 3 Oated 2100 1070 2220 2SOO 7900 920 21.4 1600 S300 I 7 . I 1850 410 200 90 

~ 
59048227 4 Oated 2300 1020 1890 2300 6400 720 11.8 1400 7600 14 . 9 1430 310 210 77 
59048247 6 Oated 2100 880 1660 2100 6000 680 

. 
17 . 0 1300 7600 15.4 1650 360 220 120 

59048276 8 Oated 1700 790 1570 2000 6200 810 18.4 1600 8500 17.6 1470 650 230 150 
59048315 10 Oated 1800 900 1890 2400 6800 920 18.9 ISOO 1400 16 . 5 1530 520 240 130 eo+-
59048343 12 Oated 1900 1000 2140 2700 7400 960 20 . 0 1800 7600 16. I 1660 450 230 160 ~ 
Genne•snit 19S3 943 1895 2383 6783 835 18.9 1583 7 8 3 3 16 . 3 1598 450 222 121 ~ X-fordelinc 3.2 1.5 3. I 3.9 I I. 0 1.4 30 . 6 2.6 12 . 7 26.3 2.6 0 . ; 0.~ 0.2 (t) 

59048219 3 Holiilebro 1900 910 1770 2200 6~00 750 18.2 1300 6700 I 3. ~ 1320 490 190 70 
~ 

5904822! 4 Far•• 2300 1070 1970 2300 6400 760 18.8 1400 6800 13.9 1340 380 190 90 ~· 
590U244 6 R11dkjerab 2200 950 1760 2200 6100 750 16.7 1500 7100 15 .o 1280 410 190 100 Cll 59048279 8 R•dkjerab 1600 110 1560 2000 6100 800 17 . 2 1700 7700 I 7 . 4 1340 630 200 140 

i 5904S307 10 Radkjerab 1600 800 1620 2100 6200 840 17.3 1700 7200 I 7 . 0 1330 670 170 120 
59048330 12 llolatebro 1900 980 2090 2700 7200 8SO 18.8 1700 6700 14 . 6 1250 420 210 140 

Ul 
~ ,j:>. Genne.11ani.t 1917 913 1795 2250 6400 797 17 . 8 1550 7033 15 . 3 1310 500 192 110 

X-fordelinl 3 . 3 1.6 3 . I 3 . 9 II. I 1.4 30.8 2.7 12.2 26 . 4 2.3 0 . 9 0.3 0.2 

59048211 3 Varde 2200 1050 2030 2400 6600 750 18. I 1300 6900 ILl 1410 350 180 100 
59048221 4 Verde 2200 1010 1950 2300 6500 750 18.4 1400 6700 14. I 1390 400 190 100 
59048243 6 Varde 2300 1040 1920 2300 6200 770 16.7 1400 7200 15 . I 1230 430 200 90 
59048280 8 Varde 1700 810 1660 2100 6200 780 17.5 1600 7700 17. I 1340 590 210 130 
59048308 10 Varde 1600 770 1570 2100 6100 850 16.9 1700 7600 18 . 3 1250 680 190 130 
59048329 12 Verde 1900 1010 2160 2800 7300 890 18.9 1600 6900 15. I 1370 440 200 130 

Gennemsnit 1983 948 1882 2333 6483 798 17 . 8 1500 7167 15. 6 1332 482 195 Ill 
X- fordelinl 3.4 1.6 3.2 4.0 11.1 1.4 30 . 3 2 . 6 12.2 26.7 2.3 0 . 8 0.3 0.2 

59048210 3 llrbek 2900 1510 2890 3200 8200 850 22 . 3 1700 8300 I 7. 1 1810 600 220 130 
59048223 4 llrbek 2300 1100 2080 2500 6400 640 17 . 3 1300 6600 13 . 2 1310 280 200 110 
59048239 6 llrbak 3100 1350 2360 2600 7200 810 20 . 8 1800 8300 17 . 8 1470 460 310 160 
59048281 8 llrbek 1500 830 1780 2200 6200 670 18.2 1500 8400 16 . 7 1410 480 240 130 
59048313 10 llrbek 1800 940 1990 2400 6400 730 17.6 1500 7200 15. 5 1400 460 230 140 
59048331 12 0rbek 1900 1040 2310 2900 7100 750 18.2 1500 6900 IL 4 1480 400 200 170 

Gennemsnit 2250 1128 2235 2633 6917 742 19. I 1550 761 7 15 . 8 1480 447 233 140 
:l-forde1iDI 3.6 J.S 3.6 4.2 II. I 1.2 30.6 2.5 12.2 25 . 3 2. 4 0 . 7 0.4 0.2 

Hlnimum 1500 770 1560 2000 6100 640 16 . 7 1300 6600 13 . 2 1230 280 170 90 
Haxiau• 3100 IHO 2S90 3200 8200 890 22.3 1800 S400 18.3 1810 680 310 170 
Gennemanit 2047 994 1967 2404 6 5 94 782 18 . 2 1545 7284 15 . 6 1371 477 206 123 
:l-fordellnc 3.4 1.7 3. 3 4.0 11. I 1.3 30 . 5 2 . 6 12 . 2 26 . 3 2.3 o.s 0.3 0.2 



t:C 

~ 
0 

Pr•venr. Udt . Udt . C6 CS CIO Cl2 Cl~ Cl4 : I Cl6 Cl6: I CIS CIS: I CIS: 2 CIS: 3 C20 CZO : I 
•lned at.ed •1/1001 •111001 •111001 •I 11001 •111001 •111001 •111001 •1/1001 •111001 •111001 •111001 •111001 •1/1001 •111001 01 • 

~ 
5904821S 3 Ma-en 700 376 790 810 2HO 2SO 6500 4SO 2210 4SOO 550 200 7S iO 
59048220 4 Ha-en 790 430 900 910 2340 270 6600 500 . 2370 5100 600 160 61 80 

~ 5904S257 6 Haaaen 600 310 660 750 2060 250 " 5500 480 2HO 5500 500 210 72 120 
59048263 7 Haaaen 580 300 660 110 2080 270 5700 510 2300 5200 500 190 75 130 
59048282 8 Ha-en 510 270 550 670 2060 280 6050 530 2370 5300 440 210 65 170 
59048292 9 Ha-en 560 280 540 660 2030 270 6200 530 2360 5200 420 200 69 160 ~ 
59048309 10 Hamaen 580 290 560 660 1980 260 6000 500 23SO 5300 440 210 63 210 fll 
59048328 II Ham.aen 580 310 610 iOO 2000 260 5400 4 70 2140 4100 430 180 56 200 ~ 

"1 
Gennem.sn1t 613 321 659 749 2111 268 5994 500 2321 5138 485 195 67 145 ~ 
"-fordelinc 3 .I 1.6 3.4 3 . 8 10 . 8 1.4 30.6 2.6 I I. 9 26 . 3 2 . 5 1.0 0.3 0.7 "1 
59048217 3 Nakakov 800 400 780 830 2270 300 6800 540 2480 5500 770 210 95 120 

..... 
59048229 4 Nallakov 610 320 630 760 2070 2SO 6200 500 2530 5900 650 170 73 130 ~ 59048245 6 Nallskov 620 320 620 840 2250 300 6700 580 2420 5900 630 190 76 120 
59048258 7 Naksk.ov 570 290 570 650 2060 280 6700 5SO 2540 5900 620 250 S8 130 ~ 

Ul 5904827S s Nekskov 600 290 570 640 2120 2SO 6700 550 2300 5400 5SO 240 75 160 = Ul 
5904S296 9 Nak.akov 560 2SO 530 670 2090 290 6500 560 2320 5900 630 200 65 150 0'" 59048341 II Nakakov 510 260 510 610 1960 270 6300 540 2300 5300 540 210 70 200 

0 
Gennemsnit 610 309 601 7H 211 7 286 6557 550 2413 5686 631 210 11 144 0 "-fordellnc 2.9 1.5 2 . 9 3 . 4 10. I 1.4 31.4 2 . 6 11 . 5 27.2 3 . 0 1.0 0.4 0.7 

fll 
59048214 3 Ribe 730 390 780 760 2080 250 5700 420 23 20 46 00 480 190 14 so ~ 

59048226 4 Ribe 650 350 750 840 2390 280 6600 500 2590 5200 570 230 S9 110 ~ 59048242 6 Ribe 480 290 620 710 1980 240 5400 460 2510 5300 470 220 66 120 01 59048262 7 Ribe 530 280 570 650 1940 270 5400 4SO 2520 5400 410 210 58 170 
5904S273 8 Ribe 650 320 560 630 2110 250 5300 460 2470 5300 400 170 58 210 + 59048295 9 Ribe 620 300 500 550 1770 260 5100 460 2350 5400 410 210 61 230 
59048310 10 Ri be 610 300 540 600 1870 280 5300 490 2410 5500 340 200 57 230 
59048327 II Ribe 580 320 670 790 2210 300 6000 500 2170 4900 400 180 57 160 

Gennemanlt 606 319 624 691 20H 2 66 5600 471 24 18 5200 435 201 65 164 
"-fordelinc 3 . 2 1.7 3 . 3 3. 6 10 . 7 1.4 29 . 3 2.5 I 2. 7 27 . 2 2.3 I. I (); 3 0.9 

H1ni.mua 480 260 500 550 1770 240 5100 420 2140 4600 340 160 56 80 
Haxiaua 800 430 900 910 2390 300 6800 580 2590 5900 770 250 95 230 
Gennemsnit 610 316 629 719 2092 273 6048 507 2381 5333 516 202 70 I 51 
"-fordelinl 3 . I 1 . 6 3 . 2 3.6 10.5 1.4 30 . 5 2 . 6 12.0 26 . 9 2 . 6 1.0 0.4 0 . 8 



trj 

~ 
0 
C1 • 
~ 

Pr"venr. UdL . Udtacn . C6 C8 CIO Cl2 Cl4 Cl4 : I Cl6 Cl6: I CIS CIS : I Cl8 : 2 Cl8:3 czo C20: I 
•aned •ted •&11001 •i/100& • 1 noo, ag/100& •i/IOOg ag/100& • aa/100& •&1100& •&1100& •&1100& ag/100& •alloo, •allooc •&/100& 

~ 59048213 3 Herning 300 210 520 650 1970 230 5700 410 1920 4000 420 170 51 50 l!"'t-59048224 4 Hernin& 360 230 540 670 2020 230 5800 420 1900 4100 430 180 57 50 rn 590H240 6 Herninl 370 230 530 670 1970 230 5600 450 2140 4600 450 200 65 50 ~ 590H260 7 He rninc 500 240 480 590 1800 230 5200 430 2130 4800 400 190 67 40 
"1 59048275 B Hernin1 350 210 460 620 1930 260 5600 480 2190 4900 400 200 54 10 

59048294 9 Herninl 370 190 400 530 1720 220 5100 450 2180 4800 420 200 60 90 tt) 
59048311 10 Hernin& 460 210 420 550 1760 230 5300 440 2260 5100 460 190 69 60 "1 
59048325 II Herntnl 380 230 530 710 2030 260 5500 450 1870 4300 390 190 50 10 ..... 
Gennemsnlt 386 219 485 6H 1900 236 5415 441 2014 4575 421 190 59 60 trj 
ll;- fordelin& 2 . 3 1.3 2.8 3.6 II. I 1.4 31.9 2.6 12.1 26 . 1 2.5 1.1 0.3 0.3 "1 

U1 ..... 
"' 

59048212 3 Troldhede 430 240 550 690 2030 230 5800 430 1930 40 UO 400 160 56 60 tt) 
59048225 4 Troldhede 450 250 540 680 1960 230 5700 410 1890 4000 400 160 62 60 
59048241 6 Troldhede 420 240 530 670 1980 230 5600 460 2000 4500 440 190 54 50 0 
59048261 1 Troldhede 480 220 440 580 1700 210 4800 410 2050 4500 370 150 56 50 rn 
59048274 8 T ro ldhede 390 210 430 620 1940 250 5400 510 2290 5100 400 180 79 10 l!"'t-
59048293 9 Troldhede 380 zoo 400 540 1690 230 4800 430 2180 5000 380 190 55 80 

~ 59048312 10 Troldhede 410 220 460 610 1800 250 4800 440 2090 4800 350 200 53 10 
59048326 II Troldhede 500 220 540 750 2050 250 5300 440 1950 HOO 390 190 52 10 C1 

Gennemsntt 433 225 486 643 1894 235 5275 441 2048 4 51 3 391 178 58 64 + 
ll;-fordelin& 2 . 6 1.3 2.9 3.8 II. 2 1.4 31.2 2 . 6 12. I 26 . 7 2.3 1.1 0.3 0.4 

H1011DUII 300 190 400 530 1690 210 4800 410 1870 4000 350 !50 50 40 
Haxi•u• 500 250 550 750 2050 260 5800 510 2290 5100 460 200 19 90 
Gennemanit 408 222 486 633 1897 236 5381 441 2061 45H 407 184 59 62 
ll;- forde I in11 2.4 1.3 2 . 9 3.7 II. I 1.4 31.6 2.6 12. I 26 . 7 2.4 1.1 0.3 0 . 4 



U1 
-...J 

PriZivenr . 

5904821S 
59048228 
590U246 
59048259 
590U277 
590U297 
59048314 
59048342 

H1n1mum 
Hax1au• 
Gennemsnit 
"-fordelinl 

Udt. 
a& ned 

3 
4 
6 
7 
8 
9 

10 
12 

Ud~ . CS CB 
a ted ag/100& •i/100& 

"""' HO 240 
H~n1 540 290 
H~nl 400 220 
H~nl 530 250 

"""' 420 220 

"""' 430 230 

"""' 440 230 

"""' 510 270 

400 2 20 
540 290 
464 244 
2. 4 1.3 

CIO Cl2 CH Cl4 : I CIS 
ag/IOOg ., 11 oo, •sll oo, •ciiOOc Oli/lOOg 

540 750 2100 240 5800 
SIO 780 21SO 250 6000 
510 690 1970 230 5600 
510 S70 1930 220 5500 
450 S40 1960 240 5800 
480 660 2080 250 6400 
490 670 1950 250 5400 
640 860 2ll0 310 6600 

4 50 640 19 3U 220 5400 
640 860 2HO 310 6600 
529 715 2070 249 5888 
2.8 3 . 7 10 . 8 1.3 30.9 

CIS: I CIS Cl8 : I Cl8 : 2 
•ill oo, •&llOOg a 0 II DOg •&/100& 

440 2180 HOO 510 
460 2230 4900 540 
470 2470 5100 520 
450 2550 5200 480 
480 2630 5 600 510 
500 2800 6100 990 
450 2300 5 J OO 470 
530 2260 4 ~·uo 550 

440 2180 4 100 470 
530 2800 6100 990 
473 2428 5150 571 
2.5 12.7 2i.O 3.0 

Cl8:3 C20 
•i/100& •illOOg 

ISO 59 
150 60 
190 61 
190 65 
180 70 
190 90 
170 60 
170 73 

ISO 59 
190 90 
175 67 
0 . 9 0.4 

C20:1 
•g/IOOg 

50 
so 
60 
50 
71 
50 
70 
50 

50 
71 
58 

0.3 

to 

~ 
0 
01 
CJl 

~ 
("to 

~ 
~ 
"1 
...... 
(") 
~ 

l 
~ 

~ 
0 
Ill 
("to 

01 
Q 

+ 


